Eine Einrichtung des Bundesministeriums fur
Land- und Forstwirtschaft, Regionen und Wasserwirtschaft

Workshop

Weiterverarbeitung und
Konservierung von essbaren
Wildkrautern aus dem Griinland

08. Mai 2024

Veranstaltungsort:
HBLFA Raumberg-Gumpenstein



Mittwoch, 08. Mai 2024
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Registrierung

BegriiBung
Bernhard Krautzer

Méglichkeiten, um Wildkrauter haltbar zu machen
Markus Herndl

Vorstellung von einfachen Methoden
Markus Herndl

Praktische Umsetzung ausgewa&hlter Verfahren
Markus Herndl, Team

Verkostung von konservierten Wildkrautern
Markus Herndl, Team

Ende des Workshops



Seminarziele
Vorstellung der géngigsten Methoden, wie man Wildkréuter schonend
weiterverarbeiten und haltbar machen kann,

Praktische Durchfihrung von einzelnen Verfahren der Haltbarmachung
Vorstellung und Umsetzung einfacher Rezepte mit Verkostung

Zielgruppe

Selbstversorgeriinnen, Lehreriinnen, Naturinteressierte Bauer:innen



Veranstalter und Organisationsteam

Dr. Markus Hernd|

Hoéhere Bundeslehr- und Forschungsanstalt Raumberg-Gumpenstein (HBLFA)
A-8952 Irdning-Donnersbachtal, Tel.: 03682 224 51-340 | Fax: 03682 224 51-210
E-Mail: markus.herndl@raumberg-gumpenstein.at

Eine Veranstaltung in Kooperation mit der Hochschule fir Agrar- und Umwelt-
padagogik Wien

Die Teilnahmegebiihr fiir den Workshop betragt € 30,- (begrenzte
Teilnehmerzahl).

Anmeldung:

Wir bitten Sie, sich bis spatestens 29. April 2024 mit Angabe der vollstandigen
Postadresse unter markus.herndl@raumberg-gumpenstein.at anzumelden.

Bilder: © HBLFA Raumberg-Gumpenstein und Pixabay



