Hohere Bundeslehr- und Forschungsanstalt
Raumberg-Gumpenstein

24. Osterreichische Wintertagung 2018, 41 — 44
ISBN: 978-3-902849-55-7

Reine Lungau: Der bisherige Weg und angestrebte Ziele

Gelebte, unverfilschte Regionalitit — naturbelassener Geschmack

Christian Leeb"

SalzburgMilch baute die Rolle des Premium Milchmachers
weiter aus und présentierte im Herbst 2017 eine einzigartige
kit Premium Linie aus dem Biosphérenpark Lungau.

SalzburgMilch setzt einmal mehr einen maBgebenden
Meilenstein und iibernimmt Verantwortung fiir Regio-
nen und Generationen. Die Premium Milchmacher von
SalzburgMilch wissen, dass nur jene Milch von wahrer
Premium-Qualitat ist, die zu 100 % von auf Parameter der
Tiergesundheit kontrollierten Kiithen stammt. Sie ist die
Grundlage fiir besten, vollmundigen Geschmack. Daher
etablierte SalzburgMilch 2017 im Zuge der Einfiihrung der
neuen Premium Produktlinie als erste Molkerei eine weg-
weisende Tiergesundheitsinitiative, verbesserte Rezepturen
und entwickelte ein einzigartig neues Verpackungsdesign.

SalzburgMilch setzt einzigartiges
sk xPremium Biosphirenmilch-Konzept
um

In einer Welt, in der alles immer schneller, weiter und grofer
sein muss, sehnt sich der Mensch gleichzeitig wieder nach
ein wenig Entschleunigung und Ruhe.

SalzburgMilch hat gemeinsam mit extensiv wirtschaften-
den Bio-Bauern aus dem Biosphérenpark Lungau und in
Zusammenarbeit mit der Hoheren Bundeslehr- und For-
schungsanstalt Raumberg-Gumpenstein und dem WWF
Osterreich ein einzigartiges Programm gestartet. Bewusstes
Wahrnehmen, sich wieder auf die urspriinglichen Werte
konzentrieren, ein Hochstmal an Tiergesundheit, regiona-
les Denken und regionales Futter fiir reine, unverfalschte
Milchprodukte mit naturbelassenem Geschmack: das alles
wird in der neuen, exklusiven Linie ,,Reine Lungau — Milch
aus dem Biosphdrenpark® der SalzburgMilch in perfekter
Weise vereint.

Reine Lungau — Milch aus dem
Biosphérenpark

Wie alle SalzburgMilch Premium Markenprodukte stammt
die Milch fiir die Reine Lungau Biospharenmilch ausschlief3-
lich von 100 % kontrolliert gesunden Kiithen. Im Bios-
phédrenpark Lungau werden diese auf klein strukturierten
Familienbauernh6fen mit nur durchschnittlich 12 Kiithen
und mit einem Hochstmal an Tierwohlkriterien gehalten.
Alle diese Biobauernhdfe liegen auf einer Seehdhe von tiber
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1.000 Meter. In diesem einzigartigen Alpengebiet betreiben
die Biobauern unter sehr herausfordernden Bedingungen seit
vielen Generationen Milchwirtschaft besonders extensiver
Préagung, mit enormen Engagement und spiirbarer Leiden-
schaft und Hingabe. Dieses nachhaltige Wirtschaften im
Einklang mit der Natur ist ein mafigebliches Kriterium fiir
die Bezeichnung eines Biosphérenparks. Von Beginn an
sind bereits 52 Reine Lungau-Betriebe an diesem Projekt
beteiligt.

Fir einen ehrlichen Schluck Milch

,,Mit Vorhandenem auskommen** ist daher auch der Leitsatz
der Reine Lungau Bauern. Durch die Verwendung aus-
schlieBlich regionaler Ressourcen bekommen die Kiihe nur
Futter, das in der Biospharenregion Lungau angebaut wird.
Um den Futterbedarf der Milchkiihe zu decken ist es not-
wendig, dass in diesem alpinen Lebensraum wieder, wie in
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fritheren Zeiten, vermehrt Getreide angebaut wird. Der Ver-
zicht auf Futterzukauf von auBlerhalb des Lungaus bedingt
aufgrund der begrenzten Ressourcen einen verminderten
Einsatz an Getreidefutter. Dadurch liegt die Milchleistung
der Milchkiihe der Reine Lungau Bauern deutlich unter dem
iiblichen Niveau. Dieser Riickgang der Milchleistung wird
bewusst in Kauf genommen, denn Qualitét steht bei Reine
Lungau ganz deutlich vor Quantitét. Den Milchbauern wird
diese besonders herausfordernde Wirtschaftsweise natiirlich
mit einem absoluten Premium Milchpreis abgegolten, der
aktuell mit 72 Cent brutto sehr deutlich tiber dem iiblichen
Marktniveau liegt. Konsumenten haben damit auch die
Sicherheit, dass die Reine Lungau Milchbauern direkt vom
Verkaufspreis der Produkte profitieren, was den aus vielen
Studien bekannten dahingehenden Konsumentenwiinschen
zu 100 % entspricht.

Die Reine Lungau Rohmilch wird téglich bei den Bauern
gesammelt und tagesfrisch in der Molkerei verarbeitet, und
zwar immer mit ihrem unverdnderten Fettgehalt, der den
natiirlichen jahreszeitlichen Schwanken unterliegt, aber
stets liber 4 % betragt und dadurch ein Garant fiir besonders
gehaltvollen Geschmack ist. Veredelt wird die Milch in
besonders schonenden Verfahren, welche ihre wertvollen
Inhaltsstoffe bewahren. Ohne jeden Zusatz von Zucker oder
Friichten wird die Reine Lungau Biosphédrenmilch zu drei
naturbelassenen Produkten verarbeitet:

* Reine Lungau Biosphidren Frischmilch 1L — naturbelas-
sen; taglich frisch, besonders gehaltvoll im Geschmack.

» Reine Lungau Biosphéren Edel-Sauermilch 500 ml —na-
turbelassen; spritzig & erfrischend, mit charakterstarker
Sauermilchnote und sdmig-viskoser Konsistenz.

» Reine Lungau Biosphéren Naturjogurt 200 g — naturbe-
lassen; leicht sduerliches, cremiges Jogurt mit Charakter.

Premium Verpackung fiir Premium Produkte

Das hierfiir entwickelte, eigenstéindige Verpackungsdesign
gliedert sich hervorragend in die neue SalzburgMilch
Produktlinie ein und kommuniziert auf einen Blick die
Schwerpunkte der Milchprodukte aus dem Biosphirenpark:
kompromisslose Regionalitit, naturbelassener Geschmack,
die Kooperation mit dem WWF und die regelméBige Kont-
rolle der Tiergesundheit. Als hochstmogliche Qualitétsstufe
Osterreichs wird die Reine Lungau als ******Premium
Milch gekennzeichnet.

SalzburgMilch und der WWF setzen
sich gemeinsam fiir authentische Bio-
Milchprodukte und Artenvielfalt ein.

Die extensive landwirtschaftliche Nutzung im Programm
Reine Lungau beeinflusst auch gleichzeitig die Biodiversitit
nachhaltig positiv. Das gemeinsame Ziel dieser Osterreich-
weit ersten Kooperation zwischen dem WWF und einer
Molkerei ist es, den Bio-Anteil der Landwirtschaft in der
Region Lungau deutlich zu erhdhen und langerfristig eine
Bio-Modellregion Lungau zu verwirklichen. Zur Steigerung
der Biodiversitdt werden im Rahmen der Partnerschaft
MaBnahmen gesetzt, wie beispielsweise die Ausweitung
von Bliihstreifen als Lebensraum fiir Vogel, Insekten,
Wirbeltiere und heimische Pflanzen. Einen wichtigen
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Schwerpunkt bilden zudem Bewusstseinsbildungs- und
Kommunikationsmafinahmen. Damit soll die Bevolkerung
iiber die Vorteile einer regionalen, biologischen Landwirt-
schaft informiert und das Bewusstsein fiir Biodiversitét
geschaffen werden.

Biosphéirenpark Lungau — Im Einklang mit
der Natur wirtschaften

Seit 2012 tragt die Region Lungau im Salzburger Land,
als eine von nur drei in ganz Osterreich und ca. 600 welt-
weit, das Pradikat UNESCO Biosphéarenpark und ist somit
ein ganz besonderer Lebensraum fiir Mensch, Tier und
Natur. Zugleich darf sie sich auch eine Modellregion fiir
zukunftsorientierte Entwicklung nennen. Der Biosphéren-
park Lungau verfolgt das Ziel, die einzigartige Kultur-, und
Naturlandschaft in ihrer Urspriinglichkeit zu erhalten und
gemeinsam mit den Menschen in der Region zukunftwei-
send zu entwickeln.

Auf das Wissen um die natiirlichen
Zusammenhédnge kommt es an

Die Gesundheit der Milchkiihe sowie ein moglichst ge-
schlossener und ausgeglichener Nahrstoffkreislauf in der
Region sind SalzburgMilch besondere Anliegen. Deshalb
arbeiten wir auf diesen Gebieten mit den fiihrenden Exper-
ten Osterreichs, der Universitit fiir Bodenkultur und der
Hoheren Bundeslehr- und Forschungsanstalt Raumberg-
Gumpenstein zusammen. Gemeinsam mit ihnen und
unseren Bauern wurde eine einzigartige Tiergesundheits-
initiative mit strengen Vorgaben im Bereich Tierhaltung
und Fiitterung ins Leben gerufen sowie klare Kriterien zur
Erzeugung der Reine Lungau Milch definiert. Die HBLFA
Raumberg-Gumpenstein unterstiitzt die Entwicklung der
Betriebe im Rahmen eines eigenen Forschungsprojektes
des Bundesministeriums fiir Nachhaltigkeit und Tourismus.
Ein Stab an Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern deckt alle
notwendigen Fachgebiete ab und bietet den teilnehmen-
den Betrieben ein umfangreiches Kursprogramm an. Die
thematischen Schwerpunkte reichen von den elementaren
Fachgebieten der Landwirtschaft iber die 6kologische und
6konomische Betriebsbewertung bis zu Angelegenheiten
einer regionalen Marktwirtschaft. Das Projekt wird vor Ort
vom béuerlichen Unterstiitzungsverein Reine Lungau, von
der Bezirksbauernkammer Tamsweg und der regionalen
Arbeitsgemeinschaft unterstiitzt.

Das Besondere présentieren

SalzburgMilch legt bei der Kommunikation besonderen
Fokus auf zielgruppenaffi-
ne Werbemaflnahmen: ne-
ben klassischen Kanilen
mit sehr emotionalen TV
Spots, analoger und digitaler
Auflenwerbung in den ur-
banen Hochfrequenzzonen
und einer nationalen Print-
kampagne liegt ein weiterer
Schwerpunkt auf Online- und
Sozialen Medien.
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Zum Launch ging auch die neu designte Website www.
reine-lungau.at online, auf der, in sehr modernem Stil, die
Inhalte besonders userfreundlich angeboten werden.

Reine Lungau sto3t auf Anklang — erste
Erfolge sind zu verzeichnen

Mit dem Projekt Reine Lungau und dessen Kommunikation
trifft SalzburgMilch den Zeitgeist — das wird von mehreren
Seiten wieder gespiegelt.

* In der Kategorie BRANDED CONTENT, wurde Salz-
burgMilch mit dem Bauernportrit ,,Jakoberbauer* fiir
die einzigartige Stidrkung der Brand Awareness als
herausragendstes Video-Konzept und -Format mit dem
ersten Austrian Video Award ausgezeichnet. Dieser
Videoclip begleitet Hans Gruber, den Jakoberbauer, bei
seiner Arbeit als Milchlieferant fiir die SalzburgMilch.
Auf 1.850 m — 2.600 m Seehohe weiden seine Kiihe im
Sommer und fressen nur bestes Futter aus dem Lungau —
das ist Voraussetzung fiir die Reine Lungau Milch.

*  Mit besonderem Stolz erfiillt uns auch die Auszeichnung
des Projektes Reine Lungau durch die Tageszeitung ,,Die
Krone® zu den ,,Salzburger des Jahres 2017%. Diese

43
Salzburger des Jahres 2017 ./
' I o - —

Anerkennung wurde uns fiir die Zusammenarbeit der
Reine Lungau Bauern, dem Biosphérenpark und Salz-
burgMilch bei diesem mutigen Projekt zu Teil, welches
ein Weg von der Masse und weg vom Preisdumping, hin
zum Besonderen, authentischen und ehrlichen Produkt
bedeutet.

* Projekte, welche sich auf unterschiedliche Art und Wei-
se fiir den Umweltschutz einsetzen, werden im ORF
Zentrum Salzburg vorgestellt und die besten in jeder
Kategorie mit dem Energy Globe Award ausgezeichnet.
Am 6. Februar 2018 wird die Verleihung des Energy
Globe Awards Salzburg 2018 stattfinden, zu welcher
SalzburgMilch mit dem Projekt ,,Reine Lungau: Milch
aus dem Biosphdrenpark® nominiert ist.

Angestrebte Ziele

Der bisherige Erfolg bestirkt uns, den eingeschlagenen Weg
weiter zu verfolgen. Dies bedeutet

« den Ausbau der Distribution in Osterreich und

« die Etablierung der Reine Lungau 6 Stern Premium Milch
als Leuchtturmprojekt der Salzburg Milch

mit Hilfe der Fortsetzung intensiver Werbemafnahmen.



