
Rund um’s 
Pferd

2. Österreichische 

Pferdefach-
tagung

Organisation:

Univ.-Doz. Dr. Karl Buchgraber, 
Theresia Rieder und Isabella Hierz 

Lehr- und Forschungszentrum für Landwirtschaft Raumberg-Gumpenstein, 
Raumberg 38, 8952 Irdning, Tel: 03682 224 51-317, Fax: 03682 224 51-210

E-Mail: theresia.rieder@raumberg-gumpenstein.at

Anfahrtsplan:

Veranstalter:

An

LFZ Raumberg-Gumpenstein
z.H. Frau Theresia Rieder
A-8952 Irdning

Bitte
ausreichend
frankieren!

Ausfüllen, falten, zusammenkleben und an das LFZ-Raumberg-Gumpenstein senden.
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Aigen/Ennstal

Puttererseehalle in
Aigen/Ennstal

23. Februar 2013



Samstag, dem 23. Februar 2013

09:00 Begrüßung
Direktor Dr. Albert Sonnleitner, LFZ Raumberg-Gumpenstein

09:30 Pferdehaltung und Recht
Moderation:
Dr. Anton Hausleitner, LFZ Raumberg-Gumpenstein

Wie sieht es mit der Pferdeeinstel-
lung und der Wegebenützung aus?

20‘ Dr. Günther Forenbacher, Rechts-
anwalt und Sachverständiger, Graz

Worauf muss ich beim Pferdekauf 
und Pferdeverkauf achten?

20‘ Dr. Peter Lechner, 
Rechtsanwalt, Innsbruck 

Pferdegerechte Einzäunung
von Paddocks 

15‘ Univ. Prof. Dr. Josef Troxler, 
Vet.-Med. Wien und
Ing. Irene Mösenbacher-Molterer, 
LFZ Raumberg-Gumpenstein

Diskussion 

10:45 Pause (Kaffee und Äpfel)

11:15 Fütterung und Futterqualität
Moderation:
Dr. Leopold Erasimus, Geschäftsführer 
der ZAP

Bedarfsgerechte Futterrationen für 
Pferde hinsichtlich Rasse und 
Leistung

45‘ Ing. Otfried Lengwenat, 
Fachberater, Deutschland

12:00 Mittagessen

14:00 Die Produktion von qualitativen Heu, schmackhafter Anwelk-
silage, Gärheu und Stroh – vom Feld bis ins Lager

25‘ Univ.-Doz. Dr. Karl Buchgraber, 
LFZ Raumberg-Gumpenstein

 Die Bewertungskriterien für Heu, Silage, Gärheu und Stroh – 
wie gehe ich in der Beurteilung vor?

25‘ Ing. Reinhard Resch, LFZ Raumberg-Gumpenstein

 Raufutter für Pferde aus der eigenen Produktion
10‘ Karl Obenaus, Pferdehalter, Praktiker, Graz-Umgebung

Generaldiskussion zur Fütterung und Futterqualität

15:15 Pause (Kaffee und Äpfel)

15:45 Pferd & Soziales – Wege für Kinder zum Pferd
Moderation: 
Univ.-Doz. Dr. Karl Buchgraber, 
LFZ Raumberg-Gumpenstein

Jugend & Pferd 
15‘ Marina Kalt und Kerstin Joham, 

Jungzüchterinnen aus Kärnten

Hippolini
15‘ Dipl. Ing. Roswitha Schreiber-Jetzinger,

Lehrerin an der LFS Edelhof/Zwettl

FEBS und Reitpädagogik
15‘ Sabine Dell´mour, Reitpädagogin,

Kärnten

16:30 Diskussion

Pferd – Mein Leben
15‘ Pepo Puch, Olympiasieger 

in London 2012

17:00 Resümee und Ausblick
Herbert Gugganig, Obmann DLÖ
Univ.-Doz. Dr. Karl Buchgraber, 
LFZ Raumberg-Gumpenstein

17:00 Ende der Veranstaltung

Anmeldung – 2. Österreichische Pferdefachtagung 2013

Rund um’s Pferd
Pro Person bitte eigenes Anmeldeformular ausfüllen (evtl. kopieren)!

Nachname:

Vorname: 

Titel:

Institution, Behörde, etc.:

Straße, Nummer:

PLZ:

Ort:

Telefon:

E-Mail:

Ich bestätige hiermit meine Teilnahme an der Veranstaltung
2. Österreichische Pferdefachtagung 2013 am 23.02.2013.

Reservieren Sie für mich ein Quartier am 22.02.2013

❑ Einbettzimmer ❑ Zweibettzimmer 
(Ich würde mein Zimmer mit einem anderenTagungsteilnehmer teilen
❑ Ja (Name des Teilnehmers_____________________________)
❑ Nein

❑ Pichlarn (4 Sterne +) ❑ Kategorie 2 ❑ Kategorie 3 
(EZ EUR 95,–, DZ EUR 165,–) (EUR 33,– bis 50,–) (EUR 20,– bis 30,–)

Bitte holen Sie mich vom Bahnhof Stainach-Irdning 

am ________________________ um _________ Uhr ab.

Der Tagungsbeitrag wird vor Ort bezahlt und beträgt
EUR 20,– (ohne Mittagessen, mit Kaffee/Kuchen 

und Äpfel in der Pause)

Ich bin PferdPlus-Abonnent
(Gutschein-Kupon EUR 5,– bitte mitbringen)  ❑ Ja   ❑ Nein

Jedes Menü kostet EUR 12,– und ist im Gasthaus selbst 
zu bezahlen.

Die Teilnehmeranzahl ist auf 700 Personen beschränkt. 
Bitte melden Sie sich so rasch wie möglich an, 
Anmeldeschluss: 08. Februar 2013.

Ort und Datum Unterschrift

Mittagessen Menüplan

Suppe
kräftige steirische Erdäpfelsuppe

Hauptspeise (ankreuzen)

❑ Gedünsteter Zwiebelrostbraten mit 
Ennstaler Erdäpfel und gemischtem 
Salat 

❑ Jägerschnitzel mit Nudeln und 
gemischtem Salat  

❑ Lammragout vom Ennstaler 
Weidelamm mit Knödl und 
gemischtem Salat 

❑ Kürbisstrudel mit Schnittlauchsauce 
und gemischtem Salat

Dessert


