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Wertschopfungskette
Produktliebe
Handschlagqualitat

Innovationen



Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Wertschöpfungskette: Bauern, Mitarbeiter, Produktion, Respektvoller Umgang, etc. Über die gesamte Wertschöpfungskette und alle Produktgruppen
Produktliebe: Eigene Ansprüche auf unsere Produkte, 
Innovationen: Innovationen über Jahrzehnte
Ehrlichkeit: Transparenz bei jeder Bemusterung & Lieferung
Vertrauenswürdig: über Jahrzehnte
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E Start des ersten
Tierwohl-Projektes
Osterreichs
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QUALITAT DIE -BEGEISTERT
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£ Kontrollierte Qualitat e

L Hofkultur }

Jahrliche externe Uberpriifung der Hofkultur-Bauern
o durch eine unabhangige Kontroll- & Zertifizierungsstelle:
G e g Certification
FUtterung NGO's 100 % Heimat
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100 % mehr Platz [S | _ 4 = | Schmerzhafte
. = | | &S 7 Treibhilfen
Jederzeit AUSIAUS i AR sind tabu
an die frische Luft , vy Wi\ ' :
Eingriffe wie das

..‘_: \a Kastration unter : 58 Schwanzkupieren
e Betdubung - o sind verboten

»
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100 % aus Osterreich st e TW T | Gentechnikfreie
' e | N A~ Futterung
.( Halbe Transportzeit zum . W = | y —
‘ Schlachthof max. 4 h

. -:-t" _m - A o | , :
AT Getrennte Fress- & w & - ArtgemaBe

Liegeplatze mit Einstreu oy A x Lebensbedingungen
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[Landwirte als Vertragspartn‘E a'%r

Finanzielle Unterstitzung

Bdrsenpreisabsicherung:

Mindestens € 1,40
pro Kilo Fleisch

Preisaufschlag (derzeit): Abnahmegarantie:

€ 53 netto pro Schwein Bis mindestens 2030
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& Hofkultur J

2017

2076

2074

Erstmals in Osterreich:
TierwohI—Produktsortiment
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Schlachthof hiitthaler

& Hofkultur J

Eroffnung von Osterreichs erstem
glasernen Schlachthof nach
Tierwohl-Grundsatzen
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Hofkultur Landwirte hiitthaler

Heute
2079
2017
2076 o
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Hofkultur am Wirtshaustellei,ﬁalgs

_

y
XXXLutz Restaurant: mmbro
* Erstgesprach 2019 J :
» Erste Produkte im August 2021 o

(H ofkultur J
] - | s

 Speisekarte komplett neu
Das ganze Schwein wird verarbeitet

* Vertragliche Kooperation mit —
Gesellschaft 1Zukunft C\?f@fg‘éssm

« Abnahmegarantie bis 2026
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Verkauf

From nose to tail

Veredelung

Zerlegung Falrness

Uber die gesamte Wertschopfungskette

Schlachtung

Urproduktion



Teamwork Zusammenarbmt‘ tthaler

L Hofkultur }
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Gastro Tlerschutz Veredelung und
Landwirt an einem Tisch.
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