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Phosphor im Grinlandbetrieb -
Bedeutung und aktuelle
Problembereiche

Kosten

Der Tagungsbeitrag fUr diese Veranstaltung
(inkl. Tagungsunterlagen sowie Kaffee/Apfelpausen)
betrégt € 30,- und ist
vor Ort im Tagungsbiro zu entrichten
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Anmeldung

09.15

09.30
45

10.15

25'

10.40

25'

11.05

25'

11.30
12.00
14.00

25

Donnerstag, 10.10.2013

Er6ffnung und BegriBung

Dr. Anton Hausleitner,
LFZ Raumberg-Gumpenstein

Funktionen des Phosphors im Okosystem

Univ.-Prof. Dr. W. Wenzel, Institut fir Bodenforschung,
Universitat fOr Bodenkultur, Wien

Einfluss von Boden und P-Dingeform auf
die P-Aufnahme einiger mono- und dikotyler
Pflanzenarten

Dr. S. v. Tucher, Lehrstuhl fur Pflanzenerndhrung,
TU Minchen

Phosphorbilanzen und Phosphoreffizienz von
Milchviehbetrieben in Nordwesteuropa
Prof. Dr. M. Elsésser, Landwirtschaftliches Zentrum for

Rinderhaltung, Grinlandwirtschaft, Milchwirtschaft,
Wild und Fischerei, Aulendorf, Deutschland

Ergebnisse vom Ertrags- und
Ndhrstoffmonitoring auf bayerischen
GrUnlandfléchen

Dr. M. Diepolder, Institut fur Okologischen Landbau,
Bodenkultur und Ressourcenschutz, Bayerische
Landesanstalt for Landwirtschaft

Generaldiskussion
Mittagessen

Phosphorgehalt landwirtschaftlicher
Nutzfléchen in Osterreich

Dr. A. Baumgarten, Institut fir nachhaltige
Pflanzenproduktion, AGES, Wien

14.25

25’

14.50

25

15.15
15.30

25’

15.55

25

16.20

25

16.45

17.30

Phosphorversorgung der OO Grunlandfléchen -
Ergebnisse der OO Landesbodenuntersuchung
2009 - Konsequenzen fir die Beratung

DI F. X. Holzl, Bodenschutzberatung,
Landwirtschaftskammer Oberdsterreich
Jahreszeitlicher Verlauf der P-Konzentration im
Bodenwasser eines Grunlandbodens

Dr. A. Bohner, Abteilung Umweltdkologie,

LFZ Raumberg-Gumpenstein

Pause

P-Bilanzen sowie P-Gehaltswerte im Boden und
Futter von GrUnlandfléchen

Univ.-Doz. Dr. E. M. Potsch, Abteilung
GrUnlandmanagement und Kulturlandschaft,
LFZ Raumberg-Gumpenstein

Phosphorversorgung und P-Kreislgufe in
oOsterreichischen Bio-Grinlandbetrieben

Dr. S. Hortenhuber, Forschungsinstitut for
biologischen Landbau (FIBL) Osterreich

Phosphor-Recycling aus technischer, kologischer
und okonomischer Sicht

Ao. Univ.-Prof. Dr. M. Zessner-Spitzenberg,
Institut fir WassergUte, Ressourcenmanagement
und Abfallwirtschaft, TU Wien

Generaldiskussion

Schlussworte und Ende

Ich bestdtige hiermit meine Teilnahme an der Veranstaltung
,18. Alpenldndisches Expertenforum am 10.10.2013"

Nachname Vorname Titel

Institution, Behorde, etc.

StraBe

PLZ Ort

Telefon/Fax

e-mail

Bitte kreuzen Sie das gewUnschte MenU an (Einheitspreis je MenU
inkl. Dessert € 12,00 ist von jedem Teilnehmer selbst zu bezahlen)

Suppe
[ 1 Meni 1: Cordon Bleu mit Pommes Frites und gem. Salat
L1 Meni 2: Rindsschnitzel mit Nudel und gem. Salat

L1 Meni 3: Grillteller (Pute, Schwein, Rind) mit Pommes Frites,
GemUse und gem. Salat

L1 Meni 4: Spinat-Kése-Souffle in Gorgonzola-Sauce
und gem. Salat

Dessert



