Schlachtmerkmale von Alm-Rindern

Einfluss von Rasse und Schlachttermin nach Alpung

Prinzipiell verbessern, sich bei Ochsen und Kalbin-
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Bei osterreichischem Rindfleisch gibt
es einige Markenfleisch-Programme,
die eine Alpung vorschreiben. Andere
Markenfleisch-Programme fiithren in ih-
ren Programmnamen alm-&hnliche Be-
zeichnungen wie ,,Berg®, ,,Alpenland*,
,,Alpenregion®, ,,ALMO*, ,,Bergweide®,
ohne dass eine Alpung verpflichtend
vorgeschrieben ist. Haufige Meinung
ist, dass Almrinder vor der Schlachtung
aufgrund der geringeren Futterqualitdt
von Almweiden zwingend eine Stall-
ausmast benodtigen, um fiir den Markt
geeignete Schlachtkorper zu erreichen.

In den hier vorgestellten Auswertun-
gen wurde zusitzlich zum Einfluss des
Schlachttermins nach Almabtrieb auf
die Schlachtkorperqualitit (Schlachtge-
wicht, Schlachtalter, Fleisch- und Fett-

klasse) auch der Effekt von Rinderkate-
gorie und Rasse untersucht.

Datenauswertungen

Als Datengrundlage dienten 23.000
Tiere aus AMA-Rinderdatenbank und
OFK (Osterreichische Fleischkontrol-
le), die 2019 oder 2020 eine mindestens
60-tigige Almmeldung hatten und bis
Februar 2021 geschlachtet waren. Da-
von waren rund 30% Ochsen, 40% Kal-
binnen, 20% Jungkithe (maximal 48
Monate alt) und 10% Jungrinder (8-12
Monate alt). Fiir die Héufigkeits-Ver-
teilungen (Abbildung fiir Ochsen) wur-
den bei jeder Schlachtkategorie alle
Rassen und Kreuzungen beriicksich-
tigt, bei denen mehr als 90 Tiere im Da-
tensatz vorhanden waren. Die Tabelle
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Die Osterreichische Almwirt-
schaft ist bestrebt, Almprodukte
(Fleisch, Milch) stérker zu
bewerben, gezielt zu vermarkten
und dadurch mehr Wertscht-
zung und Wertschdpfung fiir
Almbauern zu erzielen. Eine
gemeinsam von Almwirtschaft
Osterreich, AMA Marketing und
HBLFA Raumberg-Gumpen-
stein durchgefiihrte Auswertung
beleuchtete die Schlachtkdrper-
qualitat von Alm-Rindern. Die
gealpten Rinderrassen und der
Schlachttermin nach Almabtrieb
standen im Mittelpunkt.

zeigt zusitzlich die Ochsen-Ergebnisse
aus einem statistischen Modell, in dem
nur die 5 hdufigsten Rassen/Kreuzun-
gen und Schlachttermine bis 7 Monate
nach Almabtrieb beriicksichtigt sind.

Die Auswertungen liefern sehr viele
Informationen und es wiirde den Rah-
men des Artikels sprengen, sie alle vor-
zustellfn. In diesem Artikel wird
schwerpunktméfig auf die Ochsen ein-
gegangen. Details zu den anderen
Schlachtkategorien konnen im Projekt-
bericht nachgelesen werden.

Rassen und Schlachtkdrperqualitat

Rasse und Genetik haben einen we-
sentlichen Einfluss auf die Schlacht-
korperqualitit. Allerdings gibt es noch
viele andere Faktoren, die die Schlacht-
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Tabelle: Schlachtkdrperqua-
litéit von Almochsen (statisti-
sches Modell).

leistung mitbeeinflussen. Hierzu zéhlen
z.B. Geschlecht, Fiitterung, Ausmast
vor Schlachtung, Schlachtalter, Mast-
endgewicht und das Betriebsmanage-
ment.

Die Auswertungen belegen, dass
bei in Osterreich gealpten Ochsen, Kal-
binnen und Jungkiihen Fleckvieh (FV)
die haufigste Rasse ist. Neben FV kom-
men FV-Gebrauchskreuzungen mit
Charolais, Limousin und Weif3 Blauem
Belgier sehr hdufig vor. Bei den Och-
sen ist Grauvieh die dritthdufigste und
Braunvieh die sechshdufigste Rasse.
Bei den Kalbinnen ist Braunvieh die
zweithdufigste Rasse.

Die Almrinder-Auswertungen be-
stitigen, dass Ochsen und Kalbinnen
von FV-Gebrauchskreuzungen bessere
Schlachtkdrperqualititen haben als
reinrassiges Fleckvieh (4bbildung, Ta-
belle). Die Ochsen der heimischen Ras-
se Grauvieh (GRV) schneiden laut sta-
tistischem Modell (Tabelle 1; nur Och-
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Schlachtgewicht Fleischklasse Fettklasse

kg (E=5, P=1) (1-5; 5=fett)
FV 352° 2,94° 2,22°
Rasse/ FVxCH 369* 3,30* 2,371
Kreuzun FVxLI 375 3470 2,49
9 FVxWBB 360 3,46° 2,20°
GRV 303¢ 3,150 2,72
Schlachtter- <1 325¢ 2,97° 2,09¢
min nach 1-3 351° 3,32 2,28°
Almabtrieb, 35 360° 3,36 2,56°
Monate 57 370° 3422 2.672
Schlachtal- 20-30 345° 3,27 2,46°
ter, Monate 30-39 359° 3,26 2,34

FV...Fleckvieh, CH...Charolais, LI...Limousin, WBB...Weil3 Blauer Belgier, GRV ...Grauvieh
abed unterschiedliche Hochbuchstaben bedeuten statistisch signifikante Unterschiede

sen ab 20 Monaten und Schlachtungen
bis 7 Monate nach Almabtrieb beriick-
sichtigt) bei den Fleisch- und Fettklas-
sen signifikant besser ab als FV-Och-
sen, obwohl Grauvieh deutlich leichter
ist. Die heimische Rasse Murbodner
(MUB) zeigt in den Auswertungen dhn-
lich gute Fleisch- und Fettklassen wie
FV-Gebrauchskreuzungen (4bbildung).
Mit den vorhandenen Informationen
kann allerdings nicht beantwortet wer-
den, ob dies nur auf die Rasse zuriick-
zufiihren ist oder aber auch auf ein op-
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timiertes Betriebsmanagement im Mur-
bodner-Markenfleischprogramm. Die
Braunvieh-(BV)-Ochsen sind bei dhnli-
chem Schlachtalter wie FV-Ochsen
deutlich leichter als FV. Rund drei Vier-
tel der Braunvieh-Ochsen und -Kalbin-
nen erreichen nur Fleischklasse O, wih-
rend es bei den FV-Ochsen nur ca. 10%
sind. Ob dies nur an der Rasse liegt,
kann hier nicht beantwortet werden.
Eine weitere Erklarung fiir die niedrige-
ren Schlachtgewichte und schlechteren

Schlachtkorperqualititen von Braun- >
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Abbildung: Schlachtkorperqualitéiit von Almochsen in Abhdingigkeit von Rasse/Kreuzung (Hdufigkeiten,).
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vieh konnte auch sein, dass Braunvieh-
Ochsen hidufiger als Nebenprodukt der
Milchproduktion gesehen werden und
auf weniger spezialisierten Betrieben
gehalten werden.

Schlachtzeitpunkt nach
Alpung hat Einfluss

Zeitnah nach Alpung geschlachtete
Ochsen und Kalbinnen sind generell -

ter, aber auch leichter als spiter ge- .

schlachtete. Prinzipiell verbessern sich
sowohl bei Ochsen als auch bei Kalbin-
nen mit spaterem Schlachttermin nach
Almabtrieb Schlachtgewichte, Fleisch-
und Fettklassen sowie die Nettotages-
zunahme (Tabelle). Es gibt aber einige
Ochsen- und Kalbinnenmast-Betriebe,
die bei Schlachtung innerhalb von 1 Mo-
nat nach Almabtrieb gute Schlachtkér-
perqualitéten (Fleischklasse U-R, Fett-
klasse 3) erreichen. So erreichen 63%
der Ochsen bei Schlachtung innerhalb
von 1 Monat nach Almabtrieb Fleisch-
klasse R und 7% U sowie ein Viertel Fett-
klasse 3. Bei den Kalbinnen ist innerhalb
von 1 Monat nach Almabtrieb der An-
teil nochmals etwas hoher. Hierzu be-
darf es eines Zusammenspiels von meh-
reren Faktoren: optimales Betriebsma-
nagement, Almen mit iiberdurchschnitt-
licher Almfutterqualitét, frihreife Li-
nien/Genetik, Tiere aus der Mutterkuh-
haltung, Heu- oder Kraftfutter-Zufiitte-
rung auf der Alm, .... Andererseits er-
reichen bei Schlachtung innerhalb von 1

Monat nach Almabtrieb 30% der Och-
sen und Kalbinnen nur Fleischklasse O
und 17% der Ochsen bzw. 9% der Kal-
binnen nur Fettklasse 1. Damit wiirden
diese Tiere aus allen bestehenden Mar-
kenfleischprogrammen herausfallen
und es kidme zu empfindlichen Preisab-
ziigen beim Schlachttier-Erlés. Zum
Vergleich, bei Schlachtung 3-7 Monate
nach Almabtrieb haben nur mehr 1%
der Ochsen und Kalbinnen eine Fett-
klasse von 1 und 90% Fleischklasse R
oder U.

Beim JungRIND sind Unter-
schiede geringer

Bei den gealpten Jungrindern (8-10
Monate alt) sind FVxLimousin, FV,
FVxCharolais, FVxWei3 Blauer Bel-
gier und FVxBlonde D‘Aquitaine die
héufigsten Rassen/Kreuzungen. Beim
Jungrind sind Unterschiede zwischen
FV und FV-Gebrauchskreuzungen ge-
ringer als bei Ochse und Kalbin. Einzig

bei der Fleischklasse schneiden die FV-

Gebrauchskreuzungen signifikant bes-
ser ab als FV.

Beim Jungrind hat auch der Schlacht-
zeitpunkt nach Almabtrieb keinen so
deutlichen Einfluss auf Schlachtgewichte
und Fleischklassen wie bei Ochse und
Kalbin. So haben bei Schlachtung inner-
halb von 1 Monat nach Almabtrieb gut
ein Fiinftel der Jungrinder Schlachtge-
wichte unter 200 kg und 5% Fleischklas-
sen von O, bei Schlachtung 3-5 Monate

Optimales Betriebsmanagement
und Almen mit iiberdurchschnitt-
licher Almfutterqualitiit beeinflus-
sen u.a. sehr stark die Schlacht-
korperqualitt.

nach Almabtrieb sind es dann knapp ein
Fiinftel mit Gewichten unter 200 kg und
3% mit Fleischklasse O. Einzig bei der
Fettklasse haben bei Schlachtung inner-
halb von 1 Monat nach Almabtrieb 15%
der Jungrinder nur Fettklasse 1, wihrend
es bei Schlachtung 3-5 Monate nach
Almabtrieb nur mehr 3% sind. Es
scheint, dass beim Jungrind die Milch-
leistung der Mutterkuh und die damit ver-
bundene ziigige Jugendentwicklung aber
auch eine frithreife Genetik einen wesent-
lichen Einfluss auf die Schlachtkérper-
qualititen haben.

JungKUH grol3teils Fleischklasse O

Bei den Jungkiihen (maximal 48
Monate alt) erreichen 80% nur Fleisch-
klassen von O und P. Uber 40% der ge-
schlachteten Holstein-, Braunvieh- und
FV-Jungkiihe wird nur mit Fleischklas-
se 1 bewertet. FV-Jungkiihe erreichen
durchschnittlich Fleischklassen von O
bei einer durchschnittlichen Fettklasse
von 1,8.

Bei der Jungkuh verbessert ein spi-
terer Schlachtzeitpunkt nach Almab-
trieb die Schlachtkdrperqualitit nur ge-
ringfiigig. Einzig bei der Fettklasse ha-
ben innerhalb von 1 Monat nach Alm-
abtrieb geschlachtete Jungkiihe zu
knapp 60% Fettklassen von 1, wihrend
es bei Schlachtung nach 3-7 Monaten
nur mehr ein Drittel ist. Um bei Alm-
Jungkiihen entsprechende Schlachtkor-
per- und Fleischqualititen zu erzielen,
scheint jedenfalls eine gezielte Aus-
mast notwendig zu sein.

Alle Qetails zu den Auswertungser-
gebnissen kénnen auf der Homepage
der HBLFA-Raumberg-Gumpenstein
nachgelesen bzw. bei der Autorin er-
fragt werden. "
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