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Ubersicht

* Was ist Fleischqualitat und wodurch wird sie b

* pH-Wert und Marmorierung als Beispiele fur
Qualitatsmerkmale von Rindfleisch

* Praktische Marmorierungs-Beurteilung anhand von
Rindfleischfotos

 Laufende Forschungsprojekte im Bereich Rindermast
- Rindfleischmarmorierung
— Stiermast mit Fleckvieh, Holstein und Braunvieh

* Neue Forschungsprojekte im Bereich Rindermast
- Almschlachttiere (Masterarbeit Christina Hell)
- Wiesenrind
- Grinlandochse
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Fleisch in der heutigen Gesellschaft

Fleisch ist in Medien stark prasent — “Fleisch hat es nicht leicht"

- Fleisch ist ungesund

- ,Tierwohl" [ Kritik an Haltung, Schlachtung,

Produktionssystem, ...

- Fleischproduktion (Rindfleisch!) ist klimaschadlich -
(Teibhausgas-Emissionen, Ressourcenverbrauch, Co,-Ful3abdruck, ...) m
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- Fleisch-(Eiweif3)-Ersatzprodukte: pflanzliches Eiweil3 (Erbsen, Soja, ...), #a
Pilze, Algen, Insekten, ,in-vitro-Fleisch® =
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Wieviel Fleisch essen wir ?

Verzehr pro Kopf in kg

Gefligel Sonstiges
12’4 \ 017
Innereien Rind und
3 Kalb 11,9
Schafund
Ziege 0,8

Schwein
36,4

Quelle: Statistik Austria 2019 — Versorgungsbilanzen

Eine Einrichtung des Bundesministeriums fir
Nachhaltigkeit und Tourismus

Fleischverzehr pro Jahr
62,6 kg (leicht fallend)

@ Osterreicher taglich
ca. 170 g Fleisch

- tatsachlich ca. 120 g proTag

(MUll, Haustiere)
Quelle: AMA 2017 — Alles Uber Fleisch

- Empfehlung Fleischkonsum:

42 - 64 g proTag
Quelle: BMGF 2017 — Osterreichischer
Erndhrungsbericht
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Ernahrungsgewohnheiten —Wie viele sind Vegetarier ?

Online-Befragung, n=1.000 Osterreicher, Selbsteinstufung

100%
* Relativ wenig
80% A Veranderung
H Veganer X "
J in Ernahrungs-
60% - O Vegetarier gewohnheiten
40% - O Flexitarier -~ Veganer2%
I Fleischesser ~ Vegetarier 4 %
20% -
0% . . :
2012 2018 Andere Studien, dass
vor allem junge Leute
Quelle: RollAMA, AMA-Marketing, KeyQUEST Mahlzeit-Monitor Fleischkonsum kritisch
IN: Landwirt 8/2019 gegenijber stehen
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Fleisch in der heutigen Gesellschaft

Nicht vergessen werden darf, dass

— Fleisch wertvolles, hochwertiges Nahrungsmittel

- wichtige Quelle fir Energie, Eiweil3, Eisen, Zink,
Vitamin B, ...

- Wiederkauer (Rind, Schaf, Ziege) nicht direkt von uns
nutzbare Rohstoffe (Grunland!!!) in Lebensmitteln

umwandeln

Haufige Forderung
FLEISCHKONSUM reduzieren und auf QUALITAT achten!
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Was versteht man unter Qualitat ? — 3 Begriffe / Bereiche

Schlachtkorperqualitat Prozessqualitat (Teil davon ist Tierwohl)

i che fra s ige = P oduban

ragionale Herkunift

bezorders Fiilleming

seltesie Rassen

besondere Tierhaltung
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mehr Tierwshl
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l. Schlachtkorperqualitat Rind

= Schlachtkorperzusammensetzung

Auspragung der Muskulatur, Fettansatz, Anteil Teilsticke, Gewebeanteile, ...

Routinemaflige Beurteilung am Schlachthof (von OKF durchgefihrt)

EUROP-Fleischigkeits- und Fettgewebeklassen (5-teilige Skala)

Schlachtkorper-Bezahlung in O und Europa richtet sich nach Fleisch- und Fettklasse (ideal:
E,UR; 2,3(4)
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Il. Prozessqualitat

* =Produktionsqualitat, Art und Weise wie Lebensmittel/Fleisch erzeugt wird

* Beispiel fir Schlagworte: Tierwohl, Haltungssystem, Weide, Alpung, Bio,
Regionalitat, betriebseigene Futtermittel, stressarme Schlachtung, ...

* FUrimmer mehr Konsumenten ein Thema
* In Direktvermarktung guter Kauf-/Verkaufsargument

* Rindfleischerzeugung im Griunland, Mutterkuhhaltung punktet hier
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lll. Fleischqualitat, Produktqualitat

# Schlachtkorperqualitat # Prozessqualitat

= Innere Qualitat eines Produktes

Verarbeitung Hygiene

= Eignungswert
Haltbarkeit,

Zubereitungsverluste
beim Kochen, Grillen, ...

= Gesundheitswert
RiUckstande,
Verunreinigungen, ....

FLEISCHWAREN
Quelle: Hofmann 1995

10

Konsument weil, dass es bei Rindfleisch Qualitatsunterschiede gibt !
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Fleischqualitat — wie beurteilen ?

* Verkostung

- ,Bewertungskarten®
- z.B. Fleischfarbe bei Kalbfleisch

- z.B. Fleischmarmorierung, Fettfarbe in USA, Kanada etc.

Saftverluste Inhaltsstoffe 11
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Wodurch wird die Fleischqualitat beeinflusst ?

Tier [ Genetik Rinderkategorie (Ochse, Jungrind, ....)
Rasse/Kreuzung, Genetik

% Produktionssystem Schlachtalter, -gewicht

Haltungssystem, Tiergesundheit
Futterung Futtermittel, Kraftfutter

' Energie- und Nahrstoffgehalt

Endmast

Transport
Schlachtung/ Stress
KUhlung, Reifung
Fleisch-Zubereitung

12
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Wie hoch ist der Einfluss der einzelnen Faktoren?

Produktionssystem / Futterung
Tier [ Genetik

Rund um die Schlachtung

Zubereitung in der Kuche Tiergesundheit

-> Lasst sich nicht/kaum pauschal beantworten

-> Nicht fur alle Fleischqualitats-Merkmale sind die gleichen Faktoren gleich
wichtig

Fir hochwertiges Rindfleisch missen ALLE Faktoren optimiert und
aufeinander abgestimmt werden
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Wie hoch ist der Einfluss der einzelnen Faktoren — Beispiele

* Fleischmarmorierung - Einfluss der Genetik

- Heritabilitat (h?, Erblichkeit) (grob Gbersetzt = ,Einfluss der
Genetik") des Merkmals Marmorierung: 0,37 (0,30 — 0,57)

- h?=0,37 (37 % macht Genetik aus, 63 % die Umwelt)

- h2?besonders hoch in Wagyu und Angus

Quelle: Park et al. (2018) — Genetic, management and nutritional factors ...

* Fettsauren (Omega-3, ...) in Milch — Einfluss der Fiutterung
- 55% FUtterung
— 20 % Rasse [ Genetik

- 25 % andere Faktoren (z.B. Laktationseffekte)

Quelle: Hanus et al. (2018) — Role of fatty acids on milk fat and the influence on ...
14
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Beispiele fur Fleischqualitats-Merkmale bei Rindfleisch

Marmorierung,
Intramuskulares Fett

15
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pH-Wert als Qualitatsmerkmal fur Rindfleisch

qt\)

* AMA-Gutesiegelrichtlinien ﬂresum : pH-Wert 36 h nach

SYI

Schlachtung (p.m.) muss < 5,8 sein
* pH-Wert vor allem um Fleischfehler auszuschliel3en

* ABER (zu hoher) pH-Wert hat Einfluss auf

- Farbe, Zartheit, Geschmack, Wasserbindungsvermoégen, Haltbarkeit
— d.h. Qualitatskriterium fir Fleischqualitat Quelle: Hoffmann 1986

* pH:26,0(5,8) — DFD, DCB (dunkel, zah, trocken, fader Geschmack,
geringe Haltbarkeit )

- GRUND: Stress beim Verladen, Transport, Rangordnungskampfe,
lange Transportdauer bzw. Nichterung

- URSACHE: Glykogenreserven im Muskel wegen erhohter Aktivitat
schon vor Schlachtung verbraucht
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Stress rund um Schlachtung und Fleischqualitat (1)

* Weitere tierbezogenen Stress-Merkmale - neben dem pH-Wert:

— Blutparameter: Glukose, Laktat, Cortisol, Adrenalin/Noradrenalin,
Glykogen im Muskel

- Herz- Atemfrequenz, Kérpertemperatur, Lautaul3erungen, ...

* Welche Fleischqualitats-Merkmale konnen beeinflusst werden
- Wasserbindungsvermdgen (Tropfsaft, Kochsaft)
- Fleischfarbe

— Scherkraft (Zartheitsmald)
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Stress rund um Schlachtung und Fleischqualitat (2)

] ] ) Literaturquellen
* Projekt an HBLFA Raumberg-Gumpenstein von Roland Kitzer: (Versuche)
n»Stressfreie Schlachtung von Rindern am Heimbetrieb" Lahucky et al. 1998

Honkavaara et al. 2003
Ferreira et al. 2006
Mach et al. 2008

* Teilweise in Literatur/Versuchen Einfluss von perimortalem Stress Muchenjeetal. 2009
auf die tierbezogene Parameter und Fleischqualitat, teilweise Gruber et al. 2010

nicht—abhéngig von: DelCampo et al. 2010

Probst et al. 2012

- welche Stress-Einflussfaktoren werden betrachtet Mounier et al. 2014
- wie lange / grofd war(en) der/die Stressoren Pena et al. 2014
Tekeeal. 2014

- wie grol ist der Unterschied zwischen Versuchsgruppen Schifferer, 2015

18
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Stress rund um Schlachtung und Fleischqualitat (3)

) o Literaturquellen
¢ Welche Stress-Faktoren sind relevant (Beispiele) (Ubersichtsarbeiten)
- Daver und Lange von Transport und NiUchterung Ferguson et al. 2001

Hartung et al. 2003

Bedingungen bei Transport und am Schlachthof e W s el

* Tierbesatzdichte, Mischen von Gruppen, Klima, Larm, ... Schwartzkopf-Genswein et al.
2012

Tierhandling vor Schlachtung Losada-Espinosa et al. 2018
* Tierkontakt am Heimatbetrieb, Auf- und Abladen Jorquera-Chavez et al. 2019
*  Vermarktungsweg

* Tierumgang am Schlachthof, ...

Tierbezogene Faktoren

* Tierkategorie, Temperament, Rasse, ...
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Ubersicht

* Was ist Fleischqualitat und wodurch wird sie b

* pH-Wert und Marmorierung als Beispiele fur
Qualitatsmerkmale von Rindfleisch

* Praktische Marmorierungs-Beurteilung anhand von
Rindfleischfotos

* Laufende Forschungsprojekte im Bereich Rindermast
- Rindfleischmarmorierung
— Stiermast mit Fleckvieh, Holstein und Braunvieh
* Neue Forschungsprojekte im Bereich Rindermast
— Almschlachttiere (Masterarbeit Christina Hell)
- Grunlandochse
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* Fleischmarmorierung international gro3e Bedeutung
(USA, Australien, Japan, ...)

- Konsumenten dort bevorzugen starker marmoriertes Fleisch

* In Osterreich u. Europa Fleischmarmorierung nicht
erhoben/bezahlt

0. Steakhduser, Spitzengastronomie, Grillevents ... greifen
zu gut marmoriertem Rindfleisch aus Ubersee

- Auch einzelne Markenfleischprogramme (www.cult.beef),

Metzgereien u. Direktvermarktung werben mit Marmorierung

marmoriertem Fleisch -> bei entsprechender Vermarktung ->
Mehrwert fur Landwirt, Metzger, Fleischhandel,
Gastronomie ...



http://www.cult.beef/
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Forschungsprojekt Marmorierung und Fleischqualitat

o “
= FalFL i

Fuumbwe l_:-Gmlq:m':t "
anhalt

A
» ZIEL: Ableiten und Darstellen von Fleisch_Mairmoriewng =iz dua'ﬁ PP

Zusammenhangen zwischen IMF-Gehalt bei Rindfleisch
Schlachtkorper- und Fleischqualitat von L Marbing: Aindflakich
osterreichischem Rindfleisch g i dig

©, Prezanaloteand: €a. 2,100 Personenstunde

* 18 osterreichische Rindermastversuche (Stier,
Ochse, Kalbin, Jungrind)

- BVW Wieselburg (Dr. J. Frickh)
- HBLFA Raumberg-Gumpenstein

- landwirtschaftliche Fachschulen

22
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Einflussfaktoren Marmorierung (1)

 Tierkategorie, Geschlecht

- Hohe intramuskulares Fett (IMF): Kalb < Jungrind < Stier < Ochse < Kalbin

* Rasse [Kreuzung /Genetik

- frihreife, mittel/kleinrahmige (Angus, Limousin) mehr IMF als spatreife, grolsrahmige
(Charolais, WBB...)

e frUhreif = frGher Fettansatz = mehr IMF
- ABER: Jede Rasse hat frih-/spatreifere, klein-/grof3rahmigere Linien/Typen -> GENETIK
- milchbetont > fleischbetont

- vor allem Wagyu und Angus hoher IMF

23
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Einflussfaktoren Marmorierung (2)

* Futterung

* Gewicht, Schlachtalter

Rasse, Genetik

Prinzipiell gilt: Je hoher die Fitterungsintensitat
(= Energiegehalt und Kraftfutteranteil der Ration %),
desto hoher der IMF

Gewicht, Alter

Grundsatzlich: je schwerer und alter, desto mehr IMF

e il Heehoa

Futterung(Intensitat)

agidﬁa;ex-mpu!a

* Beispiele fir Marmorierungs-Einflussgrof3en

Stier braucht fUr ausreichenden IMF intensive Fitterung (Rinder-Kategorie)

Jungrind bei gleicher Fitterung |, IMF als Mastkalbin (Gewicht, Alter)

Ohne Endmast mit Kraftfutter {, IMF als mit Endmast (Fitterung)

Angus Jungrind 1 IMF als Limousin Jungrind (Rasse, Genetik) (Linien/Typen/Genetik beachten)

24
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Marmorierung als Qualitatsmerkmal

* Fett (oft) unerwinscht, aber wichtig fir Fleischqualitat
- Zartheit, Saftigkeit, Geschmack
- Im Wachstumsverlauf zuerst

 verstarkt Korperhohlenfett

* dann intermuskulares Fett
* dann Auflagenfett und

* erstrelativ spat im Mastverlauf verstarkt intramuskulares Fett (IMF) Quelle: Lonergan 2019

25
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Eine Einrichtung des Bundesministeriums fir
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Intramuskulares Fett bei osterreichischem Rindfleisch

IMF* im RUckenmuskel
(Rostbraten)

Eis

Jungrind Mast-Ochse Mast-Kalbin Mast-Stier

Wagyu-Kreuzung

Quelle °Terler et al. 2014, *Velik et al. 2013; Terler et al. 2015, 3Velik et al. 2015
26
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Beurteilung Fleischmarmorierung

Derzeit kein handliches, digitales, preiswertes Gerat zur Marmorierungs-
Beurteilung am Markt

— deutsche Fa. eplusv: Gerat "VBG 2000" (stationar, vollautomatisch, hochpreisig)
* Einsatz in Schlachtlinie, Beurteilung der Schlachtkorperzusammensetzung

— danische Fa. Frontmatec: Prototyp ,Hyperspektralkamera™ Quelle: Christensen, 2020

Bildkarten zur subjektiven Beurteilung (USA, Australien, Japan etc.)

Australien —- MSA Standards

AUS-MEAT & MSA Marbling Reference Standards

USA- USDA grades

Modest (Mt°)

IMF=1%

QS =35
e
i i 4 ¥,
( R o
7
| A
WY
Ly

IMF10-29% 13-32% 16-91'% 19-30% 21-99% 27

Moderately
Abundant
(MdA®)
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Praktischer Teil:
Marmorierungsbeurteilung anhand
von Rindfleischfotos

Eine Einrichtung des Bundesministeriums fir
Nachhaltigkeit und Tourismus

Pkte | Auspragung |Beschreibung IMF, %

1 keine sichtbare [blaues Fleisch <1
Existenz einiger sichtbarer

2 schwache _ 1-3
Marmorierungspunkte

3 mittelmaldig |gqutsichtbar eingelagertes Fett 3-5

4 stark bereits dickere Fettfaszien 5-7

5 sehr stark zahlreiche Fetteinlagerungen 7-10
abnorme Ubermal3ige

6 zu stark _ L _ > 10
Fetteinlagerung, Fettinfiltration

Ristic, 1987

Fleisch-Marmorierung Rind
1 Punkt (< 1% IMF) 2 Punkte (1-3 %)

S Punkte (7-10 % IMF) 6 Punkte (= 10 %)
P

Quelle: FRICKH et al. 2003*
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Ergebnis Masterarbeit: IMF von osterreichischem Rindfleisch

Datengrundlage 16 Mastversuche: 88 Jungrinder, 161 Kalbinnen, 136 Ochsen, 510 Stiere

IMF-Gehalt nach Soxhlet bzw. NIRS bestimmt; im Englischen (Rostbraten)

Haufigkeitsverteilung in 6 Mamorierungsklassen

100% Bl
80% 3
60% 5
40%
39 30
|6 |

20%
0%

e e e s

Jungrind Kalbin Ochse Stier

M<1% 913% M35%M5-7%M7-10% M>10% | 0eile: Beyerl 2021

Osterreichischen Rindfleisch hat @ 2 - 4 % intramuskulares Fett (IMF)

29
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Ergebnis Masterarbeit: Bildkarten und Konsumentenbeurteilung (1)

* Beurteilung Marmorierung von 35 Fleischproben-Fotos
- von 11 Instituts-Mitarbeitern anhand Bildkarten und Ristic-Tabelle
- davor 30 Min. Einschulung
- Goldstandard = chemische Analysewerte (Soxhlet, NIRS)

- Goldstandard_adaptiert: wenn % der Beurteiler einheitlich andere Marmorierungsklasse

vergaben

Sl yid s
T
b LA
Y A
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Ergebnis Masterarbeit: Bildkarten und Konsumentenbeurteilung (2)

* Ergebnis: Grad der Ubereinstimmung hoch

* Interpretation
o 1 0,9
Q. 0 0,8 0,9 08 08 08 09 0,9 8 - >0,8sehrgute
2 g ©° 08 07 )
N | Uberstimmung
s 0,6
< - >o0,6 gute
2 04 ..
S Ubereinstimmung
< 0,2
7
a0 0,0
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
Beurteiler
B Goldstandard=IMF  m Goldstandard_adaptiert Quelle: Beyerl, 2021

- Eventuell fir Klasse 2 und 6 noch aussagekréftigere Bildkarten wahlen

31
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MARMORIERUNGSBEURTEILUNC

Eva Beyerl (Masterstudentm BOKU iy
Marg1tVe11k 110.3.2020 @
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Milchbetonte Rindertypen
In der Stiermast -
Leistungsvermogen, Fleischqualitat,
Effizienz und Wirtschaftlichkeit
von Holstein Friesian und Fleckvieh

,MastEffizienz"

Projektlaufzeit:2015 — 2022
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Ausgangsituation

* In Osterreich Stiermast grof3e Bedeutung
- Ca. 40 % aller Rinder-Schlachtungen sind Stiere

- Intensive Mast mit grof3teils Maissilage und Kraftfutter

* In Osterreich Fleckvieh Rasseanteil ca. 75 %

* Holstein Friesian (Milchrasse) ca. 6 % Rasseanteil (ca.
110.000 Rinder) (inkl. Red Friesian 7 %)
Quelle: Griner Bericht, 2020

* Milchbetonte (Holstein) Stierkalber derzeit kaum
gemastet, wegen schlechter Mast- u. Schlachtleistung

- Kaum aktuelle Studien zur Mast milchbetonter Stierkalber
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Versuchsplan

* Aufbauend auf Dafne-Projekt Nr. 2100916 “"MilchEffizienz" im Bereich
Milchviehhaltung (Dr. L. Gruber)

» 4x2 faktorieller Stiermast-Versuch mit 64 Tieren
- 4 Genotypen (FV, HF_HO, HF_NZ, HF_LL)
- 2 Grundfutterrationen (100 % Maissilage, %5 Grassilage u. /3 Maissilage)

- 2Kraftfutteranteile: von 5o auf 30 bzw. von 25 auf 15 (bezogen auf TM-Aufnahme)
im Mastverlauf

- Mastendgewicht fur jeden Genotyp: 95 % des Milchkuhgewicht aus Projekt
“Milcheffizienz" (FV 720 kg, HF_HO 660 kg, HF_NZ u. HF_LL 600 kg)
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Ziele

e v‘m

 Leistungsvermogen milchbetonter Mast-Stiere: 3 Holstein
Genotypen (Unterschiede in Grol3e, Reife, Futteraufnahme,
Gewicht, Fleisch- u. Fettansatz) und FV

- Eignung fir Mast mit Maissilage bzw. Grassilage-betonter
Futterration

- Eignung fur die Mast mit unterschiedlichem Kraftfuttereinsatz
- Ermittlung der Futter-Effizienz
- Beurteilung der Wirtschaftlichkeit (Kalberkosten)

- Okobilanzierung, Umweltwirkung (bei unterschiedliche
Bezugsebenen)
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Bedeutung, Verwertung (1)

* Nachhaltige, tierethische Landwirtschaft und ganzheitliche Betrachtung von
Produktionssystemen

- gemeinsame Bewertung von Milchproduktion und Mast

* Bewertung der Stierkalber unserer Milchbetriebe

* Diskussion um Kalbertransporte (von Milchrasse-Stierkalbern) ins Ausland
in Landwirtschaft, Medien, Gesellschaft prasent

- trotz gesextem Sperma, Fleischrasse-Belegung fallen ,Milchstierkalber" an

- Kalbermast im Inland
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Bedeutung, Verwertung (2)

* Partieller Einsatz von Grassilage (statt Maissilage) in der Stiermast
- 55% Grinland in Osterreich
* Eiweil% aus dem Grundfutter, Einsparung von importiertem Eiweil3kraftfutter
* Flachenkonkurrenz: Futter- vs. Lebensmittelproduktion auf Ackerflachen

* Alternativen zur Maissilage wegen Maiswurzelbohrer, einseitiger Fruchtfolge

* Rindfleischqualitat

— fUr Produktqualitat von Fleisch bei Stakeholdern mehr Bewusstsein schaffen
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Braunvieh in der Stiermast -
Leistungsvermogen, Fleischqualitat,
Effizienz, Wirtschaftlichkeit
,Braunvieh-Mast"

Projektlaufzeit: 2020 -2022
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Ausgangssituation

* Rasse Braunvieh Rasseanteil von ca. 6 %

* Milchbetonte Kalber derzeit kaum gemastet, wegen schlechterer Mast- u.
Schlachtleistung (Zunahmen, Fleischansatz, Verfettung etc.)

- Literatur, dass Braunvieh ahnlich wirtschaftlich wie Fleckvieh in der Stiermast

— Bei Braunvieh Fleischleistung im Gesamtzuchtwert berucksichtigt (mit 5 %)
* Bezugnehmend auf laufende Projekte “Masteffizienz" und “Milcheffizienz"

— Stiermast von Fleckvieh und 3 Holstein Genotypen
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Versuchsplan

* InAnlehnung an Dafne-Projekt “Masteffizienz"
* 10 Braunvieh-Fresser (150 kg LG) (Brown Swiss!) (Tieranzahl: 10 Mastplatze frei)
2 Grundfutterrationen: 100 % Maissilage, 2:1=Grassilage:Maissilage
- Kraftfutter von 5o auf 30 % TM im Mastverlauf
* Schlachtung 720 kg LG
* DESKRIPTIVER Vergleich mit Fleckvieh und Holstein aus Projekt “"Masteffizienz"

* Praxis-Mastversuch auf Betrieb 4742 Pram: 8 Fleckvieh- und 8 Braunvieh-Stiere
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Ubersicht

Neue Forschungsprojekte im Bereich Rindermast

— Almschlachttiere
— Wiesenrind

— GriUnlandochse
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Untersuchungen zu
Schlachtleistung
und Fleischqualitat
von Almtieren in Osterreich
»>Almschlachttiere"

BOKU-Masterarbeit Christina Hell

alm-at

Almwirtschaft Osterreich

. . Nachhaltige Agrarsysteme
P rOJ e kt I a Ufze It : 2020 = 2021 Institut flir Nutztierwissenschaften
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Mast von Kreuzungskalbern
Milchrasse x Fleischrasse
im Grunland
,Wiesenrind"“

I8

Projektlaufzeit: 2021 - 2024
Kooperationsprojekt von Institut fur Nutztierforschung und
Institut fUr Biologische Landwirtschaft und Biodiversitat der Nutztiere (PD Dr. A. Steinwidder)
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Ausgangssituation

» Kalberexporte, Kalbfleischimporte gesellschaftlich und medial stark prasent

— Milchrasse-Kalber im Vergleich zu Zweinutzungsrassen (Fleckvieh), Fleckvieh-
Gebrauchskreuzungen fir Weitermast (Stier- Ochsen-, Kalbinnenmast) wegen

schlechterer Schlachtleistung nur wenig nachgefragt

* Suche nach Moglichkeiten, um Inlandsabsatz von milchbetonten (Stier-)
Kalbern zu erh6hen

* Losungsansatze
- Heimische Kalbermast
- Spermasexing (weiblich)

- Fleischrassen-Belegung von Milchrasse-Kiuhen

mmm) Neues Forschungsprojekt an der HBLFA Raumberg-Gumpenstein ’
4
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Eine Einrichtung des Bundesministeriums fir
Nachhaltigkeit und Tourismus

Versuchsplan
Standort Bio Institut Inst. Nutztierforschung
Kategorie Ochse, Kalbin
Kreuzung/Rasse HolsteinxAngus* (Vaterrasse: frihreifer Angus)
Fleckvieh-Ochsen als Vergleichsgruppe
Trankephase 3 Monate (Milch, Heu, Kraftfutter)
FUtterung Grunlandbasierte Futterung

Mastendgewicht

Kurzrasenweide ohne
Erganzungsfitterung;

Heu-Grassilage-Ration
bis 280 kg LG: 1,5 kg EKF*

Ende Weideperiode: Heu-GS | ab 280 kg LG: 1 kg EKF

ad libitum, 1 kg EKF*

400 kg

*Energiekraftfutter

* *Kreuzung mit Angus, weil

- frihreif, mittelgrof3, robust

- beiextensiver FUtterung ausreichende Fleischigkeit und Fettabdeckung

- sehr gute innere Fleischqualitat
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Bedeutung, Verwertung

* Produktionsseitige Potential-Abklarung eines ,,Wiesenrindes" aus
MilchrassexFleischrasse Kreuzung

- Zwischenstellung zwischen Jungrind aus Mutterkuhhaltung, Z.z.U. Bio-Weiderind und

klassischer Kalbinnen- und Ochsenmast auf hohere Mastendgewichte

* Weitere Moglichkeit zur
— Verringerung von Kalberexporten
— Rindfleischproduktion mit sehr guter Futtereffizienz und Treibhausgasbilanz

— Mast im Grinland mit ausgezeichneter Prozess- und Produktqualitat
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Grunlandbasierte Ochsenmast
mit heimischen Rassen ( Pl vs. FV)
bei unterschiedlicher
Futterungsintensitat
,aGrunlandochse"

Projektdauer: 2021- 2026
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Ausgangssituation

* Standortgerechte Landwirtschaft zentrales Thema am Institut
- Schwerpunkt auf heimische Rinderrassen

 Pinzgauer (4. haufigste Rasse in O; 2 % aller Rinder)

* InO. ca. 37.000 Ochsen-Schlachtungen -> ca. 6 % aller Rinderschlachtungen

Zur Ochsenmast in Mitteleuropa sehr wenige, aktuelle Mastversuche

* Ochsenmast seit Jahren leicht steigend
- Mehrere Markenfleischprogramme (ALMO, Cult beef, Tiroler Almrind,...)
- Moglichkeit fir Grinlandbetriebe zur ,Veredlung zu Grinland®

* Ochsenfleisch sehr gute innere Fleischqualitat
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Eine Einrichtung des Bundesministeriums fir
Nachhaltigkeit und Tourismus

Versuchsplan

Kategorie Ochsen
Tieranzahl 40

Rassen FV Pl

2 Futterungsvarianten

Einstallgewicht

extensiv vs. mittelintensiv

Fresser 160-180 kg,

Mastendgewicht 670 vs. 720 kg
Futterung extensiv mittelintensiv
Bis 330 kg LG 50 % GS, 50 % Heu (TM-Basis), 1,5 kg KF
330 kg—-Beginn | 75%GS, 25 % Heu 75 % GS, 25 % MS,
Endmast 2 kg EKF
Endmast 75 % GS, 25 % Heu, 75 % GS, 25 % Heu
(letzten 8o kq) 2 kg EKF 2 kg EKF

By
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Danke fUr's
Zuhoren!

Margit Velik
HBLFA Raumberg-Gumpenstein
margit.velik@raumberg-qumpenstein.at
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Zusatzfolien — eventuell fUr Diskussion
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Wet- und dry-aging: Gibt es Unterschiede in der Qualitat ?

Kriterium Wet-aging Dry-aging
Gewichtsverlust, % ca. 3.4 % 10-20 %
Abfall Ausbeinen, minimal mehr beim Dressieren +10-20 %
Dressieren je nach Fleischstuck
Oxidation kein Risiko geringes Risiko
Fettabdeckung
Raumbedarf, Lagerung niedrig hoch
Kosten (KUhlraum, niedrig hoch
Lagerung, Arbeit)
Risiken gering hoch
Zartheit kein Unterschied
Geruch* typisch/teilw. leicht angenehm

unangenehm
Geschmack* Saure, leicht blutige oder typisch nach Rind, Grill, teilw.
metallische Note haselnussartiger Fettgeschmack

* Literatur nicht eindeutig Quelle: Dufey et al. 2017 2
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Marmorierung in Osterreich Thema ?

* Beispiel: Qualitatsprogramm ,Cult Beef* (OO, Kalbin und Ochse) wirbt auf
HOmepage mlt Marmorlerung TEILSTUCKE SPEZ ALITATEN STEAK BBQ OIE WIRTE REZEPTE AMA GOTESIEGEL

Die Kriterien im Detail

Cult Beef: subjektive, visuelle
Beurteilung des IMF

gelbetrieben - und die Fettklassen 3 bis 4. Denn nur eine Gberdurchschnittliche, intramuskulare Fett-

marmorierung gewahrleistet Topqualitaten. Ein wichtiges Thema ist natarlich auch die Reifung, die fur


http://www.cultbeef.at/
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Fleischqualitat und Konsument

Nachhaltigkeit und Tourismus

- - -
]
Imageprofil: Rindfleisch
Frage: Nach welchen Kriterien wahlen Sie Rindfleisch aus?
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Konsument weil3, dass es bei Rindfleisch Qualitatsunterschiede gibt

Bei Rindfleisch redet jeder Gber ,Fleischqualitat" (Farbe, Geschmack, Zartheit, Fett ...)
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Viele verschiedene osterreichische Rindfleisch-Herkunfte

g R ® y
ston i

o

Mastochse® Mastkalbin? Maststier3

Rinderkategorie Jungrind®
Rasse/Kreuzung FVxLimousin FV Fleckvieh FVxWagyv, FV
CHxWagyu
Kurzrasen-Weide, L . :

Mutterkuhhaltung, Grassilage im Mittelintensive Intensivmast

Futterung (GS, Heu, wenig . 9 Mast, (MS, GS, (Maissilage,
Getreide) wiflnies; el Kraftfutter) Kraftfutter)
Kraftfutter

Mastendgewicht, kg 399 693 567 759
Tageszunahmen, g 1.355 950 906 1.484
Schlachtalter, Mo. 8,7 24,8 19,8 17,9
Fleischklasse, E=5..P=1 3,8 3,2 3,0 3,8
Fettklasse, 1=mager..5=fett 2,3 2,6 3,8 3,0

Quellen: °Terler et al. 2014, 1Steinwidder et al. 2019; 2Terler et al. 2015; 3Velik et al. 2015

Wie grof3 sind die Unterschiede in der Fleischqualitat ? 57



