
Veredelung von Druschfrüchten 
am eigenen Betrieb

Rösten von Getreide und Lupinen

Österreichische Fachtagung für Biologische Landwirtschaft 2021 – Beitrag von Johann Zauner



Betriebsüberblick

14 ha Grünland / 14 ha Ackerbau
24 Mutterkühe mit Aufzucht
Direktvermarktung von Bio-Rindfleisch und Rinderwurst
Onlineshop www.soellhammer.at

Rösterei:
Direktvermarktung Dinkelkaffees, Lupinenkaffee, Dinkelmehl
Onlineshop www.roesterreich.com



Ackerbau: Getreide und Lupinen

50% Kleegrasanteil

Selbstläufer Dinkel

Sorgenkind Lupine



Veredelung durch Rösten

• Rösterei seit 2009

• Röstverfahren
Trommelröster holzbefeuert



Veredelung durch Rösten

Holzröstung
• Manuelle Tätigkeit

• Röstdauer ca. 1h 15min
• Einflussfaktoren: Korn und Witterung



Veredelung durch Rösten



Veredelung durch Rösten

Produktportfolio:

Dinkelkaffee, 3 Sorten Dinkelmehl holzgeröstet Lupinenkaffee



Vermarktung

Kaffeealternative
=

Nischenprodukt

Unsere Vertriebskanäle:
• Onlineshop
• Bio- und Hofläden
• LEH



Rückblick & Ausblick
Zusätzliches Standbein und
Unabhängigkeit von gängigen Agrarmärkten
durch Rösterei geschaffen

Zukunftspotentiale in Landwirtschaft:
• Verarbeitung
• Vermarktung


