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GOATOBER

ETHISCH « NACHHALTIG « KOSTLICH

,Hoals auf Goald”



Worum geht’s? Gb

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

* Der Goatober, eine Zusammensetzung aus ,,Goat” (englisch fur Ziege)
und Oktober, ist ein einmonatiges, kulinarisches Fest im Zeichn der
Ziege, welches erstmals 2011 in New York stattgefunden hat.

e Ziel ist, Ziegen- und Kitzfleisch ganzjahrig auf die Teller der
Konsumenten und die Speisekarten der Wirte zu bringen und damit
einen weiteren Vermarktungsschwerpunkt bewusst aulSerhalb der
klassischen Kitzsaison zu etablieren.

* Gastronomiebetriebe profitieren von laufender Bewerbung auf
Landes- und Bundesebene und konnten so neue Gaste erreichen.



:::::::::::::::::::::::::

* Nicht nur Ostern oder im Goatober ist Ziegen- und Kitzfleisch
verfugbar!

* Die Landwirte kénnen ihre Kitze und Ziegen ganzjahrig vermarkten
und die Grundlage fur eine ganzjahrige Zusammenarbeit mit
erfolgreichen Gastronomiebetrieben aufbauen und
Planungssicherheit erlangen.

 Mit ,Hoald auf Goals“ wird z.B. die Grillsaison beworben.
Video: https://youtu.be/DY9DSs8HO1E



https://youtu.be/DY9DSs8HO1E

Wer kann mitmachen? G§

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

e Gastronomen, die schon jahrelang erfolgreich Ziegengerichte
anbieten oder offen daflir sind, eine nicht-alltagliche Fleischsorte auf

die Speiskarte zu setzen oder die eine Kreative aber auch Traditionelle
Kiche anbieten wollen sind bei uns richtig.

* Landwirte, die Ziegen- und Kitzfleisch auf direktem Weg der
Gastronomie anbieten wollen und eine @

ganzjahrige Vermarktungsmaoglichkeit
nutzen wollen.




Wann kann man mitmachen? Gb

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

* Gastronomen kdnnen direkt im Goatober, mitmachen und Uber einige
Tage oder durchgehend Ziegenfleischgerichte im Oktober anbieten,
aber auch andere Ideen umsetzen z.B. Hoal$ auf Goals, Goasbradl, etc.

* Landwirte konnen spezifisch fur den Goatober im Herbst ihr
Ziegenfleisch an Gastronomen liefern. (bzw. ist eine ganzjahrige
Zusammenarbeit aufbauen.)

* Naturlich ist das Angebot von Ziegenfleisch in der Gastronomie und
die Weiterfihrung der Zusammenarbeit zwischen Gastronomen und
Landwirten Uber das ganze Jahr hinweg moglich und erwiinscht und
wird seitens der Verbande unterstitzt.



Warum mitmachen?

e Gastronomen...

Hand zu erhalten.
...kdnnen neue, innovative Speisen anbieten.
...werden — bei der Bewerbung durch Werbematerial unterstitzt.

...werden tber Homepage, Facebook-Auftritt und Instagram von
Goatober.at beworben.

...werden in landes- und bundesweite Print-Medien beworben.

...erhalten die Plakette , Beste Ziegengerichte” fur die Teilnahme.



uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

* Landwirte...
...kdnnen ihr Fleisch regional vermarkten.

...haben die Moglichkeit Kontakt zu interessierten Gastronomen in ihrer
Nahe zu knlpfen und neue Absatzwege aufzubauen

...kdnnen abseits der gangigen Saison Ziegenfleisch direkt an den
Konsumenten zu verkaufen.



Wer steckt dahinter? %

P
GOATOBER

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

* Der Goatober wird im Rahmen eines Projektes des Osterreichischen
Bundesverbandes fir Schafe und Ziegen gemeinsam mit den Schaf-
und Ziegenzuchtverbinden in sechs Bundesldandern Osterreichs
veranstaltet und von der OSZB unterstitzt.

* Die einzelnen Verbande helfen bei der Kontaktherstellung zwischen
interessierten Gastronomen und motivierten Ziegenlandwirten der
Region und unterstitzen anschlielSend diese neue Zusammenarbeit.
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Danke fur Ilhre Aufmerksamkeit!
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