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So wachsen Ochsen im Griinland

Im Markenfleischprogramm ALMO werden seit Jahren Qualititsochsen
aus dem Griinland vermarkéet. Das Fleisch ist in Osterreich und Bayern
erhiiltlich. Wir haben uns die Schilachiergebnisse von 11.500 Ochsen bei

griinlandbasierter Mast angesehen.

Von Margit VELIK und Dietmar SINKOVITS
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und kann fiir kleinstrukturierte Befmete =
Griinland- und Berggebiet eine Mizichies
sein, um ihre Flichen sinnvoll zu veredein For
diese Form der Rindermast eigenen sich S
sonders Ochsen, Kalbinnen und fumsmacer
aus Mutterkuhhaltung.

In Osterreich werden jahrlich mums 55 00
Ochsen gemistet, wobei die Zahles &= Zen
letzten Jahren leicht steigen. Uber Gas ses 1288
bestehende Markenfleischprogramas =000
werden jahrlich knapp 5.000 ALNECS —amee
gend Ochsen, aber seit 2018 auch St -
vermarktet. Die rund 400 ALMO-Setmete sind
vorwiegend in der Steiermark, eimize Smdes
sich aber auch in der Buckligen W&t wnd =
ostlichen Karnten. Der Grofieil der AL 000 See
triebe ist kleinstrukturiert. Zwes D Sar See
triebe liefern pro Jahr maximal ze5e Cosen

ALMO setzt auf eine grimlandhasioms =ose
rung. 75 % der Ration miissen aus Coas. Sew
bzw. Grassilage bestehen, zusatziich S 2o
Jahr 150 Weidetage vorgeschrmehes L S

schige Schlachtkdrper und eine eniSprsens
Fettabdeckung zu gewdhrieisien, SiSess S

Landwirte in der Endmast meist Getreide als
Energieergdnzung zu.

Fleckvieh ist hdaufigste ALMO Rasse

Forscher der HBLFA Raumberg-Gumpen-
s==in werteten Daten von rund 11.500 ALMO
Oichsen aus, die im Zeitraum Janner 2017 bis
Sepsember 2019 geschlachtet wurden (Tab.).
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Wie fiir Osterreich typisch, gehorten drei
Viertel der ALMO Ochsen zur Rasse Fleckvieh
(FV). Kreuzungen FVxLimousin (LI) und FVx
Charolais (CH) machten 11,2 bzw. 3,4 % aus.
7 % der ausgewerteten Ochsen gehorten ande-
ren Rassen bzw. Kreuzungen daraus an (z.B.
Aubrac, Ennstaler Bergschecken, Gelbvieh,
Grauvieh, Blondvieh, Murbodner, Pinzgauer,
-..). Der Rest setzt sich aus FV-Kreuzungen mit
Weif3-blauer Belgier, Murbodner (MB), Blonde
d’Aquitaine (BA) oder Angus (A) zusammen.

Bei Schlachtalter, Zunahmen, Ausschlach-
tung, aber auch Fleischklasse zeigen ALMO
Ochsen gegeniiber Maststieren erhebliche Un-
terschiede, die sowohl auf die unterschiedliche
Haltung und Fiitterung als auch auf die Rin-
derkategorie selbst (Ochse vs. Stier) zuriickzu-
fiihren sind.

Generell bewegen sich die Schlachtgewichte
der hier vorgestellten Rassen/ Kreuzungen
zwischen 393 und 417 kg. Die niedrigsten
Schlachtgewichte finden sich bei Angus und
FVxA sowie bei FVxMB-Kreuzungen. Das
durchschnittliche Schlachtalter lag zwischen
25,8 und 27,6 Monaten. FVxBA Ochsen zeigen
die hochsten Schlachtgewichte aber nach FV
auch das héchste Schlachtalter.

Gebrauchskreuzungen liberzeugen

Die FV-Gebrauchskreuzungen mit Limousin,
Charolais, Weif-blauer Belgier und Blonde
d’Aquitaine iibertreffen erwartungsgemif die
reinrassigen FV-Ochsen in den Merkmalen Aus-
schlachtung (um 3-6 %), Fleischigkeit (um
0,2-0,4 Punkte) und Nettotageszunahme (um
5-8 %). Die unterschiedliche Aufzucht im ersten
Lebensjahr (FV eher von Milchviehbetrieben,
FV-Gebrauchskreuzungen eher von Mutterkuh.
betrieben) spielt dabei eine wesentliche Rolle,

Bei Fleckvieh in Reinzucht werden rund
zwei Drittel der Ochsen mit Fleischklasse R
beurteilt (EUROP-KIassiﬁzierung, E= beste,
P=schlechteste Bewertung). Demgegeniiber
werden bei den FV-Gebrauchskreuzungen mit
Fleischrassen mehr als zwei Drittel der
Schlachtkérper mit Fleischklasse U beurteilt.
Die FV-Kreuzungen mit der heimischen Rasse
MB schneiden in der Schlachtkérperqualitit
geringfligig besser als reinrassige Fleckviehtie-
re ab, liegen allerdings doch deutlich hinter
den FV-Gebrauchskreuzungen (Abb.).

Fettabdeckung durch Endmast sicher-
stellen

Bei FV, FVxLI, FVxCH, FVxWB und FVxMB
weisen mehr als 80 % der Schlachtkérper die
als ideal geltende Fettklasse 3 auf, was auf eine
gut abgestimmte Endmast schliefen lisst. Bej
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Abb.: Héiufigkeitsverteilung Fleischklasse der ALMO Ochsen nach

Rasse/Kreuzung
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FVxBA werden trotz des hohen Schlachtge-
wichts rund 20 % der Schlachtképer noch mit
Fettklasse 2 bewertet. Die fiir die Rasse Angus
bekannte stirkere Fetteinlagerung findet sich
auch in der griinlandbasierten Ochsenmast.
Sowohl bei reinrassigen Angus als auch bei
FVxA werden nach der vorliegenden Auswer-
tung rund ein Drittel der Schlachtkérper mit
Fettklasse 4 beurteilt. Eine héhere Fettklasse
geht allerdings auch oft mit einer besseren
Fleischmarmorierung einher, welche sich viel-
fach positiv im Genusswert (Zartheit, Saftig-
keit, Geschmack) von Rindfleisch nieder-
schligt. n

Margit Velik leitet die Abteilung Rindermast und
Produktqualitéit an der HBLFA Raumberg-Gumpen-
Stein. Dietmar Sinkovits ist ALMO-Landwirte-Betreuer
bei der Firma Schirnhofer.

® Um in der griinlandbasierten Ochsenmast
die Schlachtkdrper-Klassiﬁzierung (EUROP-
Fleisch- und Fettklasse) zu optimieren und
die Endmastdauer nicht unnétig zu verlan-
gern, sollten Sie zu Mastende den Aus-
mastgrad regelmiRig beurteilen.

* Die Inspektionsberichte der Osterreichi-
schen  Fleischkontrolle  (OKF) helfen,
Schlachtalter, Schlachtgewicht und
Schlachtk(‘jrper-Klassiﬁzierung bestméglich
auf den Betriebsstandort und die Futter-
grundlage abzustimmen.

¢ Behalten Sie neben dem Schlachtkérperer-
16s auch die Kosten fiir Zukaufstiere und
(Zukauf) Futter im Auge.

In der Endmast ist eine Getreideergéinzung meist
notwendig, um gut mit Fett abgedeckte
Schlachtkérper und gut marmoriertes Fleisch zu
gewdhrleisten. Foto: Kitzer
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