Beirat fiir die biologische Produktion gemaf § 13 EU-QuaDG

RICHTLINIE

Landwirtschaftliche Produkte aus biologischer Produktion und daraus hergestellte
Folgeprodukte (Richtlinie Biologische Produktion)

Mit dieser vom Beirat fiir die biologische Produktion gemdB § 13 des EU-Qualitatsregelungen-
Durchfiihrungsgesetzes (EU-QuaDG), BGBI. I Nr. 130/2015, erarbeiteten Richtlinie wird der Inhalt des
Kapitels A 8 ,Landwirtschaftliche Produkte aus biologischer Produktion und daraus hergestellte Folge-
produkte™ des Osterreichischen Lebensmittelbuches, IV. Auflage, iibernommen. Der Richtlinie kommt
die Wirkung eines objektivierten Sachverstandigengutachtens zu.

Verweise auf das Codex-Kapitel A 8 gelten als Verweise auf die vorliegende Richtlinie.

Kosmetische Mittel, die nach den Vorgaben des Kodex-Kapitels A 8 erzeugt wurden und einen dement-
sprechenden Hinweis in Kennzeichnung und Werbung enthalten, dirfen nach dem Giiltigkeitsdatum der
Richtlinie bis zum Abbau der Bestande in Verkehr gebracht werden.
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ANDERUNGEN GEGENUBER LETZTER VERSION

- Anderungen des Inhalts: Anpassung an EU-QuaDG

- Vorversion des Dokuments: Osterreichisches Lebensmittelbuch, IV. Auflage, Kapitel A8, Landwirtschaft-
liche Produkte aus biologischer Produktion und daraus hergestellte Folgeprodukte

Veroffentlicht mit Geschaftszahl:
BMG-75210/0024-11/B/13/2014 vom 22.10.2014

Anderungen, Ergdnzungen:
BMG-75210/0016-11/B/13/2015 vom 30.4.2015

PRAAMBEL

Geltungsbereich

Die biologische/6kologische Produktion und die Kennzeichnung von biologischen/ékologischen Erzeugnis-
sen ist durch die Verordnung (EG) Nr. 834/2007' und die Verordnungen (EG) Nr. 889/2008> und
(EG) Nr. 1235/2008> mit Durchfiihrungsvorschriften dazu weitgehend abgeschlossen geregelt.

Auf einzelne Bereiche, wie Arbeitsvorgénge in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen oder wenn
keine ausfiihrlichen Produktionsvorschriften und Verarbeitungsvorschriften vorliegen, kénnen nationale
Bestimmungen angewendet werden.

! Verordnung (EG) Nr. 834/2007 des Rates vom 28. Juni 2007 (iber die dkologische/biologische Produktion und die Kennzeichnung
von o6kologischen/biologischen Erzeugnissen und zur Aufhebung der Verordnung (EWG) Nr. 2092/91 (ABI. L 189 vom 20. 7. 2007,
S. 1).

2 Verordnung (EG) Nr. 889/2008 der Kommission vom 5. September 2008 mit Durchfiihrungsvorschriften zur Verordnung (EG) Nr.
834/2007 des Rates (iber die 6kologische/biologische Produktion und die Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnis-
sen hinsichtlich der 6kologischen/biologischen Produktion, Kennzeichnung und Kontrolle (ABI. L 250 vom 18. 9. 2008, S. 1).

* Verordnung (EG) Nr. 1235/2008 der Kommission vom 8. Dezember 2008 mit Durchfiihrungsvorschriften zur Verordnung (EG) Nr.
834/2007 des Rates hinsichtlich der Regelung der Einfuhren von 6kologischen/bio-logischen Erzeugnissen aus Drittlandern (ABI.
Nr. L 334 vom 12. 12. 2008, S. 25).
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In dieser Richtlinie kdnnen und diirfen daher nur mehr diese nationalen Regelungen ihren Platz finden.

Eine Ausnahme davon bildet die Beibehaltung der Anforderungen fiir die Uberpriifung der Erfiillung und
Einhaltung der Voraussetzungen fiir die Genehmigung der Anbindehaltung gemagB Art. 39 der Verordnung
(EG) Nr. 889/2008, da diese Anforderungen fir Kleinbetriebe traditionell mit dieser Richtlinie verbunden
sind und dies im entsprechenden Durchfiihrungserlass als Bedingung eingegangen ist.

Ebenso finden Regelungen hier ihren Platz, die derzeit vom Geltungsbereich der Verordnung
(EG) Nr. 834/2007 ausgeschlossen sind, wie zum Beispiel Kosmetika, die aber bei ihren Bestandteilen oder
deren Herkunft auf biologisch/6kologisch erzeugte Produkte im Sinne der genannten Regelung basieren.
Wesentliche Begriffsbestimmungen wie zum Beispiel Aufbereitung kdnnen fiir eine einheitliche Anwen-
dung erklart werden.

Anforderungen

Ein Unternehmen in diesen Bereichen gilt erst dann als biologisch wirtschaftend, wenn es die entspre-
chenden Regelungen der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007, (EG) Nr. 889/2008, (EG) Nr. 1235/2008 und
dieser Richtlinie einhalt und es sich einem anerkannten Kontrollverfahren unterzieht. Teile dieser Richtlinie
gelten insbesondere als einzelstaatliche Bestimmung im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 834/2007. Die
Produktions-, Verarbeitungs- und Kontrollbestimmungen der Verordnungen der Europdischen Gemein-
schaft und dieser Richtlinie sind daher als Mindestanforderungen einzuhalten. Jeweils geltende strengere
nationale gesetzliche Bestimmungen sind zusétzlich zu den Anforderungen der Verordnungen
(EG) Nr. 834/2007, (EG) Nr. 889/2008 und (EG) Nr. 1235/2008 oder dieser Richtlinie einzuhalten.

1 Uberpriifung der Erfiillung und Einhaltung der Voraussetzungen fiir die Genehmi-
gung der Anbindehaltung gemaB Art. 39 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 mit
Erlass: BMG-75340/0008-1I1/B/7/2009 vom 18.2.2009, ,Sammel und Bereini-
gungserlass"

1.1 Tiergerechtheitsindex

Fir Rinder in Kleinbetrieben gemaB Art. 39 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 sind 24 TGI Punkte erfor-
derlich. Fir die Beurteilung ist die Fassung des Tiergerechtheitsindex — Verdffentlichung in den Mitteilun-
gen der dsterreichischen Sanitatsverwaltung — heranzuziehen:

TGI fir Rinder:

Nr. 10, 1996 TGI 35 L/1996, Stand Mai 1996

Nr. 3, 2000 Handbuch — Anbindehaltung, Erganzung zu den Anweisun-
gen fir die Anwendung, 11. 12. 1996

Nr. 3, 2000 TGI-Mindestbedingungen fiir die Anbindehaltung von Milch-

kiihen in Biobetrieben, 30. 9. 1997

Nr. 3, 2000 Erlduterungen zum TGI — Mindestbedingungen fir die An-
bindehaltung von Milchkiihen in Biobetrieben, 18. 11. 1997

Nr. 3, 2000 Erganzung, 4. Korrektur, 20. 12. 1997
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1.2 TGI-Bewertung

Die notwendige Punktezahl muss fir jede einzelne Nutztierkategorie erreicht werden (keine Durch-
schnittsbildung (iber die einzelnen Nutztierkategorien).

Der TGI ist keine Richtlinie zur Regelung der Tierhaltung, sondern eine Grundlage zur Bewertung der
Tiergerechtheit von Tierhaltungen mittels Punktesystem. Falls im TGI MaBnahmen bewertet werden, die
in den Bio-Regelungen nicht vorgesehen sind, bedeutet dies nicht, dass diese MaBnahmen durch die An-
wendung des TGI fir die Biologische Produktion zuldssig werden. Die Erfiillung und Einhaltung der Vo-
raussetzungen fiir die Genehmigung der Anbindehaltung gemaB Art. 39 werden unter Einbindung des TGI
bewertet, wobei die erforderliche Mindestpunkteanzahl zu erreichen ist.

2 Nationale Bestimmungen im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 834/2007, Art. 42

2.1 Jung- und Legehennenhaltung

Besatzdichte, AuBenscharrraum, Volierenhaltung und Junghennenhaltung werden erganzend zu den Best-
immungen der Verordnung festgelegt oder strengere Vorschriften sind anzuwenden.

2.1.1 AuBenscharrraum, Besatzdichte

Die maximale Besatzdichte in der Bio-Legehennenhaltung gemaB EU-VO betragt 6 Tiere/m2 den Tieren
standig zur Verfiigung stehende Nettofldche. Wird die zur Verfiigung stehende Nettofldche durch einen
definitionskonformen AuBenscharrraum erweitert, so darf die maximale Besatzdichte im Stall 7 Tiere/m?2
nutzbare Flache nicht Ubersteigen.

2.1.2  Volierenhaltung

Die Haltung von Legehennen in Volieren ist nur in Verbindung mit einem AuBenscharrraum erlaubt, wenn

folgende Parameter erfilllt sind:

*  Vorhandensein eines definitionskonformen AuBenscharrraums,

*  OrdnungsgemaB ausgefiihrte maximal dreietagige Volieren (Boden plus drei Etagen; wenn dreietagig,
dann oberste Etage Ruhebereich mit Sitzstangen),

*  Besatzdichte maximal 7 Tiere/m2 nutzbare Stallflaiche und bzw. (bei geschlossenem Ausgang in den
AuBenscharrraum) maximal 14 Tiere/m2 Stallgrundflache (innen).

Die Junghennenaufzucht fiir Legehennen in Volierenhaltung soll in Volieren erfolgen.

2.1.3 Junghennenaufzucht und Aufzucht von Legehybridhdhnen, Definition Legehybridhdhne

Legehybridhahne sind die Briider von Legehybridhennen mit maximalen durchschnittlichen Tageszunah-
men von 20 g/Tag.

In einer Stalleinheit mit eigenem Auslauf werden nicht mehr als 4.800 Junghennen oder Legehybridhdhne
gehalten. Bis zum Alter von drei Wochen ist eine Aufzucht mit insgesamt maximal 9.600 Tieren, geteilt in
mindestens zwei Gruppen je maximal 4.800 Tiere, mdglich.

* Maximal 35 Tiere/m2 nutzbare Stallflache bis zum Alter von 3 Wochen,
* Maximal 20 Tiere/m2 nutzbare Stallflache bis zum Alter von 6 Wochen,
e Maximal 14 Tiere/m2 nutzbare Stallflache bis zum Alter von 10 Wochen,
e Maximal 10 Tiere/m2 nutzbare Stallflache bis zum Alter von 18 Wochen.
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Bei Stallen mit richtlinienkonformen AuBenscharrrdaumen ist eine Besatzdichte von maximal 12 Tieren/m2
nutzbarer Stallflache zwischen der 11. und der 18. Woche mdglich. Bei der Aufzucht von Legehybridhah-
nen ist abweichend bis zum Alter von 10 Wochen eine Besatzdichte von 20 Tieren/m? méglich.

Auf keinen Fall darf jedoch ein Gewicht von 21 kg/m2 nutzbare Stallflache tUberschritten werden.

Ab dem ersten Lebenstag sind stufenférmig angeordnete Sitzstangen vorzusehen. Der Mindestabstand
zum Boden betragt 15 cm. Ergénzend sind vom ersten Tag an Strukturen im Stallraum empfohlen
(z. B. Heu- oder Strohballen).

* Bis zur elften Woche: 4 cm Sitzstange/Tier, Legehybridhdhne 2 cm Sitzstange/Tier zur
Strukturierung des Stalles,

* ab der elften Lebenswoche: 10 cm Sitzstangen/Tier.

Abweichend dazu sind in Volierenstallen ab der elften Lebenswoche die Strukturen der erhdhten Ebenen
als Sitzstangenangebot ausreichend.

Die Kiken missen ab dem ersten Lebenstag Einstreu mit Sandanteilen zur freien Verfiigung haben. Min-
destens ein Drittel der Bewegungsflache im Stall muss als eingestreute Scharrflache zur Verfiigung ste-
hen. Die Einstreu ist trocken, locker und sauber zu halten.

Tageslicht wird in das Lichtprogramm der Aufzucht eingebaut. Die von den Aufziichtern empfohlenen
Lichtprogramme dirfen verwendet werden. Der Stall muss wahrend der Aktivitatszeiten Uber Tageslicht
verfigen (Richtzahl: Fensterflaiche = mind. 3 % der Mindestbodenflache). Bei Auftreten von starkem Fe-
derpicken kann das Tageslicht im Stallinneren abgedunkelt werden, wenn Zugang zu einem AuBenscharr-
raum besteht.

Spatestens ab der 10. Lebenswoche missen die Junghennen wahrend der Aktivitatszeit Zugang zu einem
richtlinienkonformen AuBenklimabereich (AuBenscharrraum) haben. Legehybridhdhnen ist im letzten Drit-
tel der Lebensdauer bzw. ab dem 43. Lebenstag wahrend der Aktivitétszeit Zugang zu einem richtlinien-
konformen AuBenklimabereich zu gewdhren. Ausgenommen davon sind Betriebe mit BestandsgréBen von
unter 200 Junghennen bzw. Legehybridhdhnen und Betriebe mit mobilen Stallen, sofern Griinauslauf zur
Verfligung steht.

Spatestens ab der 12. Woche ist den Junghennen Griinauslauf anzubieten. Legehybridhdhnen ist jeden-
falls mindestens ein Drittel der Lebensdauer bzw. ab dem 43. Lebenstag Griinauslauf anzubieten. An Ta-
gen mit Witterungsextremen (z. B. Schneelage) ist der Zugang zum AuBenscharrraum ausreichend. Der
Grinauslauf muss mindestens 0,5 m2/Tier umfassen. Als Auslaufflachen gelten nur Flachen innerhalb
eines Umkreises von 50 Metern von den Auslauféffnungen.

Die Volierenhaltung ist in der Biojunghennenaufzucht und Aufzucht von Legehybridhdhnen erlaubt. Es
dirfen nur Volieren mit maximal 3 Etagen (Bodenflache + 3 Etagen) verwendet werden, wobei die 3.
Etage als Ruhebereich eingerichtet werden muss. Es gelten die gleichen Besatzdichten/m2 nutzbarer Stall-
flache wie in anderen Aufzuchtstallen, die Obergrenze liegt bei maximal 24 Tiere/m?2 Stallgrundfléche.

In bereits vor dem 1.1.2002 bestehenden Gebduden mit Junghennenaufzucht, die Gber keinen richtlinien-
konformen AuBenscharrraum verfiigen, genigt Grinauslauf.

2.1.4 Begriffsdefinition

Ein AuBen- oder Kaltscharrraum bezeichnet einen Uberdachten, nicht isolierten, eingestreuten, be-

leuchteten AuBenklimabereich, der an einer oder mehreren Seiten durch Gitter, Windnetze oder ahnliche

Vorrichtungen begrenzt wird und

* wahrend der ganzen Aktivitatsphase (Hellphase, natiirliches und kiinstliches Licht) fiir die Tiere ber
alle Stalléffnungen zuganglich ist,
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* mindestens ein Drittel (mindestens ein Viertel in der Junghennenaufzucht bis zum Alter von 18 Wo-
chen und Legehybridhahnen) der nutzbaren Stallflache im Stallinneren umfasst,

* Uberdacht ist, liber automatische Schieber-/Klappendffnungen, Beleuchtung, Einzadunung und Wind-
schutzmdglichkeiten verfiigt,

*  eingestreut ist,

e eine Hohe von mindestens 1,5 m hat,

* sich auf gleicher Ebene, wie der Stall befindet bzw. der Niveauunterschied vom Stall zum AuBen-
schauraum maximal 80 cm (maximal 50 cm in der Junghennenaufzucht bis zum Alter von 18 Wo-
chen) betragt,

«  (ber Offnungen vom Stallinnenteil in den AuBenscharrraum verfiigt, die den Anforderungen an Aus-
lauféffnungen genigen.

Eine Stalleinheit in der Aufzucht von Junghennen und Legehybridhdahnen ist eine in sich abgeschlossene
Einheit mit eigenem Liftungssystem (eigener Luftraum) und eigenen Tranke- und Futterbahnen.

Als ,nutzbare Stallflache™ gilt eine uneingeschrankt begehbare, mindestens 30 cm breite und hdchs-
tens 14 % geneigte Fldche mit einer lichten Hohe von mindestens 45 cm. Die Nestflachen, deren Anflug-
roste und erhdhte Sitzstangen sind nicht Teil der nutzbaren Flache. In Systemen mit mehreren Ubereinan-
der angeordneten Ebenen gelten als nutzbare Stallflache alle entmistbaren Gitter- und Rostfldchen mit
direkt darunter liegender Entmistung sowie die eingestreuten Stallbodenflachen (Anforderungen gemaB
RL 1999/74/EG zum Schutz von Legehennen vom 19.7.1999).

2.2 Bio-Haltung von Masthiihnern und Truthithnern im Lichte eines AuBenscharrrau-
mes/AuBenklimabereiches

Die maximale Besatzdichte in der Bio-Mastgefliigelhaltung (Masthihner, Truthiihner u. a.) gemaB Anhang
III Verordnung (EG) Nr. 889/2008 betrégt 10 Tiere/m? hdchstens aber 21 kg/m? Lebendgewicht den Tie-
ren standig zur Verfligung stehende Nettoflache. Wird die zur Verfligung stehende Nettoflache um einen
AuBenklimabereich mit nachfolgender Spezifikation erweitert, so darf die maximale Besatzdichte im Stall
bei Masthiihnern und Truthithnern (Puten) nicht mehr als 28 kg Lebendgewicht/m? den Tieren stindig zur
Verfiigung stehende Nettofldche iibersteigen. Bei Masthiihnern diirfen je m? maximal 12 Tiere gehalten
werden. Der verpflichtende Zugang zu Auslaufflachen bleibt davon unbeschadet.

2.2.1 Definition/Spezifikation des AuBenscharrraumes/AuBenklimabereiches

Ein AuBenscharrraum bezeichnet einen liberdachten, nicht isolierten, eingestreuten, kiinstlich oder natir-
lich beleuchteten AuBenklimabereich, der an einer oder mehreren Seiten durch Gitter, Windnetze oder
ahnliche Vorrichtungen begrenzt wird und

» wahrend der ganzen Aktivitatsphase (Hellphase, kiinstliches oder ausreichend natiirliches Licht) fiir
die Tiere Uber alle Stall6ffnungen zugénglich ist,

* mindestens ein Drittel der nutzbaren (begehbaren) Stallfldche im Stallinneren umfasst,

* (Uberdacht ist, liber automatische Schieber-/Klappendéffnungen, Einzéunung und Windschutzmdglich-
keiten verfiigt,

*  eingestreut ist,

e eine Hohe von mindestens 1,5 m hat,

* sich auf gleicher Ebene, wie der Stall befindet bzw. der Niveauunterschied vom Stall zum AuBen-
schauraum maximal 40 cm betragt (Truthihner maximal 25 cm Niveauunterschied); gréBere Niveau-
unterschiede kénnen durch vorgebaute Auf- und Abstiegshilfen iberwunden werden,

«  (ber Offnungen vom Stallinnenteil in den AuBenscharrraum verfiigt, die den Anforderungen an Aus-
lauféffnungen geniigen (Truthihner: Mindestbreite je Auslauféffnung 80 cm, Mindesthéhe 60 cm;
Masthiihner: Mindestbreite je Auslauféffnung 40 cm, Mindesthdéhe 35 cm).
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2.3 Tiere und tierische Erzeugnisse von Dam-, Sika-, Muffel- und Rotwild, sowie Davidshir-
schen

Die Kennzeichnungsvorschriften gemaB Art. 23 und die Kontrollvorschriften des Titels V der Verordnung
(EG) Nr. 834/2007 sind anzuwenden.

Die allgemeinen Grundregeln der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008 gelten.

2.3.1 Herkunft biologischer/nichtbiologischer Tiere

Die Regeln des Art. 8 und 9 fiir Rinder der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 sind sinngemal anzuwenden.

Abweichend von Artikel 9 (2) kdnnen bei erstmaliger Bestandsgriindung nullipare Tiere zu Zuchtzwecken
zugekauft werden, wenn Artikel 9 (1) und (2) a) nicht erfiillt werden kénnen.

2.3.2 Umstellung

Die Umstellung von fir die tierische Erzeugung im Rahmen der biologischen Produktion genutzten Flachen
erfolgt gemaB den Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008.

Tiere aus nicht biologischer Tierhaltung und deren Erzeugnisse kdnnen nach einer Umstellungsfrist von
12 Monaten als Erzeugnisse aus biologischer Produktion vermarktet werden.

2.3.3 Futter

Die Futterbestimmungen der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008 sind einzuhalten.
Fir alle Gatterwildarten gelten die Regelungen der Wiederkauer.

2.3.4 Krankheitsvorsorge, tierarztliche Behandlung, Tierhaltungspraktiken, Transport und Identifizierung
von tierischen Erzeugnissen

Die Bestimmungen der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008 sind einzuhalten.

2.3.5 Anforderungen an die Haltung von Dam-, Sika-, Muffel- und Rotwild, sowie Davidshirschen

Fir die genannten Wildarten ist eine ganzjdhrige Weidehaltung vorzusehen.
2.3.5.1 Gehege

Der Gehegestandort muss den Tieren ausreichenden Wetter- (Wind, Sonne, Regen) und Stérungsschutz
gewahrleisten. Extrem feuchte (morastige) Standorte sind auszuschlieBen.

Im Gehege muss in der Vegetationsperiode natiirliche Asung vorhanden sein. Standorte, die wéhrend der
Vegetationsperiode nicht den lberwiegenden Teil der Fiitterung aus Griinaufwuchs zur Verfligung stellen
kdnnen, sind auszuschlieBen.

Die MindestgroBe der Gehege fiir Dam-, Sika- und Muffelwild betrégt 1 ha, fir Rotwild und Davidshirsche
2 ha. Werden mehrere Wildarten gemeinsam gehalten, so ist die Gehege-MindestgroBe jedenfalls 3 ha.
Dabei sind die Gehege so zu gestalten, dass sich die beiden Tierarten optisch trennen kénnen.

Biobetriebe mit bestehenden kleineren Gehegen kdénnen diese weiter verwenden, sofern der zuldssige
Tierbesatz pro ha nicht Giberschritten wird.

Bei jedem Gehege muss die Mdglichkeit einer Unterteilung in mindestens zwei Koppeln gegeben sein.
Damit ist die Durchfihrung von PflegemaBnahmen auf den Flachen sicherzustellen. Die Mindestkoppel-
groBe betragt bei Dam-, Sika- und Muffelwild 0,5 ha, bei Rotwild und Davidshirschen oder mehreren Wild-
arten in einem Gehege mindestens 1 ha.
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2.3.5.2 Einrichtungen in den Gehegen

Die Tiere brauchen Sicht- und Witterungsschutzeinrichtungen: Diese sind am besten durch Baume und
Straucher (Einbeziehung von Baumgruppen, Waldanteilen oder Waldrandern in das Gehege) zu erreichen.
Ist dies nicht in ausreichendem AusmaB mdglich, so sind den Tieren Unterstande zur Verfligung zu stel-
len. Diese missen dann lberdacht und von der Wetterseite her geschiitzt sein.

Ist durch die Bodenbeschaffenheit der Schalenabrieb nicht gesichert, so ist dieser durch geeignete MaB-
nahmen (z. B. Befestigung der Futterplatze) zu gewahrleisten.

In Rotwildgehegen miissen flir Kérperpflege und Thermoregulation Suhimdglich-keiten vorhanden sein.

Die Futterstellen sind an wettergeschitzten Flachen anzulegen, die von den Tieren sowie vom Betreu-
ungspersonal leicht erreichbar sind. Im Fitterungsbereich muss der Boden ausreichend befestigt sein. Ist
kein dauernder Zugang zum Futter gewahrleistet, so sind die Fitterungseinrichtungen so zu dimensionie-
ren, dass alle Tiere (auch die rangniederen) gleichzeitig Futter aufnehmen kénnen. Einrichtungen zur
Vorratsfitterung (z. B. Heuraufen) missen Uberdacht sein.

Im Gehege muss dem Wild jederzeit und in ausreichender Menge sauberes Wasser zur Verfiigung stehen.
Sofern eine natiirliche, fiir die Tiere leicht erreichbare Wasserquelle nicht vorhanden ist, sind Vorratstran-
ken bereitzustellen.

2.3.5.3 Tierbestand

Die genannten Wildarten leben in Sozialverbénden. Der Mindesttierbesatz in einem Gehege betragt daher
je Tierart drei weibliche und ein mannliches Tier. Die isolierte Haltung einzelner Tiere ist unzulassig, es sei
denn, es handelt sich um eine zeitlich begrenzte begriindete MaBnahme (z. B. kranke Tiere).

Der Tierbesatz wird so gewahlt, dass die Tiere in der Vegetationsperiode zum iiberwiegenden Teil ihre
Ernahrung vom Griinaufwuchs des Geheges bestreiten. Die Obergrenze fiir den Tierbesatz je ha Gehege-
flache liegt bei Dam-, Sika- und Muffelwild bei zehn erwachsenen Tieren. Bei Rotwild und Davidshirsche
betragt dieser Wert finf erwachsene Tiere je ha. Dazu kommen die der Herde entstammenden Jungtiere,
die nicht extra gezahlt werden.

Die Obergrenze des Tierbestandes ist, wenn besondere Merkmale des betreffenden Gebietes zur Einhal-
tung der Regeln dies erfordern, zu reduzieren. Insbesondere ist die Tierbelegung je Flacheneinheit grund-
satzlich so zu begrenzen, dass jede Belastung der Umwelt, besonders des Bodens, der Oberflachengewés-
ser und des Grundwassers infolge Uberweidung oder Erosion auf ein Minimum reduziert wird.

2.3.5.4 Einzaunung

Gehegeeinzdunungen fir Dam-, Sika- und Muffelwild sind bei Neuerrichtung des Zaunes mindestens 1,8
m, fur Rotwild und Davidshirsche mindestens 2 m hoch zu bemessen. Dies gilt nicht fiir Zdune innerhalb
des Geheges zur Koppelbildung. Sowohl AuBen- als auch Innenzdune missen fiir die Tiere deutlich sicht-
bar sein, um Verletzungen zu vermeiden. Es ist darauf zu achten, dass bei der Anlage der Zéune keine
spitzen Winkel entstehen und ein ungefahrdeter Verlauf der zaunnahen Tierwechsel gewahrleistet bleibt.

2.3.5.5 Fangen und Transportieren der Tiere

Einfangen der Tiere kann nur mithilfe geeigneter Fangeinrichtungen oder durch Immobilisation der Tiere
durchgefihrt werden.

Hochtrachtige Tiere, sowie Tiere mit Geweih im Bast dirfen nicht transportiert werden.
2.3.5.6 Aufzeichnungen, Kontrolle, Etikettierung

Hinsichtlich der Pflichten der Unternehmen und der Mindestkontrollanforderungen gelten die Regelungen
der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008 und dieser Richtlinie.
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2.3.5.7 Verarbeitung

Verarbeitete Erzeugnisse erflillen hinsichtlich der Zutaten nicht landwirtschaftlichen Ursprungs und der
Verarbeitungshilfsstoffe die Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008.

2.4 Kaninchen und daraus resultierende tierische Erzeugnisse

Die Kennzeichnungsvorschriften gemaB Art. 23 und die Kontrollvorschriften des
Titels V der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 sind anzuwenden.

Die allgemeinen Grundregeln der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007, (EG) Nr. 889/2008 und (EG) Nr.
1235/2008 gelten.

2.4.1 Herkunft, Tierzukauf

Die Tiere miissen aus Unternehmen stammen, die entsprechend den Regelungen der Verordnungen (EG)
Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008 und dieser Richtlinie produzieren.

Sind geeignete Tiere aus biologischer Produktion nicht verfiigbar, kénnen

*  beim erstmaligen Bestandsaufbau oder im Rahmen einer erstmaligen Umstellung einer bestehenden
biologischen Produktionseinheit bis zu 100 % des Tierbedarfs nichtbiologischer Herkunft sein; eine
Genehmigung durch die zustéandige Behdrde ist erforderlich.

* Nichtbiologische Jungtiere (Absetzer) fir die Mast spatestens bis zum Alter von finf Wochen zuge-
kauft werden. Jungtiere von nach den Bestimmungen dieser Richtlinie am Betrieb gehaltenen Zucht-
tieren gelten ab der Geburt als Tiere aus der biologischen Produktion. Ab dem Absetzen gelten die
Bestimmungen von Abs. 2.4.5.

*  Zur Erneuerung eines Bestandes nichtbiologische nullipare weibliche Tiere bis zu maximal 10 % des
Bestandes an adulten Tieren zugekauft werden.

*  GemaB Art. 9 Abs. 4 dieser Prozentsatz in den dort angefiihrten Fallen durch die vorherige Genehmi-
gung durch die zustandige Behérde auf bis zu 40 % erhdht werden.

*  Mannliche Zuchttiere aus nicht biologischer Tierhaltung dirfen eingestellt werden, sofern die Tiere
anschlieBend nach den Grundregeln der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008
und dieser Richtlinie gehalten und gefuttert werden.

2.4.2 Umstellung
Die Umstellung von fir die tierische Erzeugung im Rahmen der biologischen Produktion genutzten Flachen
folgt den Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008.

Tierische Erzeugnisse kdnnen als Erzeugnisse aus biologischer Produktion vermarktet werden, wenn die
Tiere mindestens 2/3 ihrer Lebenszeit durchgdngig nach den geltenden Bestimmungen gehalten werden.

2.4.3 Futter

Die Futterbestimmungen der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008 sind einzuhalten.
Fiir Kaninchen gelten die Regelungen fiir die anderen Arten.

Alle Tiere erhalten Heu ad libitum und wahrend der Vegetationsperiode Griinfutter. Frisches Wasser steht
standig zur Verfuigung.

2.4.4 Krankheitsvorsorge, tierarztliche Behandlung, Tierhaltungspraktiken, Transport und Identifizierung
von tierischen Erzeugnissen

Die Bestimmungen der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008 sind einzuhalten.

Ausgedruckt am: 07.04.2017 15:23:00 von: BMG Webredkation
Ausdrucke sowie elektronische Kopien auferhalb der Kommunikationsplattform Verbrauchergesundheit unterliegen nicht dem Anderungsdienst!

RICHTLINIE Landwirtschaftliche Produkte aus biologischer Produktion und daraus hergestellte Folgepro-
dukte (RL Biologische Produktion)
RL_0003_1 gliltig ab 1.5.2017 9/34



Beirat fiir die biologische Produktion gemaf § 13 EU-QuaDG

2.4.5 Anforderungen an die Haltung von Kaninchen

Ziel ist es, ein Haltungssystem einzurichten, in welchem die Nutztiere ihr angeborenes Verhalten, welches
in Funktionskreise und Funktionsbereiche eingeteilt wird, ausleben kénnen.

2.4.5.1 Tierbestand

Kaninchen leben in der Natur in nattirlichen Familiengruppen mit einer GruppengréBe um ca. 50 Tiere.

Der Tierbesatz in einem Gehege orientiert sich an dieser Gruppengréie.

Die isolierte Haltung einzelner Tiere ist unzuldssig, es sei denn, es handelt sich um eine zeitlich begrenzte
begriindete MaBnahme (z. B. kranke Tiere).

2.4.5.2 Haltungsbedingungen

Fitterungseinrichtungen missen so gestaltet sein, dass auch rangniedrige Tiere geniigend Futter erhal-
ten.

Zum Benagen miissen Aste mit Rinde vorhanden sein, diese sind bei Bedarf zu wechseln.
Empfehlung: Kernobstbdume, Esche, Weide, Fichte, Eiche.

Die Mindeststallflache betragt:
«  Vom Absetzen bis Ende 8. Woche: 8 Tiere/m?,
« danach: 6 Tiere/m?.

Die Stallbodenfléche ist als eingestreute Liegeflache ausgeformt. Bis maximal 50 % der Stallbodenflache
ist ein perforierter Lochboden mdglich. Eine Strukturierung im Stall wie z. B. eine zweite Ebene wird emp-
fohlen. Diese zweite Ebene wird jedoch nicht zur Stallbodenflache gerechnet.

2.4.5.3 Spezielle Anforderungen
*  Mastkaninchen

Der Auslauf ist befestigt und leicht zu reinigen, eine Uberdachung bis zu 100 % der Auslauffliche ist még-
lich. Die Mindestauslauffliche betragt 0,125 m? pro Tier (8 Tiere/m?). Dariiber hinaus kann der Auslauf
auf bewachsenen Boden ausgedehnt werden (2 m? pro Tier).

Die héchstzuldssige Anzahl von Tieren je Hektar betrdgt fiir Mastkaninchen 400 (GVE gemaB OPUL, Aqui-
valent von 170 kg N/ha/Jahr).

. Zuchtkaninchen
Empfehlung:

Die weiblichen adulten Tiere sind in Gruppen mit Auslauf zu halten, es ist jedoch eine zeitweilige Vereinze-
lung mit Auslauf ab zwei Tage vor dem voraussichtlichen Geburtstermin bis zum Absetzen mdglich. Mann-
liche adulte Tiere kénnen in Einzelhaltung gehalten werden. Die Gesamtflache der Haltungseinheit pro
Tier betragt mindestens 1,3 m? (exklusive der Nestfliche; minimale Grundfliche 1 m?, minimale erhdhte
Flache 3.000 cm?. Zusétzlich ist den Tieren eine Auslauffliche von mindestens 5.000 cm? pro Tier, bei
Einzelhaltung von 1 m? pro Tier anzubieten.

Bis zur endgliltigen Einfiihrung solcher Bestimmungen ist eine Bio-Zertifizierung von Zuchtkaninchen nicht
maoglich.

2.4.6 Aufzeichnungen, Kontrolle, Etikettierung

Hinsichtlich der Pflichten der Unternehmen und der Mindestkontrollanforderungen gelten die Regelungen
der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008 und dieser Richtlinie.
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2.4.7 Verarbeitung

Verarbeitete Erzeugnisse erflllen die Anforderungen der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und
(EG) Nr. 889/2008.

3 Aufbereitung

3.1 Einleitung

Nach Art. 1 Abs. 3 zweiter Unterabsatz der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 Uber die biologische Produktion
und die Kennzeichnung von biologischen Erzeugnissen (im Folgenden EG BIO-Verordnung) unterliegen
Arbeitsgange in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen nicht der Verordnung. Die Mitgliedstaaten
kdnnen nationale Vorschriften fir die Kennzeichnung und die Kontrolle von Erzeugnissen aus Arbeitsgan-
gen in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen anwenden, sofern diese mit dem Gemeinschafts-
recht vereinbar sind.

Unter ,Arbeitsgénge in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen® ist nach der Begriffsbestimmung
des Art. 2 lit. aa der EG-BIO-Verordnung die Aufbereitung biologischer Erzeugnisse in Gaststattenbetrie-
ben, Krankenhdusern, Kantinen und anderen dhnlichen Lebensmittelunternehmen an der Stelle, an der sie
an den Endverbraucher verkauft oder abgegeben werden, zu verstehen.

In dieser Richtlinie ist der Abschnitt ,Gemeinschaftliche Verpflegungseinrichtungen®™ enthalten. Die An-
wendung des Begriffes , Aufbereitung” ist damit fiir diese Richtlinie ein entscheidendes Kriterium.

In Osterreich sind gem&B Erlass des BMGFJ vom 5.7.2005 auf Basis des Art. 8 Abs. 1 zweiter Unterabsatz
der Verordnung (EG) Nr. 2092/91 Einzelhandler, die Erzeugnisse direkt an den Endverbraucher verkaufen,
sofern die Einzelhandler diese Erzeugnisse nicht selbst erzeugen, aufbereiten, an einem anderen Ort als
einem Ort in Verbindung mit der Verkaufsstelle lagern oder aus einem Drittland einflihren von der Ver-
pflichtung ausgeschlossen, die Vermarktung der Behérde zu melden und einen Kontrollvertrag abzuschlie-
Ben.

Der Begriff ,Aufbereitung" und seine Auslegung gilt auch fiir den Einzelhandel im
Sinne der Verordnung (EG) Nr. 834/2007.
Folglich kénnen Einzelhdndler und Gemeinschaftliche Verpflegungseinrichtungen die Bio-Produkte aus-

loben, von der Verpflichtung zur Meldung an die Behdrde und dem Abschluss eines Kontrollvertrages nur
dann ausgenommen werden, wenn sie nicht aufbereiten.

3.2 Grundsaitze

Es werden folgende Grundsétze fiir eine Leitlinie fir die Abgrenzung des Begriffs ,Aufbereitung" festge-
halten:

*  Es soll sowohl den zugelassenen BIO — Kontrollstellen als auch den betroffenen gemeinschaftlichen
Verpflegungseinrichtungen sowie dem Einzelhandel im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 eine
praktikable Unterstiitzung zur Verfiigung gestellt werden um Téatigkeiten, die unter den Begriff der
~Aufbereitung” fallen, von Tatigkeiten, die diesen nicht erflillen, abzugrenzen.

* Die Regelungen fir die Kennzeichnung und Kontrolle von Lebensmitteln aus Arbeitsgéngen in ge-
meinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen sind im Abschnitt 4 ,Gemeinschaftliche Verpflegungsein-
richtungen®™ enthalten.

3.3 Der Begriff ,Aufbereitung™
Nach Art. 2 lit. i der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 sind unter ,Aufbereitung"

Ausgedruckt am: 07.04.2017 15:23:00 von: BMG Webredkation
Ausdrucke sowie elektronische Kopien auferhalb der Kommunikationsplattform Verbrauchergesundheit unterliegen nicht dem Anderungsdienst!

RICHTLINIE Landwirtschaftliche Produkte aus biologischer Produktion und daraus hergestellte Folgepro-
dukte (RL Biologische Produktion)
RL_0003_1 gliltig ab 1.5.2017 11/34



Beirat fiir die biologische Produktion gemaf § 13 EU-QuaDG

Arbeitsgange zur Haltbarmachung und/oder Verarbeitung biologischer Erzeugnisse, einschlieBlich Schlach-
ten und Zerlegen bei tierischen Erzeugnissen, sowie Verpackung, Kennzeichnung und/oder Anderung der
Kennzeichnung betreffend die biologische Produktionsweise zu verstehen.

Tatigkeiten, die unmittelbar vor der direkten Abgabe an den Endverbraucher in dessen Anwesenheit ver-
richtet werden und der Verkaufsvorbereitung dienen, I6sen keine verpflichtende Unterstellung unter die
Kontrollpflicht aus, sofern fiir den Verbraucher ersichtlich bzw. Uberprifbar ist, dass biologische Produkte
bzw. Zutaten verarbeitet werden.

3.3.1 Verarbeitung

Der Begriff der ,Verarbeitung" ist in Hinblick auf die Anwendung in gemeinschaftlichen Verpflegungsein-
richtungen der wesentliche Arbeitsgang der Aufbereitung.

Der Arbeitsgang der Verarbeitung ist dadurch gekennzeichnet, dass das urspriingliche Lebensmittel eine
wesentliche Veranderung erfahrt. Art. 2 Abs. 1 lit. m der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmit-
telhygiene definiert den Begriff ,Verarbeitung" als eine wesentliche Verénderung des urspriinglichen Er-
zeugnisses, beispielsweise durch Erhitzen, Rauchern, Pdkeln, Reifen, Trocknen, Marinieren, Extrahieren,
Extrudieren oder durch eine Kombination dieser verschiedenen Verfahren.

Eine wesentliche Veranderung kann etwa die sensorischen Eigenschaften, die Haltbarkeit oder den mikro-
biologischen Status des Lebensmittels betreffen.

3.3.2 Verpackung

Nach der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 betreffend die Information der Verbraucher lber Lebensmittel
gilt folgende Begriffsbestimmung:

Art. 2 Abs. 2 lit. e ,vorverpacktes Lebensmittel" jede Verkaufseinheit, die als solche an den Endverbrau-
cher und an Anbieter von Gemeinschaftsverpflegung abgegeben werden soll und die aus einem Lebens-
mittel und der Verpackung besteht, in die das Lebensmittel vor dem Feilbieten ver-packt worden ist,
gleichviel, ob die Verpackung es ganz oder teilweise umschlieBt, jedoch auf solche Weise, dass der Inhalt
nicht verandert werden kann, ohne dass die Verpackung gedffnet werden muss oder eine Veranderung
erfahrt; Lebensmittel, die auf Wunsch des Verbrauchers am Verkaufsort verpackt oder im Hinblick auf
ihren unmittelbaren Verkauf vorverpackt werden, werden von dem Begriff ,vorverpacktes Lebensmittel”
nicht erfasst.

Hingewiesen wird auf den Begriff der Verpackung, der nach Art. 2 Abs. 1 lit. k der Verordnung (EG) Nr.
852/2004 Uber Lebensmittelhygiene als das Platzieren eines oder mehrerer umhdliter Lebensmittel in ein
zweites Behaltnis sowie dieses Behaltnis selbst, definiert wird.

3.3.3 Etikettierung und Kennzeichnung

Die Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 betreffend die Information der Verbraucher lber Lebensmittel sieht
folgende Begriffsbestimmung vor:

Art. 2 Abs. 2 lit. i ,Etikett" alle Aufschriften, Marken- oder Kennzeichen, bildlichen oder anderen Beschrei-
bungen, die auf die Verpackung oder das Behaltnis des Lebensmittels geschrieben, gedruckt, gepragt,
markiert, graviert oder gestempelt werden bzw. daran angebracht sind.

Und

Art. 2 Abs. 2 lit. j ,Kennzeichnung" alle Wérter, Angaben, Hersteller- oder Handelsmarken, Abbildungen
oder Zeichen, die sich auf ein Lebensmittel beziehen und auf Verpackungen, Schriftstiicken, Tafeln, Etiket-
ten, Ringen oder Verschlissen jeglicher Art angebracht sind und dieses Lebensmittel begleiten oder sich
auf dieses Lebensmittel beziehen.
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3.3.4 Aufbereitung in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen

Aus dem Titel der ,Aufbereitung” ist eine Zertifizierung einer gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtung
jedenfalls dann erforderlich, wenn eine Zubereitung im Sinne der Anwendung einer Rezeptur unter Ver-
wendung mehrerer Lebensmittel hergestellt wird.

Die Zubereitungsarten, Verarbeitungsschritte und —verfahren fiir Gerichte, Menilis und deren Komponen-
ten in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen sind vielféltig und &ndern sich. Eine Auflistung von
Aufbereitungsschritten im Sinne der Verarbeitung kann damit nicht abschlieBend sein.

Umfasst werden jedenfalls alle Ublichen Aufbereitungs- und Zubereitungsschritte in der Kiche wie Ko-
chen, Braten, Grillen, Backen, Mischen, Herstellen eines Gerichts.

Erfolgt keine wesentliche Veranderung des Lebensmittels bis zu seiner Abgabe an den Verpflegungsteil-
nehmer, wird keine Zertifizierungspflicht aus dem Titel der ,,Aufbereitung" ausgeldst.

Keine wesentliche Verdnderung des Lebensmittels erfolgt etwa durch das Aufwarmen von nicht im Betrieb
zubereiteten Gerichten und deren Komponenten, Portionieren eines Gerichtes und deren Komponenten,
Offnen einer Getrankeflasche bzw. Ausschenken von Getrénken wie z. B. Bier oder Wein. Das Zusammen-
setzen eines Gerichtes aus fertig zubereiteten Komponenten ist keine Aufbereitung. Gegeniiber dem Kon-
sumenten sollte der Hersteller des entsprechenden zertifizierten Bioproduktes kommuniziert werden.

Die Zumischung von nicht landwirtschaftlichen Zutaten (z. B. Wasser) féllt nicht unter den Anwendungs-
bereich der BIO-Verordnung und wird daher auBer Betracht gelassen.

3.3.5 Aufbereitung im Einzelhandel

Der Einzelhandel, der Lebensmittel direkt an den Endverbraucher abgibt und diese nicht selbst erzeugt,
aufbereitet oder an einem anderen Ort als in Verbindung mit der Verkaufsstelle lagert oder nicht aus ei-
nem Drittland einfihrt, unterliegt nicht dem Kontrollsystem der BIO-VO.

Tatigkeiten des Handels wie die Zerlegung, Verpackung und Etikettierung von Fleisch in Selbstbedienung,
Verpackung und Etikettierung von Kase, Backerzeugnissen und Getreide in Selbstbedienung, das Fertig-
stellen von Backerzeugnissen fur den Verkauf stellen nach dem Runderlass des Bundesministeriums flr
soziale Sicherheit und Generationen, GZ 31.901/5-IX/B/12/02 jedenfalls eine Aufbereitungshandlung im
Sinne der Bio-Verordnung dar.

Damit ist auch das Verpacken und Etikettieren von Snackprodukten (z. B. Wurstsemmel) fiir die Selbst-
entnahme durch Kunden aus der Selbstbedienungstheke eine Aufbereitung.

Erfolgt keine wesentliche Veranderung des Lebensmittels bis zu seiner Abgabe an den Kunden, wird keine
Zertifizierungspflicht aus dem Titel der ,Aufbereitung" ausgeldst.

Sofern sie im Sinne von Abs. 3.3 unmittelbar vor der direkten Abgabe an den Endverbraucher in dessen
Anwesenheit erfolgen, fallen folgende Tatigkeiten nicht unter Aufbereiten. Gegenliber dem Konsumenten
sollte der Hersteller des entsprechenden zertifizierten Bioproduktes kommuniziert werden.

* Das Zusammensetzen eines Gerichtes aus fertig zubereiteten Komponenten (z. B. Wurstsemmel).

* Salate, die in Bedienung an der Feinkosttheke abgegeben werden sowie Salate, die vom Kunden in
Selbstbedienung an der Salatbar entnommen werden, werden im Einzelhandel Ublicherweise fertig
zubereitet angeliefert. Damit werden diese nicht im Einzelhandel aufbereitet; es werden Komponen-
ten portioniert.

* Das Pressen von Obst und Gemdise zur Gewinnung von Sé&ften zur unmittelbaren Abgabe zum Ver-
brauch ist keine Aufbereitung. Erfolgt zusatzlich eine Abfiillung und Etikettierung liegt eine Aufberei-
tung vor.

Das Mahlen von Getreide, Kaffee, Mohn, Niissen auf Wunsch des Kunden nach dessen Erwerb ist keine
Aufbereitung, sondern eine Dienstleistung.
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4 Gemeinschaftliche Verpflegungseinrichtungen

Die Arbeitsgdnge in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen unterliegen nicht der Verordnung (EG)
Nr. 834/2007. Die Mitgliedstaaten kdnnen daher nationale Vorschriften fiir die Kennzeichnung und die
Kontrolle von Lebensmitteln aus Arbeitsgangen in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen anwen-
den, sofern diese Regelungen mit dem Gemeinschaftsrecht vereinbar sind.

Nationale Bestimmung im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 Art. 1 (3):

4.1 Geltungsbereich

Kennzeichnung und die Kontrolle von Erzeugnissen (Lebensmittel) aus Arbeitsgéngen in gemeinschaftli-
chen Verpflegungseinrichtungen (z. B. Gaststattenbetriebe, Krankenhduser, Kantinen, ...) sofern sie in
Verkehr gebracht werden oder dazu bestimmt sind, in Verkehr gebracht zu werden.

Unter einem Gericht wird dabei eine Ublicherweise als Einheit (auf einem Teller, in einer Schissel, ...)
servierte Speise verstanden, die aus einer oder mehreren Komponenten besteht. Ein Meni besteht aus
mehreren Gerichten und Komponenten. Mahlzeiten (Frihstick, Mittagessen, Abendessen) werden als
Menil verstanden. Ein Buffet ist eine zum Verzehr bereitgestellte Auswahl von Gerichten und/oder Kom-
ponenten.

4.2 Kennzeichnung

Verwendung von Bezeichnungen mit Bezug auf die 6kologische/biologische Produktion:

4.2.1 Allgemein

Im Sinne dieser Regelung liber gemeinschaftliche Verpflegungseinrichtungen gilt ein Erzeugnis als mit
Bezug auf die 6kologische/biologische Produktion gekennzeichnet, wenn in der Etikettierung, der Aufma-
chung oder der Werbung dem Kaufer der Eindruck vermittelt wird, dass das Erzeugnis (Gericht) oder
Komponenten des Erzeugnisses oder einzelne verwendete Zutaten der Erzeugnisse nach den Vorschriften
der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 gewonnen wurden.

Insbesondere diirfen die Bezeichnungen biologisch/6kologisch/organisch, daraus abgeleitete Bezeichnun-
gen und Verkleinerungsformen wie ,Bio-* und ,Oko-", allein oder kombiniert bei der Kennzeichnung von
Erzeugnissen, der Aufmachung und der Werbung fiir sie verwendet werden, wenn diese Erzeugnisse,
Komponenten oder Zutaten die mit der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 oder im Einklang mit ihr erlassenen
Vorschriften erfiillen.

4.2.2 Details

Die Bezeichnungen nach Abs. 4.2.1 diirfen nirgendwo bei der Kennzeichnung, Aufmachung und Werbung
sowie in den Geschaftspapieren fiir Erzeugnisse, die die Vorschriften dieser Verordnung nicht erfiillen,
verwendet werden, auBer wenn sie nicht fir landwirtschaftliche Erzeugnisse in Lebensmitteln verwendet
werden oder eindeutig keinen Bezug zur dkologischen/biologischen Produktion haben.

Dariiber hinaus sind alle Bezeichnungen, einschlieBlich in Handelsmarken verwendeter Bezeichnungen
sowie Kennzeichnungs- und Werbepraktiken, die den Verbraucher oder Nutzer irrefiihren kénnen, indem
sie ihn glauben lassen, dass die Erzeugnisse oder die zu seiner Produktion verwendeten Zutaten die Vor-
schriften dieser Verordnung erfiillen, nicht zulassig.

Einem Hinweis auf die biologische Landwirtschaft in der Unternehmensbezeichnung sollte jedenfalls nichts
entgegen stehen, wenn alle Arbeitsgange bei der Herstellung von Erzeugnissen von der Unternehme-
rin/dem Unternehmer entsprechend der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 erfolgen und angebotene nicht
weiter aufbereitete Lebensmittel aus biologischer Produktion stammen. Die Erzeugnisse erfillen Art. 23
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Abs. 4 lit. a der Verordnung (EG) Nr. 834/2007. Ausgenommen von dem Erfordernis ausschlieBlich Bio-
Erzeugnisse zu verwenden ist die Verwendung von Erzeugnissen der Jagd und der Fischerei wild lebender
Tiere sowie von Rohprodukten aus lokaler (regionaler) Wildsammlung. Ebenso wird bei Getranken zumin-
dest in jeder der Ublicherweise angebotenen Getrénkegruppen ein Erzeugnis als Bioprodukt angeboten.
Insgesamt ist die Anzahl der angebotenen biologischen Getranke gréBer als die der konventionellen. Eine
Verwendung eines Hinweises auf die biologische Landwirtschaft in der Unternehmensbezeichnung unter-
liegt unbeschadet dieses Absatzes jedenfalls den einschldgigen Rechtsvorschriften.

423 GVO

Die Bezeichnungen nach Abs. 4.2.1 diirfen nicht flir Erzeugnisse verwendet werden, die nach den ge-
meinschaftlichen Vorschriften eine Kennzeichnung oder einen Hinweis tragen missen, die bzw. der be-
sagt, dass sie GVO enthalten, aus GVO bestehen oder aus GVO hergestellt worden sind.

4.2.4 Kennzeichnung bei Arbeitsgdangen in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen

Bei in Arbeitsgdngen der gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen hergestellten Erzeugnissen dirfen
die Bezeichnungen nach Abs. 4.2.1 in folgenden Fallen verwendet werden:

a) in der Bezeichnung des Gerichtes oder von Komponenten eines Gerichtes, vorausgesetzt:

i) die verarbeiteten Lebensmittel erfiillen die Anforderungen des Art. 19 der Verordnung (EG) Nr.
834/2007;

ii) mindestens 95 Gewichtsprozente ihrer Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs sind &kolo-
gisch/biologisch.

Im Falle eines Buffets diirfen Gerichte und Menis als Bio ausgelobt werden, wenn sie der Gast selbst aus
einzelnen, eindeutig als Bio gekennzeichneten Komponenten bzw. Gerichten zusammenstellen kann.

Beispiele:

Gericht: Bio-Schweinebraten mit Bio-Knddel und Bio-Kraut
Komponente: Schweinebraten mit Bio-Knddel und Bio-Kartoffeln
Menii: Bio-Menii (alle Gerichte und Komponenten)

Buffet: Bio-Buffet (alle Gerichte und Komponenten)

b) als Hinweis auf eine oder mehrere Zutaten, die bei Arbeitsgédngen in gemein-schaftlichen Verpfle-
gungseinrichtungen verwendet werden, vorausgesetzt:

i) die Zutaten erfiillen die Anforderungen des Art. 19 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007;

ii) bei den einzelnen Gerichten oder Komponenten wird angegeben, welche Zutaten 6kologisch/biologisch
sind. Abweichend davon kann der Hinweis allgemein auf Speisekarten, Meniplanen u. &. dann erfolgen,
wenn dieser Hinweis nicht geeignet ist, den Verbraucher in die Irre zu fiihren.

Beispiele:

Auslobung direkt beim Gericht oder auf einem Beiblatt der Speisekarte: Spargelcremesuppe mit Bio-
Spargel, Wiener Schnitzel mit Bio-Kalbfleisch, Rindsbraten vom Bio-Rind.

Gesonderte Auslobung von einer oder mehreren Zutaten: ,Wir verwenden ausschlieBlich Kartoffel aus
Okologischem Landbau", ,Wir verwenden ausschlieBlich Frischeier [und/oder: Rindfleisch] aus biologischer
Erzeugung". Die dauernde Auslobung erfolgt nur, wenn diese Zutat wirklich andauernd aus biologischer
Produktion verwendet wird.

c) Als Hinweis auf eine durchschnittliche jahrliche prozentuelle anteilige Verwendung von Bioerzeugnis-
sen
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i) zusatzlich zu den unter a) und b) angefiihrten Varianten oder

ii) als Angabe in Gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen in Unternehmen, die nicht primér dem
Zwecke der Verpflegung dienen (z. B. Krankenhduser, Pensionistenheime, Kindergarten, ...). In diesem
Fall ist es nur erlaubt, mit ein-deutigem Bezug auf den Prozentsatz beispielhaft Zutaten zu nennen, die
hdufig in biologischer Qualitadt verarbeitet werden.

i) FUr den Konsumenten muss jedenfalls erkennbar sein, dass es sich bei dem genannten Prozentsatz um

den Anteil der durchschnittlichen, jahrlichen Kosten fir Biozukdufe am Gesamteinkaufsvolumen fiir Le-
bensmittel und Getranke handelt.

Die Hinweise sowie die Prozentangaben diirfen keinesfalls den Verbraucher Uber den tatsachlich verwen-
deten Bioanteil in die Irre flihren.

4.3 Kontrolle

Titel V der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 findet Anwendung. Fir Unternehmerin-nen/Unternehmer, die
Arbeitsgange in gemeinschaftlichen Versorgungseinrichtungen vornehmen, gilt insbesondere Art. 28 der
Verordnung (EG) Nr. 834/2007.

MINDESTKONTROLLANFORDERUNGEN

4.3.1 Allgemeine Vorschriften

4.3.1.1 Erstkontrolle

Bei Aufnahme des Kontrollverfahrens muss die/der betreffende Unternehmerin/Unternehmer

*  Eine vollstandige Beschreibung der Einheit und/oder der Anlagen und/oder der Tatigkeit erstellen;

* alle konkreten MaBnahmen festlegen, die auf Ebene der Einheit und/oder der Anlagen und/oder der
Tatigkeit zu treffen sind, um die Einhaltung der Vorschriften dieser Regelung zu gewahrleisten;

» die Vorkehrungen zur Minderung des Risikos der Kontamination durch unzuldssige Erzeugnisse oder
Stoffe sowie die in den Lagern und auf allen Produktionsstufen des Unternehmens vorzunehmenden
ReinigungsmaBnahmen festlegen.

Gegebenenfalls kénnen die Beschreibung und die MaBnahmen bzw. Vorkehrungen Bestandteil eines Quali-
tatssicherungssystems der Unternehmerin/des Unternehmers sein.

Die Beschreibung und die MaBnahmen bzw. Vorkehrungen miissen Teil einer von dem betreffenden Un-
ternehmer unterzeichneten Erklarung sein.

In dieser Erkldrung muss die Unternehmerin/der Unternehmer sich ferner verpflichten,

» die Regeln nach den Vorschriften des Punktes 2 durchzufiihren;
* sich damit einverstanden zu erkléren, dass im VerstoBfall oder bei UnregelmaBig-keiten die MaBnah-
men nach Art. 30 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 durchgefiihrt werden.

Diese Erklarung muss von der Kontrollstelle oder -behérde Gberpriift werden, die so-dann einen Bericht
erstellt, in dem etwaige Unzuldnglichkeiten und Falle von Nichteinhaltung der Vorschriften dieser Verord-
nung festgestellt werden. Die Unternehmerin/der Unternehmer ist verpflichtet, den Bericht gegenzuzeich-
nen und alle erforderlichen AbhilfemaBnahmen zu treffen.

4.3.1.2 Mitteilungen

Die/der betreffende Unternehmerin/Unternehmer ist verpflichtet, der Kontrollstelle oder -behdérde fristge-
recht jede Anderung der Beschreibung oder der MaBnahmen bzw. Vorkehrungen nach Abs. 4.3.1.1 und
der Bestimmungen Uber die Erstkontrolle in den ,,Besonderen Vorschriften" dieses Punktes mitzuteilen.

4.3.1.3 Kontrollbesuch

Die Kontrollstelle oder -behdrde fiihrt mindestens einmal jahrlich eine vollstandige Kontrolle aller Unter-
nehmen durch. Zur Untersuchung von gemafB dieser Regelung unzuldssigen Mitteln oder zur Kontrolle von

Ausgedruckt am: 07.04.2017 15:23:00 von: BMG Webredkation
Ausdrucke sowie elektronische Kopien auferhalb der Kommunikationsplattform Verbrauchergesundheit unterliegen nicht dem Anderungsdienst!

RICHTLINIE Landwirtschaftliche Produkte aus biologischer Produktion und daraus hergestellte Folgepro-
dukte (RL Biologische Produktion)
RL_0003_1 gliltig ab 1.5.2017 16/34



Beirat fiir die biologische Produktion gemaf § 13 EU-QuaDG

nicht mit dieser Regelung konformen Produktionsmethoden kénnen von der Kontrollstelle oder -behdrde
Proben entnommen werden. Proben kdnnen auch zum Nachweis etwaiger Spuren von unzuldssigen Mit-
teln entnommen und untersucht werden. Bei Verdacht auf Verwendung solcher Mittel muss jedoch eine
solche Untersuchung durchgefiihrt werden. Uber jeden Kontrollbesuch ist ein Kontrollbericht zu erstellen,
der von der fiir die kontrollierte Einheit verantwortlichen Person oder deren Vertreter gegenzuzeichnen ist.

Kontrollbesuche werden nach der Erstkontrolle grundsatzlich unangekiindigt durchgefiihrt.

Darliber hinaus flhrt die Kontrollstelle oder -behdrde angekiindigte oder unangekiindigte Stichprobenkon-

trollbesuche auf Basis einer generellen Bewertung des

Risikos von VerstdBen gegen diese Regelung durch, wobei zumindest die Ergebnisse der vorhergehenden

Kontrollbesuche, die Menge der betreffenden Erzeugnisse und das Risiko des Vertauschens von Erzeug-

nissen zu beriicksichtigen sind.

4.3.1.4 Buchfiihrung

Von der Unternehmerin/vom Unternehmer sind Unterlagen wie Bestands- und

Finanzbliicher zu flihren, die es der Unternehmerin/dem Unternehmer und der Kontrollstelle oder -behérde

gestatten, Folgendes festzustellen bzw. zu iberpriifen:

a) die Lieferantin/den Lieferanten und, soweit es sich um eine andere Person handelt, die Verkaufe-
rin/den Verkaufer der Erzeugnisse;

b) die Art und die Menge der an die Einheit gelieferten Erzeugnisse gemaB Art. 1 der Verordnung (EG)
Nr. 834/2007 und gegebenenfalls aller zugekauften Materialien und deren Verwendung (Art, Her-
kunft, Qualitdt und Menge der Rohstoffe);

c) die Art und die Menge der im Betrieb gelagerten Erzeugnisse gemaB Art. 1 der Verordnung (EG) Nr.
834/2007;

d) die Kennzeichnung und Bewerbung der Produkte (z. B. Speisekarte, Homepage, Werbematerialien);

e) die Trennung und Identifizierung von biologischer und konventioneller Produktion, soweit im Unter-
nehmen auch konventionelle Erzeugnisse vorhanden sind und eine Trennung erforderlich ist. Bei aus-
nahmsweiser Verwendung von konventionellen Zutaten (auch kurzfristig) muss die Speisekarte
nachweislich geandert bzw. das Produkt klar ersichtlich als konventionell ausgelobt werden. In diesen
Fallen ist eine Archivierung der Speiseplédne erforderlich.

Die Buchfiihrung muss auch die Ergebnisse der Kontrolle bei der Annahme der Erzeugnisse und alle ande-
ren Informationen enthalten, die die Kontrollstelle oder -behdrde fiir eine wirksame Kontrolle benétigt.

Die Angaben in den Blichern mussen durch entsprechende Belege dokumentiert sein.

Das Mengenverhaltnis zwischen den eingesetzten Ausgangsstoffen und den erzeugten Produkten wird
einer Plausibilitatspriifung (Gegeniberstellung Wareneingang und Angebot auf der Speisekarte) unterzo-
gen.

4.3.1.5 Annahme von Erzeugnissen aus anderen Einheiten oder Unternehmen

Bei Annahme eines Erzeugnisses gemaB Art. 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 Uberpriift der Unter-
nehmer erforderlichenfalls den Verpackungs- oder Behaltnisverschluss, soweit dieser vorgeschrieben ist,
sowie das Vorhandensein folgender Angaben auf dem Etikett unbeschadet anderer Rechtsvorschriften:

a) den Namen und die Anschrift der Unternehmerin/des Unternehmers und, soweit es sich um eine
andere Person handelt, der Eigentimerin/des Eigentiimers oder der Verkduferin/des Verkaufers des
Erzeugnisses;

b) die Bezeichnung des Erzeugnisses einschlieBlich des Hinweises auf die biologische Produktion gemai
der Verordnung (EG) Nr. 834/2007;

¢) die Codenummer der Kontrollstelle oder -behdrde, die fir den Unternehmer zustandig ist, und
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d) gegebenenfalls die Los-Kennzeichnung, anhand derer das Los den Bucheintragungen gemaB Abs.
4.3.1.4 zugeordnet werden kann.

Die Angaben gemaB a), b), ¢) und d) kénnen auch auf einem Begleitpapier gemacht werden, sofern ein
solches Dokument zweifelsfrei der Verpackung, dem Behaltnis oder dem Transportmittel des Erzeugnisses
zugeordnet werden kann. Dieses Begleitpapier muss Angaben Uber die Lieferantin/den Lieferanten
und/oder das Transportunternehmen enthalten.

Die Unternehmerin/der Unternehmer fiihrt eine Gegenkontrolle der Angaben auf dem Etikett mit den An-
gaben in den Begleitpapieren durch. Das Ergebnis dieser Uberpriifung wird in der Buchfiihrung geméaB
Abs. 4.3.1.4 ausdrticklich vermerkt.

4.3.1.6 Lagerung von Erzeugnissen

Die Bereiche, in denen die Erzeugnisse gelagert werden, sind so zu bewirtschaften, dass die gelagerten
Partien/Lose identifiziert werden kénnen und jede Vermischung mit oder Verunreinigung durch Erzeugnis-
se und/oder Stoffe, die die Anforderungen dieser Verordnung nicht erfiillen, vermieden wird.

Die Erzeugnisse gemaB Art. 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 missen jederzeit eindeutig identifizier-
bar sein.

4.3.1.7 Erzeugnisse, die unter dem Verdacht stehen, die Anforderungen der Verordnung (EG) Nr.
834/2007 oder dieser Regelung nicht zu erfiillen

Ist eine Unternehmerin/ein Unternehmer der Auffassung oder vermutet er, dass ein von ihm erzeugtes,
aufbereitetes oder von einer/einem anderen Unternehmerin/Unternehmer bezogenes Erzeugnis die Anfor-
derungen dieser Verordnung nicht erfiillt, so leitet sie/er Verfahrensschritte ein, um jeden Hinweis auf den
Okologischen Landbau von dem betreffenden Erzeugnis zu entfernen oder das Erzeugnis auszusondern
und entsprechend zu kennzeichnen. Die Unternehmerin/der Unternehmer kann das Erzeugnis erst verar-
beiten oder vermarkten, wenn die betreffenden Zweifel ausgerdumt wurden, es sei denn, das Erzeugnis
wird ohne Hinweis auf den dkologischen Landbau vermarktet. In derartigen Zweifelsfallen unterrichtet die
Unternehmerin/der Unternehmer unverziiglich die Kontrollstelle oder -behdrde. Letztere kdnnen vor-
schreiben, dass das Erzeugnis erst dann mit Hinweis auf den 6kologischen Landbau vermarktet werden
darf, wenn sie sich anhand von Informationen der Unternehmerin/des Unternehmers oder aus anderer
Quelle vergewissert haben, dass die Zweifel ausgerdumt sind. Hegt die Kontrollstelle oder -behérde den
begriindeten Verdacht, dass eine Unternehmerin/ein Unternehmer ein Erzeugnis mit einem Hinweis auf
den okologischen Landbau zu vermarkten beabsichtigt, das die Anforderungen dieses Absatzes nicht er-
fullt, so kann sie der Unternehmerin/dem Unternehmer zur Auflage machen, das Erzeugnis mit diesem
Hinweis vorlaufig nicht zu vermarkten. Sie verpflichtet die Unternehmerin/den Unternehmer auBerdem,
jeden Hinweis auf den 6kologischen Landbau von dem Erzeugnis zu entfernen, wenn sie sicher ist, dass
das Erzeugnis nicht verordnungskonform ist. Bestétigt sich der Verdacht jedoch nicht, so wird die genann-
te Auflage nach ihrem Erlass innerhalb einer von der Kontrollstelle oder -behdrde festzusetzenden Frist
aufgehoben. Die Unternehmerin/der Unternehmer leistet der Kontrollstelle oder -behdrde bei der Klarung
des Verdachts jede erforderliche Unterstiitzung.

4.3.1.8 Zugang zu Anlagen

Die Unternehmerin/der Unternehmer gewahrt der Kontrollstelle oder -behdrde zu Kontrollzwecken Zugang
zu allen Teilen der Einheit und samtlichen Anlagen sowie zu der Betriebsbuchfiihrung und allen einschla-
gigen Belegen, erteilt zu Kontrollzwecken alle zweckdienlichen Auskiinfte und legt auf Verlangen die Er-
gebnisse seiner freiwilligen Eigenkontrollen und Probenahmeprogramme vor.

4.3.1.9 Informationsaustausch

Werden die Unternehmerin/der Unternehmer und ihre Subunternehmer von unterschiedlichen Kontrollstel-
len oder —behdrden kontrolliert, so muss die Erklarung gemaB Abs. 4.3.1.1 eine Einversténdniserklarung
der Unternehmerin/des Unternehmers in seinem Namen und im Namen der Subunternehmer dahin ge-
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hend enthalten, dass die verschiedenen Kontrollstellen oder -behérden Informationen Gber die von ihnen
kontrollierten Tatigkeiten austauschen kénnen, sowie dariiber, wie dieser Informationsaustausch erfolgen
kann.

4.3.2 Besondere Vorschriften

4.3.2.1 Erstkontrolle

Die vollstandige Beschreibung der Einheit gemaB Abs. 4.3.1.1 der muss Aufschluss geben Uber die Einrich-
tungen fir die Annahme Verarbeitung und Lagerung von

Erzeugnissen vor und nach den diese betreffenden Arbeitsgéngen.
4.3.2.2 Einsatz von biologischen und konventionellen Zutaten

Nicht unterscheidbare Zutaten werden zum selben Zeitpunkt nicht in biologischer und konventioneller
Qualitat gelagert und eingesetzt, auBer es erfolgt eine rdumliche Trennung von Lagerung und Aufberei-
tung.

Sofern eine Auslobung gemaB Abs. 4.2.4 c) ii) erfolgt, ist die gleichzeitige Verwendung von nicht unter-
scheidbaren Zutaten aus biologischer und konventioneller Produktion erlaubt.

4.3.2.3 Ausnahmeweise Verwendung von konventionellen Zutaten

Bei ausnahmsweiser Verwendung von konventionellen Zutaten gemaB Abs. 4.2.4 a) und 4.2.4 b) (auch
kurzfristig) muss die Speisekarte nachweislich gedndert oder klar ersichtlich auf die konventionelle Her-
kunft der Ublicherweise in biologischer Qualitat verwendeten Zutat hingewiesen werden. In diesen Féllen
ist jedenfalls eine Archivierung der Speiseplane erforderlich.

Speisekarten, die vor Eintritt der ausnahmsweisen Verwendung von konventionellen Zutaten aufgrund von
Lieferschwierigkeiten erstellt und an Abteilungen, Kunden, AuBenstellen usw. verteilt wurden und aus
organisatorischen, zeitlichen oder technischen Griinden nicht mehr korrigiert werden kdnnen, sind ausge-
nommen. Bei regel-maBigen Lieferschwierigkeiten ist die Kennzeichnung und Bewerbung der betroffenen
Zutaten bzw. Produkte als biologisch zu unterlassen. Auf jeden Fall hat die Lieferantin/der Lieferant die
Lieferschwierigkeit am Lieferschein zu dokumentieren.

4.3.2.4 Buchfiihrung

Wenn der prozentuelle Anteil der Biozutaten gemaB Abs. 4.2.4 c) ausgelobt wird, ist jedenfalls eine Ver-
buchung der Bio-Lebensmittel auf ein eigenes Bio-Konto oder ein hinsichtlich der erforderlichen Auswer-
tung gleichwertiges Instrument (wie z. B. EDV-Programm mit Erfassung biologische/konventionell) not-
wendig. Die Einsicht in die Konten muss der Biokontrollstelle gewahrt werden.

4.3.2.5 Aufbereitungseinheiten, die gleichzeitig mit nicht unterscheidbaren, biologischen/konventionellen
Erzeugnissen umgehen

Falls in der Aufbereitungseinheit auch nicht unterscheidbare Erzeugnisse aufbereitet oder gelagert wer-
den, die nicht unter Art. 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 und diese Regelung fallen,

* muss diese Einheit Uber raumlich oder zeitlich getrennte Bereiche zur Lagerung der Erzeugnisse ge-
maB Art. 1 vor und nach den Arbeitsgangen verfiigen;

* miussen die Arbeitsgange kontinuierlich und in geschlossener Folge flir die gesamte Partie/das ge-
samte Los durchgefiihrt werden und rédumlich oder zeitlich getrennt von gleichartigen Arbeitsgéangen
fir nicht unter Art. 1 fallende Erzeugnisse erfolgen;

* sind alle MaBnahmen zu treffen, die zur Identifizierung der Partien/Lose und zur Vermeidung der
Vermischung oder Vertauschung mit Erzeugnissen, die nicht nach den Vorschriften der Verordnung
(EG) Nr. 834/2007 und dieser Regelung gewonnen wurden, erforderlich sind;

» dirfen Erzeugnisse gemaB diesen Regelungen nur nach der Reinigung der Produktionsanlagen bear-
beitet werden; die Wirksamkeit der ReinigungsmaBnahmen ist zu Uberprifen und aufzuzeichnen.

Dies gilt nicht, sofern eine Auslobung gemaB Abs. 4.2.4 c) ii) erfolgt.
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4.3.3 Gemeinschaftliche Verpflegungseinrichtungen, die nur eine Zutat aus bio-logischer Produktion
saisonal ausloben

Falls in der gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtung jeweils nur ein biologischer landwirtschaftlicher
Rohstoff saisonal aufbereitet und ausgelobt wird, ist eine Gruppenzertifizierung unter der Verantwortung
einer Projektbetreiberin/eines Projektbetreibers zuldssig. Der gleiche nicht-biologische Rohstoff darf in
diesem Zeitraum am Betrieb nicht gelagert oder verarbeitet werden.

Eine Saison ist ein begrenzter, immer wiederkehrender Zeitabschnitt eines Jahres, in dem ein biologischer
landwirtschaftlicher Rohstoff aus kulturellen oder jahreszeitlichen Griinden typischerweise verarbeitet und
konsumiert wird. Es obliegt der Projektbetreiberin/dem Projektbetreiber in ihrem/seinem Projektantrag
den jeweiligen Zeitraum genau festzulegen. Verschiebungen sind umgehend der Kontrollstelle bekannt zu
geben.

Die Projektbetreiberin/der Projektbetreiber nimmt am Kontrollsystem teil. Dazu legt sie/er eine Beschrei-
bung des Projektes vor, insbesondere einschlieBlich aller teilnehmenden Unternehmen, deren Pflichten
und der kontrollrelevanten Unterlagen, sowie risikobasierter Vorgaben fiir das interne Kontrollsystem.

Die Projektbetreiberin/der Projektbetreiber legt auch die Art der Kennzeichnung und Aufmachung sowie
die Werbung vor. Die teilnehmenden Unternehmen sind von der Projektbetreiberin/vom Projektbetreiber
entsprechend zu informieren.

Die Projektbetreiberin/der Projektbetreiber fiihrt bei jedem teilnehmenden Unter-nehmen zumindest ein-
mal jahrlich wahrend des saisonalen Angebotszeitraumes eine Vor-Ort-Kontrolle durch, erstellt einen Be-
richt und dokumentiert die MaBnahmen bei festgestellten Abweichungen. Die Kontrollstelle oder —behérde
ist unverziiglich tiber festgestellte Abweichungen zu informieren.

Die externe Kontrollstelle ober —behérde lberpriift und bewertet die Wirksamkeit des internen Kontrollsys-
tems und fihrt einmal jahrlich eine Vor-Ort-Kontrolle bei der Projektbetreiberin/beim Projektbetreiber
durch. Diese Uberpriifung beinhaltet auch ein Witness-Audit des internen Kontrollsystems.

Die Kontrollstelle oder —behdrde fiihrt bei mindestens 25 % der teilnehmenden Unternehmen Kontrollen
durch, und zwar sowohl als Vor-Ort-Kontrollen der Unter-nehmen als auch als Kontrollen des Eigenkon-
trollsystems. Darunter fallt auch die Uberpriifung in Form des Witness-Audits. Im Verdachtsfall sind weite-
re Kontrollen erforderlich.

5 Bioheimtierfuttermittel

Nationale Vorschrift im Sinne von Art. 95 Abs. 5 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008
5.1 Allgemeine Anforderungen fiir Heimtierfuttermittel

5.1.1 Geltende Verordnungen

Es gelten die allgemeinen Vorschriften der Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 und (EG) Nr. 889/2008.
Hierzu zéhlen insbesondere:

a) Jede Unternehmerin/jeder Unternehmer, die/der Heimtierfuttermittel erzeugt, aufbereitet, lagert, aus
einem Drittland einfihrt oder in Verkehr bringt, ist ver-pflichtet, sich dem Kontrollverfahren geman
der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 zu unterstellen.

b) Fir die Abholung, Verpackung, Beférderung und Lagerung von Erzeugnissen oder Futtermittel-
Ausgangserzeugnissen ist Titel II, Kapitel 4 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 anzuwenden.

¢) Werden Bezeichnungen nach Art. 23 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 verwendet, so ist
gemalB Art. 24 Abs. 1 lit. a die Codenummer der Kontrollstelle oder -behdrde anzugeben, die fir die

Ausgedruckt am: 07.04.2017 15:23:00 von: BMG Webredkation
Ausdrucke sowie elektronische Kopien auferhalb der Kommunikationsplattform Verbrauchergesundheit unterliegen nicht dem Anderungsdienst!

RICHTLINIE Landwirtschaftliche Produkte aus biologischer Produktion und daraus hergestellte Folgepro-
dukte (RL Biologische Produktion)
RL_0003_1 gliltig ab 1.5.2017 20/34



Beirat fiir die biologische Produktion gemaf § 13 EU-QuaDG

Kontrolle des Unternehmens zustdndig ist, das die letzte Erzeugungs- oder Aufbereitungshandlung
vorgenommen hat.

d) Fir das Verbot der Verwendung von genetisch verdanderten Organismen ist Art. 9 der Verordnung
(EG) Nr. 834/2007 anzuwenden. Heimtierfuttermittel missen nachweislich auf jeder Stufe ohne Ver-
wendung von genetisch veranderten Organismen hergestellt werden.

5.1.2 Spezielle Vorschriften flir Futtermittel

Insbesondere gelten die speziellen Vorschriften fiir Futtermittel:
a) Fir die Herstellung verarbeiteter Heimtierfuttermittel und Ausgangserzeugnisse gelten Art. 7, 14 Abs.

sowie Art. 22, 25 und 26 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008.

b) Neben den Mindestkontrollanforderungen gemag Titel IV Kapitel 1 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008
sind die Kontrollvorschriften fir Futtermittel aufbereitende Einheiten gemaB Titel IV Kapitel 7 der ge-
nannten Verordnung einzuhalten.

5.1.3 Weitere Verordnungen

Darliber hinaus gelten die Bestimmungen der Verordnung (EG) Nr. 767/2009 lber das Inverkehrbringen
und die Verwendung von Futtermitteln sowie die allgemeinen futtermittelrechtlichen Vorschriften.

Bei Verwendung von Ausgangsmaterialien tierischen Ursprungs sind auBerdem die Anforderungen der
Verordnung (EG) Nr. 1069/2009 zu beachten, wie z. B. die Zulassungspflicht fiir die Hersteller von Heim-
tierfutter.

5.2 Spezifische Anforderungen fiir Heimtierfuttermittel, zuldssige Futtermittel-
Ausgangserzeugnisse und Futtermittelzusatzstoffe

5.2.1 Grundlagen

Fiir Heimtierfuttermittel darfen alle biologischen Futtermittel-Ausgangserzeugnisse verwendet werden, die
fur die entsprechende Tierart geeignet sind. Futtermittelausgangserzeugnisse tierischen und mineralischen
Ursprungs, Futtermittelzusatzstoffe, bestimmte Erzeugnisse flir die Tierernahrung und Verarbeitungshilfs-
stoffe dirfen nur verwendet werden, wenn sie in den Anhdngen V und VI der Verordnung
(EG) Nr. 889/2008 angefiihrt sind. Zusatzlich darf als Futtermittel-Ausgangserzeugnis tierischen Ursprungs
Material der Kategorie 3 der Verordnung (EG) Nr. 1069/2009 von biologischen Schlachttieren entspre-
chend dieser Verordnung und enzymatisch gewonnene, I6sliche oder unldsliche Proteinhydrolysate aus
Lebern und Proteolysate, deren landwirtschaftliche Ausgangsstoffe biologischen Ursprungs sind, fir alle
Heimtierarten verwendet werden.

5.2.2 Einschrankungen

Nicht biologische Futtermittel-Ausgangserzeugnisse pflanzlichen und tierischen Ursprungs dirfen fiir die
Herstellung von Heimtierfuttermittel nur verwendet werden, sofern sie biologisch nicht verfiigbar und in
den Anhangen V, IX der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 oder dem Abs. 5.2.1 aufgelistet sind und die in
diesen Anhangen festgelegten Beschrankungen eingehalten werden.

5.2.3 Mineralstoffe

Futtermittel-Ausgangserzeugnisse mineralischen Ursprungs diirfen nur verwendet werden, sofern sie in
Anhang V der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 aufgelistet sind und die in diesem Anhang festgelegten Be-
schrankungen eingehalten werden.
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5.2.4 Futtermittelzusatzstoffe

Als Futtermittelzusatzstoffe und bestimmte Erzeugnisse flir die Tierernahrung dirfen nur die in Anhang VI
der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 aufgelisteten Stoffe und Substanzen unter den in diesem Anhang fest-
gelegten Beschrankungen verwendet werden. Abweichend von Anhang VI Ziffer 1.1. ,Erndhrungsphysio-
logische Zusatzstoffe" lit. a ,Vitamine™ der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 sind naturidentische syntheti-
sche Vitamine, Provitamine und Stoffe mit ahnlicher Wirkung fiir alle Heimtierarten zulassig, sofern sie fiir
den jeweiligen Verwendungszweck futtermittelrechtlich zugelassen sind.

5.2.5 Weitere Bestimmungen

Erganzend zu Anhang VI der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 diirfen Lebensmittelzusatzstoffe und Verar-
beitungshilfsstoffe gemaB Anhang VIII der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 in Futtermitteln fir Heimtiere
verwendet werden, sofern ihr Einsatz fur den jeweiligen Verwendungszweck futtermittelrechtlich zuldssig
ist.

5.3 Kennzeichnungsvorschriften

5.3.1 Handelsmarken

Handelsmarken und Verkehrsbezeichnungen, die eine Angabe gemé&B Art. 23 Abs. 1 der Verordnung
(EG) Nr. 834/2007 enthalten, dirfen nur verwendet werden, wenn mindestens 95 Gewichtsprozent der
Futtermittel-Ausgangserzeugnisse landwirt-schaftlichen Ursprungs aus biologischer Produktion stammen.

5.3.2 Verordnungen

Bezeichnungen gemaB Art. 23 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 mit Bezug auf die biologische

Produktion bei verarbeiteten Heimtierfuttermitteln diirfen verwendet werden:

a) In der Verkehrsbezeichnung, vorausgesetzt

* mindestens 95 Gewichtsprozent der Futtermittel-Ausgangserzeugnisse landwirtschaftlichen Ursprungs
stammen aus biologischer Produktion;

» das verarbeitete Futtermittel erfiillt die Anforderungen dieser Vorschrift, ausgenommen Abs. 5.2.2,

und insbesondere Art. 14 Abs. 1 lit. d sublit. iv und v und 18 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 so-
wie Art. 22 und 26 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008.

b) In der Angabe (iber die Zusammensetzung des Futtermittels und im selben Sichtfeld wie die Ver-
kehrsbezeichnung, vorausgesetzt

» die Hauptzutat ist ein Erzeugnis der Jagd oder der Fischerei;

» die anderen enthaltenen Futtermittel-Ausgangserzeugnisse landwirtschaftlichen Ursprungs sind aus-
schlieBlich biologisch;

* das verarbeitete Futtermittel erfiillt die Anforderungen dieser Vorschrift, ausgenommen Abs. 5.2.2,
und insbesondere Art. 14 Abs. 1 lit. d sublit. iv und v und 18 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 so-
wie Art. 22 und 26 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008.

¢) Nurin der Angabe liber die Zusammensetzung, wenn die allgemeinen sowie spezifischen Anforderun-
gen fir biologisches Heimtierfutter erfillt sind, ausgenommen Abs. 5.2.2. Nichtbiologische landwirt-
schaftliche Futtermittel-Ausgangserzeugnisse dirfen bei Anwendung dieser Kennzeichnungsregel in
unbegrenzter Menge eingesetzt werden.

Bei der Angabe Uber die Zusammensetzung der Futtermittel-Ausgangserzeugnisse ist anzugeben, welche
Futtermittel-Ausgangserzeugnisse biologisch sind.

Finden die Buchstaben b und c dieses Absatzes Anwendung, so darf der Bezug auf die biologische Produk-
tion nur im Zusammenhang mit den biologischen Futtermittelausgangserzeugnissen erscheinen und der
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Gesamtanteil der biologischen Futtermittelausgangserzeugnisse an den Futtermittelausgangserzeugnissen
landwirtschaftlichen Ursprungs miissen angegeben werden.

5.3.3 Verwendung nationaler und privater Logos

Nationale und private Logos diirfen in der Kennzeichnung und Aufmachung von Heimtierfuttermitteln so-
wie in der Werbung hierfir verwendet werden, sofern sie die vorliegenden Bestimmungen der Bioverord-
nung und dieser Richtlinie erfillen.

6 Biokosmetika

6.1 Zielsetzung

Umweltschonende nachhaltige Produktion, Bewahrung der Artenvielfalt, Schutz der natlrlichen Ressour-
cen, Anwendung von hohen Tierschutzstandards, Produktion unter Verwendung natirlicher Bestandteile
und einfache Herstellungsprozesse werden von Verbraucherinnen und Verbrauchern zunehmend auch bei
kosmetischen Mitteln nachgefragt. Um die Interessen und das Vertrauen der Verbraucherin-
nen/Verbraucher zu wahren und einen lauteren Wettbewerb durch Transparenz, Kontrolle und Riickver-
folgbarkeit zu gewabhrleisten, ist es daher angezeigt, Grundsétze und Regeln fiir die Herstellung und Kenn-
zeichnung von entsprechenden kosmetischen Mitteln zu formulieren.

6.1.1 Geltendes Recht

Grundsétzlich ist darauf hinzuweisen, dass alle in Osterreich geltenden kosmetikrechtlichen Bestimmun-

gen, insbesondere

* das Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetz (LMSVG), BGBI. I Nr. 13/2006 idgF.

* die Verordnung (EG) Nr. 1223/2009 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 30. November
2009 Uber kosmetische Mittel einzuhalten sind.

6.1.2  Geltungsbereich

Dieser Abschnitt behandelt die Herstellung, Kennzeichnung, Aufmachung und Kontrolle von kosmetischen
Mitteln sowie die Werbung fiir kosmetische Mittel mit Angaben gemaB Abs. 6.5.1, Punkt 1.

6.2 Begriffsbestimmungen

Kosmetische Mittel"

sind gemaB § 3 Z 8 des Lebensmittelsicherheits- und Verbraucherschutzgesetzes Stoffe oder Gemische,
die dazu bestimmt sind, auBerlich mit den Teilen des menschlichen Kérpers (Haut, Behaarungssystem,
Nagel, Lippen und auBere intime Regionen) oder mit den Zéhnen und den Schleimhduten der Mundhdhle
in Berlihrung zu kommen, und zwar zu dem ausschlieBlichen oder Uberwiegenden Zweck, diese zu reini-
gen, zu parflimieren, ihr Aussehen zu verandern, sie zu schiitzen, sie in gutem Zustand zu halten oder
den Koérpergeruch zu beeinflussen.

,Biokosmetika"
sind kosmetische Mittel, die gemaB diesem Abschnitt hergestellt und gekennzeichnet sind.
~Stoff*

ist ein chemisches Element oder seine Verbindungen in natirlicher Form oder gewonnen durch ein Her-
stellungsverfahren, einschlieBlich der zur Wahrung seiner Stabilitét notwendigen Zusatzstoffe und der
durch das angewandte Verfahren bedingten Verunreinigungen, aber mit Ausnahme von Lésungsmitteln,
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die von dem Stoff ohne Beeintréchtigung seiner Stabilitit und ohne Anderung seiner Zusammensetzung
abgetrennt werden kénnen.

~Gemische"
sind Gemische oder Ldsungen, die aus zwei oder mehreren Stoffen bestehen.
»Bestandteile™ von kosmetischen Mitteln sind
1. Stoffe oder Gemische synthetischen Ursprungs
2. chemisch modifizierte Stoffe oder Gemische natirlichen Ursprungs
3. natdrliche Stoffe oder Gemische:
a) landwirtschaftlichen Ursprungs
b) nicht landwirtschaftlichen Ursprungs.

6.3 Bestandteile

6.3.1 Allgemeine Anforderungen

Als Bestandteile werden grundsatzlich nur Stoffe oder Gemische natirlichen Ursprungs verwendet, ausge-
nommen Konservierungsstoffe (siehe Abs. 6.3.5.1) und chemisch modifizierte Stoffe oder Gemische natr-
lichen Ursprungs (siehe Abs. 6.3.2.3.2).

Bei der Verwendung pflanzlicher, tierischer und mineralischer Bestandteile fir kosmetische Mittel ist da-
rauf zu achten, dass keine gesundheitlich bedenklichen Verunreinigungen enthalten sind, wie z. B. mikro-
biologische Verunreinigungen, deren Stoffwechselprodukte und andere Kontaminanten.

Des Weiteren dirfen keine synthetischen Stoffe oder Gemische (inkl. Nanopartikel) wie z. B. Riechstoffe,
Antioxidantien, synthetische Ole (Silikonéle), ethoxylierte Rohstoffe oder UV-Filter verwendet werden —
ausgenommen Konservierungsstoffe. Ebenso diirfen Bestandteile nicht aus GVO oder durch GVO herge-
stellt werden.

Weiters wird die Behandlung von Stoffen oder Gemischen und kosmetischen Endprodukten zur Entkei-
mung mit ionisierender Strahlung (Begriffsbestimmung siehe Verordnung (EG) Nr. 834/2007, Art. 2 lit. z)
nicht durchgefihrt.

6.3.2 Natirliche Stoffe und Gemische landwirtschaftlichen Ursprungs

Pflanzliche und tierische Produkte landwirtschaftlichen Ursprungs, die zur Berechnung des Bioanteils der
Bestandteile eines kosmetischen Mittels (siehe Abs. 6.4) herangezogen werden, entsprechen den Bestim-
mungen (ber die biologische Produktion (Verordnungen (EG) Nr. 834/2007, (EG) Nr. 889/2008 und (EG)
Nr. 1235/2008).

Ein biologischer Bestandteil darf nicht zusammen mit dem gleichen nicht biologischen Bestandteil im Er-
zeugnis (Biokosmetikum) eingesetzt werden. Dies gilt auch flir Bestandteile, die aus der Umstellung von
nicht biologischer auf biologische Produktion stammen.

Ist ein Bestandteil als biologischer Bestandteil verfligbar, so ist diesem der Vorzug zu geben.
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6.3.2.1 Pflanzen

Pflanzliche Bestandteile von vom Aussterben bedrohten Pflanzenarten (Washingtoner Artenschutziiberein-
kommen® und Berner Artenschutzabkommen®) diirfen nicht verwendet werden, sofern sie nicht aus ge-
nehmigten Wildsammlungen von Pflanzen stammen.

6.3.2.2 Tiere

Bestandteile von Wirbeltieren diirfen verwendet werden, sofern sie unter Einhaltung der tierschutzrechtli-
chen Bestimmungen von lebenden Tieren gewonnen werden. Bestandteile von toten Wirbeltieren sind
nicht erlaubt. Bestandteile von wirbellosen Tieren diirfen verwendet werden (z. B. Lackschildlaus). Des
Weiteren dirfen Bestandteile vom Aussterben bedrohter Tierarten (Washingtoner Artenschutziiberein-
kommen®) und Berner Artenschutzabkommen®) nicht eingesetzt werden.

6.3.2.3 Gewinnung und Verarbeitung

Zur Gewinnung von Bestandteilen werden mechanische, physikalische, enzymatische sowie mikrobiologi-

sche Verfahren verwendet und fiir definierte Stoffklassen gewisse chemische Behandlungsmethoden (ge-

maB Abs. 6.3.2.3.2) verwendet.

6.3.2.3.1 Physikalische Behandlung

Folgende physikalische Prozesse kénnen jedenfalls angewendet werden:

*  Extraktion (Extraktionsmittel miissen Stoffe natilrlichen Ursprungs sein, wie etwa Wasser, Ethanol,
Glycerin, pflanzliche Ole oder CO2)

»  Zerkleinerung

*  Trocknung

. Destillation/Wasserdampfdestillation

*  Sublimation

*  Pressung

*  Adsorptive Verfahren

*  Ausfrieren

*  Filtration

*  Siebung

*  Zentrifugation

»  Ultraschall.

6.3.2.3.2 Chemische Behandlung

Fir die Herstellung von Biokosmetika werden Emulgatoren und Tenside verwendet, die ausschlieBlich
durch Hydrolyse, Veresterung, Umesterung, Hydrierung (eingeschrankt auf die Reduktion von Fettsauren
zu Fettalkoholen) und Glycosidierung aus folgenden Stoffen gewonnen werden: Fette, Ole, Wachse, Phos-
pholipide, Lanolin, Saccharide (Mono-, Oligo-, Polysaccharide), Proteine, Lipoproteine. Ebenso k&énnen
chemisch unbehandelte Stoffe natirlichen Ursprungs als Emulgatoren und Tenside verwendet werden.

Bei Veresterung und Umesterung sind sowohl der Alkohol- als auch der Saureanteil natirlichen Ursprungs.
Nach diesem Abschnitt ist die klassische Verseifungsreaktion mit Alkalihydroxiden zuldssig.
6.3.2.3.3 Gewinnung und Verarbeitung

Zur Gewinnung von Bestandteilen werden mechanische, physikalische, enzymatische sowie mikrobiologi-
sche Verfahren verwendet und fiir definierte Stoffklassen gewisse chemische Behandlungsmethoden (ge-
maB Abs. 6.3.2.3.2) verwendet.

* Informationen zum Washingtoner Artenschutziibereinkommen siehe:

http://www.cites.org/ oder http://www.cites.at

® Informationen zum Berner Artenschutzabkommen siehe:
http://conventions.coe.int/Treaty/Commun/QueVoulezVous.asp?NT=104&CM=8&DF=10/02/04&CL=GER
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6.3.2.3.4 Physikalische Behandlung

Folgende physikalische Prozesse kénnen jedenfalls angewendet werden:

*  Extraktion (Extraktionsmittel miissen Stoffe natilrlichen Ursprungs sein, wie etwa Wasser, Ethanol,
Glycerin, pflanzliche Ole oder CO,)

»  Zerkleinerung

*  Trocknung

. Destillation/Wasserdampfdestillation

*  Sublimation

*  Pressung

*  Adsorptive Verfahren

e Ausfrieren

*  Filtration

*  Siebung

*  Zentrifugation

*  Ultraschall.

6.3.2.3.5 Chemische Behandlung

Fir die Herstellung von Biokosmetika werden Emulgatoren und Tenside verwendet, die ausschlieBlich
durch Hydrolyse, Veresterung, Umesterung, Hydrierung (eingeschrankt auf die Reduktion von Fettsauren
zu Fettalkoholen) und Glycosidierung aus folgenden Stoffen gewonnen werden: Fette, Ole, Wachse, Phos-

pholipide, Lanolin, Saccharide (Mono-, Oligo-, Polysaccharide), Proteine, Lipoproteine. Ebenso k&énnen
chemisch unbehandelte Stoffe natilrlichen Ursprungs als Emulgatoren und Tenside verwendet werden.

Bei Veresterung und Umesterung sind sowohl der Alkohol- als auch der Saureanteil natirlichen Ursprungs.

Nach diesem Abschnitt ist die klassische Verseifungsreaktion mit Alkalihydroxiden zuldssig.

6.3.3 Natirliche Stoffe und Gemische nicht landwirtschaftlichen Ursprungs

6.3.3.1 Wasser

Besonderes Augenmerk ist auf die mdgliche mikrobiologische Belastung von Wasser und dadurch bedingte
Gefahren der Kontamination zu richten (z. B. Produktionsanlagen, Leitungen).

Diesbeziigliche Uberpriifungen des im Produktionsprozess verwendeten Wassers sind daher zu empfehlen
(GMP-Grundsatze).

Fiir die Produktion von Biokosmetika wird ausschlieBlich Wasser in Trinkwasserqualitat eingesetzt, das
dariiber hinaus mit folgenden Methoden wie Deionisierung (Ionenaustausch, Destillation, Umkehrosmose),
Abkochen oder Filtration aufbereitet werden kann.

Eine Behandlung des Wassers im Zuge des Produktionsprozesses durch Zugabe von chemischen Substan-
zen oder eine Anwendung von Methoden wie ionisierende Bestrahlung und elektrochemische Behandlung
erfolgen nicht.

6.3.3.2 Mineralstoffe

Als Mineralstoffe werden nur natirlich vorkommende Mineralien verwendet, die durch physikalische Ver-
fahren gewonnen werden und den Sicherheitsanforderungen der Kosmetikverordnung (EG) Nr. 1223/2009
entsprechen. Solche physikalische Verfahren sind beispielsweise: Zerkleinern, Waschen, Dampfreinigung,
Trocknung oder mechanische Reinigung.

6.3.4 Riech- und Aromastoffe

Es werden nur jene natiirlichen Riech- und Aromastoffe eingesetzt, die den Bezeichnungen und Definitio-
nen der internationalen Norm ISO 9235 entsprechen, sowie die darin aufgefiihrten Stoffe, die durch phy-
sikalische Methoden (z. B. Destillation, Wasserdampfdestillation, trockene Destillation, Pressung, jedoch
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nicht durch Enfleurage) isoliert wurden. Synthetisch rekonstituierte therische Ole beziehungsweise che-
misch modifizierte natilrliche Stoffe werden nicht in Riech- und Aromastoffen verwendet.

Da es sich bei diesen Stoffen um komplexe Vielstoffgemische handelt, sind gegebenenfalls besondere
Lagerbedingungen zu beachten (z. B. Temperatur, Lichtschutz, Inertgas).

6.3.5 Stoffe oder Gemische synthetischen Ursprungs

6.3.5.1 Konservierungsmittel

Als Konservierungsmittel werden ausschlieBlich untenstehende Stoffe oder Gemische synthetischen Ur-
sprungs eingesetzt. Festzuhalten ist, dass eine wirksame Konservierung - wenn erforderlich - aus Griinden
des Verbraucherschutzes und der Produktsicherheit unbedingt notwendig ist.

Konservierungsmittel INCI-Deklaration
Ameisensdure Formic Acid
Benzoesdure, ihre Salze und Ethylester Benzoic-Acid
Benzylalkohol Benzyl Alcohol
Propionsaure und ihre Salze Propionic Acid
Salizylsdure und ihre Salze Salicylic Acid
Sorbinsaure und ihre Salze Sorbic Acid

In dieser Liste sind Salze mit folgenden Kationen zuldssig:
Natrium, Kalium, Ammonium und Ethanolammonium, Calcium und Magnesium.

Bei der Deklaration der Bestandteile werden diese Salze gemaB der geltenden INCI-Bezeichnung ange-
fahrt (z. B. Sodium Benzoate, Potassium Sorbate).

Zu beachten ist, dass die Konservierungsmittel von vorkonservierten Bestandteilen hinsichtlich der Einhal-
tung von Grenzwerten und Deklaration berilicksichtigt werden.

6.4 Berechnung des Bioanteils

6.4.1 Grundvoraussetzungen

*  Fir natirliche Stoffe und Gemische landwirtschaftlichen Ursprungs sind 100 Gewichtsprozente aus
biologischer Produktion anzustreben. Ein Mindestanteil von 95 Gewichtsprozenten darf nicht unter-
schritten werden.

*  Wenn natirliche Stoffe und Gemische landwirtschaftlichen Ursprungs aus biologischer Produktion
aufgrund von Nichtverfligbarkeit ausnahmsweise aus konventioneller Produktion eingesetzt werden,
ist eine Freigabe der zusténdigen Kontrollstelle einzuholen.

* Das kosmetische Mittel enthalt mindestens, je nach Produktkategorie, Bioanteile laut nachstehender
Tabelle
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Biologischer Mindestanteil

Kategorie in Gewichtsprozent bezo-
gen auf das Fertigprodukt

Ole/wasserfreie Reinigungs- und Pflegeproduk- | 90

te

Parfums/Eau de Parfum/Eau de Toilette 60

Emulsionen zur Hautpflege (W/0) 30

Deodorants und Antitranspirantien 20

Emulsionen (O/W) und Gele zur Hautpflege 20

Haarbehandlungsmittel 20

Tensidhaltige Reinigungsprodukte 20

Zahn- und Mundpflege 20

Seifen 20

Wasser 20

Produkte mit einem Mineralstoffgehalt gréBer | 10

80 %

*  Bei Emulgatoren und Tensiden ist jener Molekdlanteil als biologisch zu betrachten, der sich aus dem
stochiometrischen Anteil des pflanzlichen Ausgangsmaterials aus biologischer Produktion errechnet.
*  Der Rezeptur direkt zugesetztes Wasser wird dem Bioanteil nicht zugerechnet.

6.4.2 Berechnung wasserhaltiger Bestandteile

Wasserhaltige Bestandteile werden mit folgendem Gewichtsanteil beriicksichtigt:

6.4.2.1 Pflanzensafte

Pflanzensafte, die aus der frischen Pflanze direkt gepresst werden, sind zu 100 % dem Bioanteil zuzu-
rechnen.

6.4.2.2 Konzentrate aus Pflanzensaften und andere Konzentrate

Nur das Konzentrat wird zu 100 % dem Bioanteil zugerechnet, nicht jedoch das zur Riickverdiinnung ver-
wendete Wasser.

6.4.2.3 Extrakte
Der Bioanteil eines Extraktes errechnet sich nach:

zeingesetzte Biomenge

Bioanteil im Extrakt [in Gewichts - %] = x 100

Gesamtmenge des fertigen Extrakts

6.4.2.4 Destillate
Der Bioanteil eines Destillates errechnet sich nach:

Pflanzensafte, die aus der frischen Pflanze direkt gepresst werden, sind zu 100 % dem Bioanteil zuzu-
rechnen.
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Bioanteil im Destillat[in Gewichts- %] =

zeingesetzte Biomenge

X
Gesamtmenge des fertigen Destillat

6.4.2.5 Hydrolate
Der Bioanteil eines Hydrolates errechnet sich aus:

Bioanteil im Hydrolat [in Gewichts - %] =

2 eingesetzte Biomenge - gewonnenes itherisches Ol

- _ x100
Wasser + eingesetzte Biomenge

Unter Biomenge versteht man sowohl die Frischpflanze, die Droge als auch die organischen Extraktions-
mittel (beispielsweise Glycerin, Alkohol, Pflanzenéle) aus biologischer Produktion, wobei Wasser als Ex-
traktions- bzw. Destillationsmittel nicht dem Bioanteil zugerechnet wird.

Der Bioanteil kann 100 % nicht Uberschreiten.

6.5 Kennzeichnung

6.5.1 Allgemeine Vorschriften

1.

Im Sinne des Abschnittes gilt ein kosmetisches Mittel als mit Bezug auf die biologische Produktion
gekennzeichnet, wenn auf dem Etikett, der Werbung oder den Produktunterlagen das Produkt und
seine Bestandteile mit Bezeichnungen versehen werden, die der Verbraucherin/dem Verbraucher den
Eindruck vermitteln, dass das Erzeugnis und seine Bestandteile nach den Vorschriften dieses Ab-
schnittes hergestellt wurden.

Insbesondere diirfen die Bezeichnungen ,biologisch", ,6kologisch® daraus abgeleitete Bezeichnungen
und Verkleinerungsformen wie ,Bio-* und ,Oko-", allein oder kombiniert, verwendet werden, wenn
das Produkt und seine Bestandteile die Anforderungen dieses Abschnittes erfiillen.

Darliber hinaus sind alle Bezeichnungen in Kennzeichnungs- und Werbepraktiken, die die Verbrau-
cherin/den Verbraucher glauben lassen, dass das betreffende Kosmetikum oder die zu seiner Produk-
tion verwendeten Bestandteile die Vorschriften des Abschnittes Biokosmetik erfiillen, irrefiihrend
(z. B. auch die Bezeichnungen ,organic", ,,eco").

In der Bestandteilliste ist anzugeben, welche Bestandteile biologisch sind.

Die Auslobungen gemaB Punkt 1 erfolgen in derselben Farbe, GroBe und Schrifttype wie die librigen
Angaben in der Bestandteilliste.

Die Codenummer und/oder der Name der zusténdigen Kontrollstelle oder -behérde werden auf dem
Behaltnis und/oder Verpackung angegeben, die fir die Kontrolle des Unternehmens zustandig ist, der
die letzte Erzeugungs- oder Aufbereitungsbehandlung vorgenommen hat.

Kennzeichnung und Werbung fiir kosmetische Mittel, die nach den Vorgaben dieses Abschnittes er-
zeugt wurden, enthalten einen eindeutigen Hinweis auf die Erzeugung entsprechend dieser Richtlinie
(hergestellt gemaB Richtlinie des Beirates fiir die biologische Produktion ,Biologische Produktion, Ab-
schnitt Biokosmetika™).

6.5.2 Kennzeichnung von kosmetischen Mitteln mit einem Anteil Uber 95 % landwirtschaftlichen Ur-

sprungs

Unter der Voraussetzung, dass mindestens 95 Gewichtsprozente der Bestandteile landwirtschaftlichen
Ursprungs aus biologischer Produktion stammen und diese mindestens einen Anteil von 20 Gewichtspro-
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zente am Gesamtprodukt einnehmen, kdnnen in der Verkehrsbezeichnung Bezeichnungen im Sinne von
Abs. 6.5.1, Punkt 1 verwendet werden.

6.5.3 Werbeaussagen

Die Verbraucherinnen und Verbraucher sollen vor irrefihrenden Werbeaussagen (iber die Wirksamkeit und
andere Eigenschaften kosmetischer Mittel geschiitzt werden. Dies gilt besonders fiir Werbeaussagen hin-
sichtlich der Konservierungsmittel- und Tierversuchsfreiheit des Endproduktes.

Die Werbeaussage ,tierversuchsfrei® fir ein kosmetisches Mittel - ob Natur-, Bio-, oder konventionelles
Kosmetikum - darf laut der Empfehlung der Europdischen Kommission 2004/406/EG nur in Anspruch ge-
nommen werden, wenn kein Bestandteil zu keiner Zeit zum Zwecke der Entwicklung neuer kosmetischer
Mittel in Tierversuchen getestet wurde. Die diesbeziigliche Beweislast liegt bei der Herstellerin/dem Her-
steller.

Ahnliches trifft dies auch fiir die Auslobung ,ohne Konservierungsstoffe* zu. Nur jene Konservierungsstof-
fe, die in diesem Abschnitt aufgelistet sind, diirfen verwendet und missen deklariert werden. In diesem
Zusammenhang ist daher zu bertiicksichtigen, dass bestimmte Bestandteile wie z. B. Alkohole oder atheri-
sche Ole, ebenfalls eine konservierende Wirkung aufweisen kénnen.

Fir Produkte, die nicht der Definition Biokosmetika entsprechen, aber bei denen einzelne Rohstoffe als
#biologisch", ,,6kologisch™ oder mit daraus abgeleitete Bezeichnungen ausgelobt werden, sind im Sinne der
Kosmetikverordnung (EG) Nr. 1223/2009 entsprechende Nachweise flir die Kontrolle leicht zuganglich zu
machen. Als qualitative und quantitative Nachweise kénnen gelten: z. B. Bio-Zertifikate fir den Ur-
sprungsnachweis, Dokumentation der Warenbewegungen (GMP) und Mengenflussberechnungen.

6.6 Kontrolle

6.6.1 Allgemeine Vorschriften

Unternehmerinnen/Unternehmer, die Bestandteile fir kosmetische Mittel und kosmetische Mittel als solche
(im Folgenden als Erzeugnisse bezeichnet) mit Bezeichnungen im Sinne dieses Abschnittes in Verkehr
bringen, haben geeignete riickverfolgbare Nachweise zu erbringen, dass die Anforderungen dieses Ab-
schnittes erflillt werden. Sie haben ihre Tatigkeit durch eine fiir die biologische Produktion nach der Ver-
ordnung (EG) Nr. 834/2007 bereits anerkannte Biokontrollstelle oder —behérde kontrollieren zu lassen.

Die Einhaltung dieses Abschnittes ist auf allen Stufen der Produktion, der Verarbeitung und des Vertriebs
zu kontrollieren. Die Kontrolle einer ordnungsgemaBen Produktion, Verarbeitung und Kennzeichnung ba-
siert auf einer verpflichtenden Eigendokumentation (Aufzeichnungspflichten) und externen Kontrollen.

Externe Kontrollen und die Zertifizierung sind durch ein, auf diesem Abschnitt und gemaB EN 45011 ak-
kreditiertem Unternehmen kontinuierlich durchzufiihren. Die Kontrollen erfolgen risikobasiert. Die Risi-
koeinstufungen und Kontrollen haben systematisch und nachvollziehbar stattzufinden.

Unternehmerinnen/Unternehmer (Handlerinnen/Handler), die Erzeugnisse direkt an die Endverbraucherin-
nen und Endverbraucher abgeben (verkaufen), sind von der Verpflichtung (erster Absatz: Kontrolle durch
Biokontrollstellen oder -behdrden), ausgenommen. Sobald sie jedoch selbst Erzeugungs- und Aufberei-
tungsschritte setzen, unterliegen sie der genannten Verpflichtung.

Die Kontrollstellen oder —behdrden stellen jeder Unternehmerin/jedem Unternehmer, die/der ihren Kon-
trollen unterliegt und in ihrem Tatigkeitsbereich die Anforderungen dieses Abschnittes erfiillt, eine ent-
sprechende Bescheinigung aus. Diese Bescheinigung muss zumindest Uber die Identitét der Unternehme-
rin/des Unternehmers und die Art oder das Sortiment der Produkte sowie (ber die Geltungsdauer der
Bescheinigung Aufschluss geben.
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Gegenstand des Inspektionsbesuches ist die Einhaltung dieses Abschnittes. Uber jeden Kontrollbesuch ist
ein Kontrollbericht zu erstellen, der von der/dem fir die Einheit verantwortlichen Unternehmerin bzw.
Unternehmer oder einer/einem Bevollmachtigten gegenzuzeichnen ist.

Titel V der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 findet mutatis mutandis (mit den notwendigen Abanderungen)
Anwendung. Insbesondere gelten folgende Mindestkontrollanforderungen:

6.6.2 Erstkontrolle

Bei Aufnahme des Kontrollverfahrens muss die/der betreffende Unternehmerin/Unternehmer:

* eine vollstdndige Beschreibung der Einheit und/oder der Anlagen und/oder der Tatigkeit erstellen;

* alle konkreten MaBnahmen festlegen, die auf Ebene der Einheit und/oder der Anlagen und/oder der
Tatigkeit zu treffen sind, um die Einhaltung der Vorschriften dieses Abschnittes zu gewahrleisten;

* die Vorkehrungen zur Minderung des Risikos der Kontamination durch unzuldssige Produkte oder
Stoffe sowie die in den Lagern und auf allen Produktionsstufen des Unternehmens vorzunehmenden
ReinigungsmaBnahmen festlegen.

Gegebenenfalls kénnen die Beschreibung und die MaBnahmen bzw. Vorkehrungen Bestandteil eines Quali-

tatssicherungssystems der Unternehmerin/des Unternehmers sein. Die Beschreibung und die MaBnahmen

bzw. Vorkehrungen miissen Teil einer von der/dem betreffenden Unternehmerin/Unternehmer unter-
zeichneten Erklarung sein.

In dieser Erklarung muss die Unternehmerin/der Unternehmer sich ferner verpflichten, die Vorschriften
dieses Abschnittes einzuhalten;

* sich damit einverstanden erklaren, dass im Fall eines VerstoBes oder bei UnregelmaBigkeiten MaB-
nahmen durchgefiihrt werden.

Diese Erkldrung muss von der Kontrollstelle oder —behérde Gberprift werden, die sodann einen Bericht
erstellt, in dem etwaige Unzuldnglichkeiten und Félle von Nichteinhaltung der Vorschriften dieses Ab-
schnittes festgestellt werden. Die Unternehmerin/der Unternehmer ist verpflichtet, den Bericht gegenzu-
zeichnen und alle erforderlichen AbhilfemaBnahmen zu treffen.

6.6.3 Mitteilungen

Die/der betreffende Unternehmerin/Unternehmer ist verpflichtet, der Kontrollstelle oder —behdrde fristge-
recht jede Anderung der Beschreibung oder der MaBnahmen bzw. Vorkehrungen wie unter dem Absatz
4Erstkontrolle™ beschrieben, mitzuteilen.

6.6.4 Kontrollbesuche

Die Kontrollstelle oder —behdrde fiihrt mindestens einmal jéhrlich eine Kontrolle aller Unternehmen durch.
Zur Untersuchung von geméB diesem Abschnitt unzulé@ssigen Mitteln oder zur Kontrolle von nicht mit die-
sem Abschnitt konformen Produktionsmethoden kénnen von der Kontrollstelle Proben entnommen wer-
den.

Bei Verdacht auf Verwendung solcher Mittel muss jedoch eine solche Untersuchung durchgefiihrt werden.
Uber jeden Kontrollbesuch ist ein Kontrollbericht zu erstellen, der von der fiir die kontrollierte Einheit ver-
antwortlichen Person oder deren Vertreter/in gegenzuzeichnen ist.

Kontrollbesuche werden nach der Erstkontrolle grundsatzlich unangekiindigt durchgefiihrt. Dartiber hinaus
fuhrt die Kontrollstelle angekiindigte oder unangekiindigte Stichprobenkontrollbesuche auf Basis einer
generellen Bewertung des Risikos von VerstéBen gegen diesen Abschnitt durch, wobei zumindest die Er-
gebnisse der vorhergehenden Kontrollbesuche, die Menge der betreffenden Produkte und das Risiko des
Vertauschens von Produkten zu berlicksichtigen sind.
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6.6.5 Buchfiihrung

Von der Unternehmerin/dem Unternehmer sind Unterlagen wie Bestands- und Finanzbiicher zu fihren, die
es der Unternehmerin/dem Unternehmer und der Kontrollstelle gestatten, Folgendes festzustellen bzw. zu
Uberprifen:

a) Die Lieferantin/den Lieferanten und, soweit es sich um eine andere Person handelt, die Vertreibe-
rin/den Vertreiber der Erzeugnisse;

b) die Art und die Menge der an die Einheit gelieferten Produkte landwirtschaftlichen Ursprungs gemafi
Art. 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007, Produkte und Bestandteile gemaB diesem Abschnitt und
gegebenenfalls aller zugekauften Materialien und deren Verwendung (Art, Herkunft, Qualitat und
Menge der Rohstoffe);

c) die Art und die Menge der im Betrieb gelagerten Erzeugnisse gemaB Art. 1 der Verordnung (EG) Nr.
834/2007 und dieses Abschnittes;

d) die Kennzeichnung und Bewerbung der Produkte;

e) die Trennung und Identifizierung von biologischer und konventioneller Produktion, soweit im Unter-
nehmen auch konventionelle Erzeugnisse vorhanden sind und eine Trennung erforderlich ist.

Die Buchflihrung muss auch die Ergebnisse der Kontrolle bei der Annahme der Produkte und alle anderen
Informationen enthalten, die die Kontrollstelle oder -behérde fiir eine wirksame Kontrolle benétigt.

Die Angaben in den Bilichern missen durch entsprechende Belege dokumentiert sein. Das Mengenverhalt-
nis zwischen den eingesetzten Rohstoffen und den erzeugten Produkten wird einer Plausibilitatspriifung
unterzogen.

6.6.6 Annahme von Erzeugnissen aus anderen Einheiten oder Unternehmen

Bei Annahme eines Bestandteiles gemaB diesem Abschnitt iberpriift die Unternehmerin/der Unternehmer
erforderlichenfalls den Verpackungs- oder Behaltnisverschluss, soweit dieser vorgeschrieben ist, sowie das
Vorhandensein folgender Angaben auf dem Etikett unbeschadet anderer gesetzlich vorgeschriebener An-
gaben:

a) den Namen und die Anschrift der Unternehmerin/des Unternehmers und, soweit es sich um eine
andere Person handelt, der Eigentimerin/des Eigentiimers oder der Verkduferin/des Verkaufers des
Erzeugnisses;

b) die Bezeichnung des Erzeugnisses einschlieBlich des Hinweises auf die biologische Produktion gemai
der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 und/oder dieses Abschnittes;

c) die Codenummer oder den Namen der Kontrollstelle, die fiir die Unternehmerin/den Unternehmer
zustandig ist, und

d) gegebenenfalls die Los-Kennzeichnung, anhand der das Los den Bucheintragungen zugeordnet wer-
den kann.

Die Angaben gemaB den Buchstaben a), b), ¢) und d) kdénnen auch auf einem Begleitpapier gemacht
werden, sofern ein solches Dokument zweifelsfrei der Verpackung, dem Behéltnis oder dem Transportmit-
tel des Erzeugnisses zugeordnet werden kann. Dieses Begleitpapier muss Angaben ber die Lieferan-
tin/den Lieferanten und/oder das Transportunternehmen enthalten.

Die Unternehmerin/der Unternehmer fiihrt eine Gegenkontrolle der Angaben auf dem Etikett mit den An-
gaben in den Begleitpapieren durch. Das Ergebnis dieser Uberpriifung wird in der Buchfiihrung geméaB
Absatz Buchfiihrung ausdrticklich vermerkt.
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6.6.7 Lagerung

Die Bereiche, in denen Erzeugnisse gelagert werden, missen so beschaffen sein, dass die gelagerten
Partien/Lose identifiziert werden kénnen und jede Vermischung mit oder Verunreinigung durch Erzeugnis-
se, die die Anforderungen dieses Abschnittes nicht erfiillen, vermieden wird.

Bestandteile gemaB Art. 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 bzw. gemaB diesem Abschnitt miissen je-
derzeit eindeutig identifizierbar sein.

6.6.8 Erzeugnisse, die unter dem Verdacht stehen, die Anforderungen dieses Abschnittes nicht zu erfiil-
len

Ist eine Unternehmerin/ein Unternehmer der Auffassung oder vermutet sie/er, dass ein von ihr/ihm her-
gestelltes, aufbereitetes oder von einer anderen Unternehmerin/eines anderen Unternehmers bezogenes
Erzeugnis die Anforderungen dieses Abschnittes nicht erfiillt, so leitet sie/er Verfahrensschritte ein, um
jeden Hinweis auf biologische Produktion von dem betreffenden Bestandteil oder Produkt zu entfernen
oder dies auszusondern und entsprechend zu kennzeichnen.

Die Unternehmerin/der Unternehmer kann das Erzeugnis erst verarbeiten oder vermarkten, wenn die
betreffenden Zweifel ausgerdumt wurden, es sei denn, das Erzeugnis wird ohne Hinweis auf die biologi-
sche Produktion vermarktet. In derartigen Zweifelsfallen unterrichtet die Unternehmerin/der Unternehmer
unverziiglich die Kontrollstelle. Letztere kann vorschreiben, dass das Erzeugnis erst dann mit Hinweis auf
die biologische Produktion vermarktet werden darf, wenn sie sich anhand von Informationen der Unter-
nehmerin/des Unternehmers oder aus anderer Quelle vergewissert hat, dass die Zweifel ausgeraumt sind.

Hegt die Kontrollstelle oder —behérde den begriindeten Verdacht, dass eine Unternehmerin/ein Unter-
nehmer ein Erzeugnis mit einem Hinweis auf die biologische Produktion zu vermarkten beabsichtigt, dass
die Anforderungen dieses Absatzes nicht erfiillen, so kann sie der Unternehmerin/dem Unternehmer zur
Auflage machen, das Erzeugnis mit diesem Hinweis vorldufig nicht zu vermarkten.

Sie verpflichtet die Unternehmerin/den Unternehmer auBerdem, jeden Hinweis auf die biologische Produk-
tion von dem Erzeugnis zu entfernen, wenn sie sicher ist, dass das Erzeugnis nicht mit dem Abschnitt
konform ist. Bestatigt sich der Verdacht jedoch nicht, so wird die genannte Auflage nach ihrem Erlass von
der Kontrollstelle oder -behdrde unverziiglich aufgehoben. Die Unternehmerin/der Unternehmer leistet der
Kontrollstelle ober —behdrde bei der Klarung des Verdachts jede erforderliche Unterstiitzung.

6.6.9 Zugang zu Anlagen

Die Unternehmerin/der Unternehmer gewahrt der Kontrollstelle oder -behdrde zu Kontrollzwecken Zugang
zu allen Teilen der Einheit und samtlichen Anlagen sowie zu der Betriebsbuchfiihrung und allen einschla-
gigen Belegen, erteilt zu Kontrollzwecken alle zweckdienlichen Auskiinfte und legt auf Verlangen die Er-
gebnisse seiner freiwilligen Eigenkontrollen und Probenahmeprogramme vor.

6.6.10 Informationsaustausch

Werden Unternehmerinnen/Unternehmer und ihre/seine Subunternehmerin-nen/Subunternehmer von
unterschiedlichen Kontrollstellen oder -behdrden kontrolliert, so muss die Erklarung gemaB Abs. 6.6.2
(Erstkontrolle) eine Einverstandniserklarung der Unternehmerin/des Unternehmers in ihrem/seinem Na-
men und im Namen der Subunternehmerin/des Subunternehmers dahin gehend enthalten, dass die ver-
schiedenen Kontrollstellen ober —behdrden Informationen Uber die von ihnen kontrollierten Tatigkeiten
austauschen kdnnen, sowie dariiber, wie dieser Informationsaustausch erfolgen kann.
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6.7 Besondere Vorschriften

Sofern Bestandteile landwirtschaftlichen Ursprungs nicht den Einfuhrregeln der Verordnung (EG)
Nr. 834/2007 unterliegen und nur in den Geltungsbereich dieses Abschnittes fallen, ist jedenfalls ein ent-
sprechender Nachweis einer richtlinienkonformen oder richtliniengleichwertigen Produktion seitens der
Unternehmerin/des Unternehmers zu erbringen und von der Kontrollstelle vor der Einfuhr zu priifen.

7 Erldauterungen

Produkte mit Bezeichnungen wie ,kontrollierter Anbau”, ,ohne Verwendung von chemisch-synthetischen
Pflanzenschutzmitteln”, ,ungespritzt”, ,naturnaher Anbau” unterliegen den Regelungen der Verordnung
(EG) Nr. 834/2007 und dieser Richtlinie. Dies gilt nicht, wenn deutlich und allgemein verstandlich erkenn-
bar ist, dass es sich nicht um Produkte aus biologischer Produktion handelt.
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