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Seminar 
Wildfutterproduzenten

Beste Grundfutterqualität 
für Reh- und Rotwild

16. März 2011
LFZ Raumberg-Gumpenstein

Seminarraum Gumpenstein

Organisation 
Univ.-Doz. Dr. Erich M. Pötsch

Ing. Reinhard Resch 
Theresia Rieder

Lehr- und Forschungszentrum für Landwirtschaft 
Raumberg-Gumpenstein

Raumberg 38, A-8952 Irdning
Tel.: ++43 3682 22451-317   Fax: ++43 3682 22451-210

theresia.rieder@raumberg-gumpenstein.at 
erich.poetsch@raumberg-gumpenstein.at
reinhard.resch@raumberg-gumpenstein.at

Kosten 
Der Tagungsbeitrag für diese Veranstaltung 

(inkl. Tagungsunterlage sowie Kaff ee/Apfelpausen) 
beträgt € 22,-- und ist vor Ort im Tagungsbüro zu entrichten.

Anmeldung
Anmeldungen nehmen Sie bitte verbindlich bis spätestens 

Freitag, 4. März 2011 mit Anmeldeformular oder online unter 
http://www.raumberg-gumpenstein.at  vor. 

Gemäß Fortbildungsplan
des Bundes



Mi, 16.3.2011   Mi,16.3.2011 AnmeldungMittwoch, 16.3.2011  Mittwoch, 16.3.2011 Anmeldung

Anmeldungen nehmen Sie bitte bis spätestens Freitag, 
4. März 2011 mit Anmeldeformular oder online unter 
http://www.raumberg-gumpenstein.at  vor.

Der Tagungsbeitrag für diese Veranstaltung (inkl. Tagungs-
unterlage sowie Kaff ee/Apfelpausen) beträgt € 22,-- und ist 
vor Ort im Tagungsbüro zu entrichten.

Nachname                       Vorname                          Titel

Institution, Behörde, etc.

Straße

PLZ      Ort

Telefon/Fax

e-mail

Bitte kreuzen Sie das gewünschte Menü an (Einheitspreis je Menü 
inkl. Dessert € 11,--  ist von jedem Teilnehmer selbst zu bezahlen)

Suppe: Kräuterfrittatensuppe

Menü 1: Hirschkeulenbraten mit Eierschwammerlsauce, Kroketten, Salat

Menü 2: Grillteller mit Pommes frites, Gemüse u. Kräuterbutter

Menü 3: Gegrillter Zander auf norwegische Art, dazu Nudeln, gem.Salat

Menü 4: Jägerrostbraten mit hausgemachten Nockerln u. gem. Salat

Programm

 09.00 Begrüßung und Eröff nung
  Dir. Prof. Dr. Albert Sonnleitner
  LFZ Raumberg-Gumpenstein, Irdning 

 09.30 Spezifi sche Ansprüche von Reh- und Rotwild an 
die Qualität des Grundfutters

 40’  Mag. Erich Klansek
Forschungsinstitut für Wildtierkunde und Ökologie,
Veterinärmedizinische Universität, Wien

 10.10 Pfl anzenbauliche Voraussetzungen für 
die Produktion von bedarfsgerechtem 
Wildgrundfutter

 40’ Univ.-Doz. Dr. Erich M. Pötsch
  Abteilung Grünlandmanagement und 

Kulturlandschaft, LFZ Raumberg-Gumpenstein

 10.50 Einfl uss der Konservierung auf die Qualität von 
Silage und Heu

 40’ Ing. Reinhard Resch
Referat für Futterkonservierung und 
Futterbewertung, LFZ Raumberg-Gumpenstein

 11.30 Vorstellung und Beurteilung unterschiedlicher 
Silage- und Heuqualitäten mittels 
Sinnenprüfung 

 60’ Ing. Reinhard Resch und Univ.-Doz. Dr. Erich M. Pötsch
LFZ Raumberg-Gumpenstein

 12.30 Mittagspause

 14.00 Gefahrenquellen bei der Fütterung von 
Wildwiederkäuern 

 30’ Dipl. ECBHM Dr. Johann Gasteiner
Institut für Artgemäße Tierhaltung und 
Tiergesundheit, LFZ Raumberg-Gumpenstein

 14.30 Zusammenhang zwischen schlechter 
Grundfutterqualität und Schälschaden im Forst

 30’  Dipl.-Ing. David Marjan
HLFS Bruck/Mur

 15.00 Anlage und Bewirtschaftung von 
Wildtierfütterungen in der Praxis

 30’  Ing. Georg Rothmann
  FKF Forst- und Gutsverwaltung in Rottenmann 
  Mathias Stein 

St. Nikolai, Sölktal

 15.30 Zur Problematik der Verfügbarkeit von 
hochwertigen Futterkonserven

 30’ Ing. Franz Gahr
Vorsitzender ÖAG-Fachgruppe Jagd-Landwirtschaft-
Naturschutz

  Anschließend Generaldiskussion

  Ende der Veranstaltung - ca. 17:00

Meine Adresse:


